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Grupul Agrovin
Sinonim cu CALITATEA

Calitatea si siguranta alimentara sunt doi piloni fundamentali in
activitatea noastra zilnica. Implementarea standarduluiinternational
FSSC 22000 garanteaza angajamentul nostru de a oferi pe piata
produse sigure si de inalta calitate.

Sprijinul laboratorului nostru acreditat de ENAC in standardul ISO
17025 nu numai ca garanteaza fiabilitatea parametrilor acreditati,
dar si instruirea zilnica a tehnicienilor, precum si perfectionarea
echipamentelor si a metodologiilor, face ca analizele efectuate atat
asupra materiilor prime, cat si asupra produselor formulate sa fie
exhaustive si sa respecte standardele maxime de calitate impuse
la nivel intern.

(") FSSC 22000

1S0 9001

FSSC 22000

BUREAU VERITAS Food Safety System
Certification 22000

BUREAU VERITAS
Certification

Certification

Angajamentul nostru in domeniul cercetarii in sectorul oenologic
este inca activ si continuam sa cautam solutii care sa ajute la
dezvoltarea sectorului in colaborare cu universitati nationale si
internationale.
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Produsele marcate cu aceasta eticheta sunt ADECVATE
pentru vinificatie pentru vegani si vegetarieni.

Produsele marcate cu aceasta eticheta sunt ADECVATE
pentru vinificatia ecologica in conformitate cu
Regulamentele CE 2018/848 // CE 2021/1165.
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01. Control
microbiologic si
protectie antioxidanta

M | C R ‘STAB pH Doza: 50-200 ml/hl |  Ambalare: 24 si 1.200 kg \f) @

Stabilizarea microbiologica a musturilor inainte de FA.

—— Acesta reduce populatiile de bacterii lactice si microorganismele contaminante care pot altera calitatile organoleptice.
—— Nu interfereaza cu activitatea fermentativa a drojdiilor Saccharomyces.

M | C R ‘STAB peorecr Dozd: 10-30 g/hl | Ambalare: 1si10 kg \P @

Aternativa la SOz cu efect antimicrobian: Quitosan fungic.

—— Reduce substantial sau elimind populatiile de Brettanomyces, diminuand riscul de alterari datorate prezentei acestei
drojdii contaminante.

—— Diminueaza eficient populatiile de drojdii si bacterii lactice.

—— Efect antioxidant si protector impotriva oxidarii. Efect antioxidant natural, protejeaza fractia aromatica si limiteaza
brunificarea a vinurilor.

M | C R ‘STAB M L Doza: 30-60 g/hl | Ambalare: 1si15 kg \P @

Stabilizator biologic cu eficacitate ridicata impotriva bacteriilor lactice.

—— Controleaza fermentatia malolactica. Acesta intarzie si chiar inhibd fermentatia malolactica. Mentine aciditatea si pH-ul
initial al vinurilor si reduce formarea de amine biogene.
—— Imbunatateste stabilitatea microbiologica. Reduce substantial populatia de bacterii lactice si ajuta la controlul

populatiei de Brettanomyces.

SUPerBouque' EVOI_“'"ON Doz#: 20-40 g/hl | Ambalare: 15110 kg \P @

Efectul antioxidant pentru protectia aromelor si intarzierea evolutiei in vinuri.

— Protectie a culorii: Limiteaza brunificarea musturilor si a vinurilor. Elimina chinonele reactive din must.
—— Protectia aromelor: Contribuie la conservarea fractiunii aromatice a musturilor si vinurilor. Utilizarea sa timpurie
garanteaza protectia tiolilor volatili formati in timpul fermentatiei alcoolice, care sunt deosebit de sensibili la oxidare.
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MICR@sTAB pH M';;Rosssgf'; MICRESTABE ML s"&'gﬂr;:g;e'
Capacitate antimicrobiana 00 00 00
Capacitate antioxidanti o0 00
Profil organoleptic é%i%é‘%ﬁn si Prospetime é%‘i%é%ﬁn si Prospetime
Chitosan fungic v v~

Drojdie imbogatita
cu glutation

<
AN NN
<

Must
Vin \/ \/ \/
Format Lichid Solid Solid Solid

Potrivit pentru \/ \/ \/

vinurile ecologice
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02. Nutrienti

Ac‘l'iqu NAT u R K Doza: 20-30 g/hl | Ambalare: 15si 10 kg \f)

Expresie aromatica maxima si eliberare activa de aminoacizi.

—— Favorizeaza formarea compusilor aromatici fermentativi datorita continutului ridicat Tn aminoacizi (37%). Aceasta
crestere a NFA limiteaza productia de acid sulfhidric.

—— Continutul ridicat de ergosterol si vitamine esentiale garanteaza viabilitatea drojdiilor

—— Permite o sintezad corectd a enzimelor responsabile de relevarea precursorilor varietali (B-liaza si B3-glucozidaze).

Acﬁqu VQAR ’ ETA L Dozi: 20-40 g/hl | Ambalare: 1si 10 kg \P

Expresie varietala maxima si protectia caracterului tiolic eliberat.

—— Permite o sinteza corectd a enzimelor responsabile de relevarea precursorilor varietali si favorizeaza formarea
compusilor aromatici fermentativi.

— Efect antioxidant datorita continutului ridicat in glutation ce protejeaza fractia aromatica libera

—— Sechestrant de metale, evitd oxidarile directe si intarzie evolutia aromatica si fenolica.

NFA (mg/L)
Grad aleoolic potential Nef:esar nutritional Nece:sar nutritional l\!ef:esar nutritional
’ scazut mediu ridicat
11,5° 150 155 186
12° 150 161 194
12,5° 151 168 202
13° 157 175 210
13,5° 163 182 218
14° 169 188 226
14,5° 175 195 234
15° 182 202 242
16° 194 215 258

Actimax OE NI Dozi: 10-30 g/hl | Ambalare: 500 g \?

e v oA

Stimuleaza fermentatia malolactica in conditii dificile.

— Aport de nutrienti, minerale si co-factori de crestere necesari pentru o dezvoltare corecta a fermentatiei malolactice.
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Nutrienti 100% organici \?

NFA mg/l NOPA mg/l
Produs Compozitie Doze: 30 g/hl  Doze: 30 g/hl Tiamina Aminoacizi Proprietati
Actimax ) s y
- . Fractiune aromatica crescuta.
S0 i 3 ¢ D . 44 4 N ’
NATURA rojdii complet autolizate 0 v oo Continut ridicat de ergosterol.
Actimax imbunatiteste si protejeaza
caracterul varietal datorita
y 3 Drojdii let autolizate. 31 25 NU [ N ) : :
VARIETAL rojait compret autotizate continutului de glutation.
Profil tiolic.
Acti Previne oxidarea si brunificarea
. C: 'qu Drojdii inactive natural 5 175 NU Y vinurilo.
GSH imbogatite in glutation. ’ Ofera longevitate vinurilor
albe si roze.
Actimax X (ditatii
Droidii inactive 5 175 NU Y Crestere usoara a turbiditatii
V)T ) ’ ’ musturilor foarte limpezi.
Actimax Drojdii inactive, sursa Nutrient special pentru
fo) E NI naturald de cofactori de 4,6 1,75 DA o stimularea fermentatiei
crestere. malolactice in conditii dificile.
Actimax .
) ) .. Opriri de FAL.
Corcell Pereti celulari de drojdie. 1 0,75 NU NU Eliminarea toxinelor.
NFA: Azot usor asimilabil (NH4+ si aminoacizi, cu exceptia prolinei). (*) Actimax VIT: 5 g/hl ofera o suprafata de contact echivalenta cu 30 g/hl de celuloza.

NOPA: Azot organic evaluat conform metodei NOPA (aminoacizi, cu exceptia prolinei).

Nutrienti compusi si anorganici ¢

NFA mg/l NOPA mg/L
Produs Compozitie Doze: 30 g/hl  Doze: 30 g/hl Tiamina Aminoacizi Proprietati
Drojdie autolizatd, bogatd
Actimax in ergosterol si factori de Permite o multiplicare
? th crestere. 38 8,55 DA o0 celulara rapida, mentinand
egﬂow Fosfat de amoniu si vitami- viabilitatea celulara.
na B1. Chitosan fungic.
%‘;ﬂqu Drojdii inactive si 4 065 DA ® Aport nutritional.
us fosfat de amoniu. ’ Opriri din fermentatie.
Actimax Drojdii inactive, fosfat si Nutrient complex cu
: ' 45 0,65 DA (]
ﬁrm sulfat de amoniu. spectru larg.
Actimax e
X[ Drojd'! mgct\\/e, fosfat de 45 0,65 DA [ ) Nutritie de volum mare.
amoniu si celuloza. ’
Actipasa Faciliteaz& multiplicarea
- Fosfat de amoniu. 62 0 DA NU celulara.
GREEN . .
Ideal pentru vinurile ecologice.
. Faciliteaza ltipli
Actipasa Sulfat de amoniu. 65 0 DA NU actiteaza muttipticarea
celulara.
Actipasa e .
Facilit ltipl
- . Fosfat si sulfat de amoniu. 62 0 DA NU ach e?za muttipticarea
rAS'l celulara.
Fosfato Faciliteaza multipli
. Fosfat de amoniu. 62 0 NU NU acti e?za muttiplicarea
de amonio celulara.
Scurteaza faza de latenta
Tiamina Clorhidrat de tiamina celulara.
: R 0 0 DA NU . -
Dosage (Vitamina B1). Reduce rata de acizi cetonici

(acid piruvic si cetoglutaric).
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03. Drojdii

ViniFe rm Nsm Dozi: 20-30 g/hl |  Ambalare: 500 g \P

Drojdie non-Saccharomyces din specia Torulaspora delbrueckii.

—— Activitate B-liaza ridicatd, imbunatadteste caracterul varietal si complexitatea vinurilor.
—— Imbunatateste senzatiile tactile ale vinurilor. Vinuri mai glicerice, volum mai mare in gura.
—— Caracter bioprotector, reduce riscul de deviatii organoleptice.

ViniFe rm NS CHANCE Doza: 10-20 g/hl |  Ambalare: 500 g \P

Drojdie non-Saccharomyces din specia Lachancea thermotolerans.

—— Putere mare de acidificare datoritd sintezei de acid lactic.
—— Obtinerea de vinuri proaspete si fructate. Respectarea identitadtii varietale a strugurilor.

ViniFerm REVELACION Doza: 20-30 g/hl |  Ambalare: 500 g \P

Expresia tiolica maxima.

—— Activitatea B-liazei. Dezvaluitor de tioli, capabil sa transforme precursorii de tip tiol in arome perceptibile, in special:
4AMMP (lemn de box, coacdze negre), 3MH (grapefruit, citrice) si 3MHA (fructul pasiunii, mango, ananas).
—— Potrivit pentru fermentatii cu profil termic inversat.

ViniFe rm é L l T E Dozi: 20-30 g/hl | Ambalare: 500 g \P

Cresterea numarului de descriptori varietali Tn vinurile rosii.

— Vinuri rosii varietale obtinute din struguri cu un continut ridicat de alcool potential. Predominanta de fructe rosii si
negre, insotite de note florale persistente.
—— Buna integrare a taninurilor, care oferad volum si structura.

[ ] L]
Vlanerm 3D Dozaj: 20-30 g/hl | Ambalare: 500 g \P

Intensifica postgustul, adauga prezenta si volum.

—— Productie mare de mannoproteine in timpul fermentatiei si postfermentatiei, care confera volum, rotunjime si
persistenta vinurilor.
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(¢)
U ey g o w% g % & c
. =3 3 £ 58 % s £ 8. E
Drojdie ;g_a Kk N g g, 5a § 8= S_ - :
o o - o0 ©.2 = 0T — ] L 9 °
viniferm®Ns  §% 83 8%  $% 33 s 5 £E2 g8 &3 3
= ~ f=) o fegi =) o's
(Non Saccharomyces) }2 % la_’ % SL.’, g g g i": E % c% (% I.E 3 E g & ﬁ 'lg-
- « o o Torul <
NSTD 9,5 % 17-28 Ridicat Scizut  Scizutd v~ 59’[“;55;:{‘/_’ - v ppm 9 @
. o o o Lachancea
Ns CHANCE 10 % 14-20 Mediu  Scazut  Scazuta N cl00need S - <soppm @ @
3 7 25 8
© g S B =2 5} >
¥ <3 29 3 & § gg% & £ o« 3
83 T L€ o g8 oo® S § S:= >
- €= G0 8.2 £2 2 sED gt & s < G2 °
DrO_jdle ) oo = ° o £9om >2009 = =0 20 —
. o s ES 85 B3 2% 5%y ESEL B2 5E  §3 3
2 ] gl = 53 5 2
viniferm °§ 8% 22 &% @8 PFEE REss &% &E 5% £
REVELACION 14 % 13-25 Ridicat Mediu Killer - - v~ - - o
DIANA 14 % 14-05 Ridicat  Mediu Killer - - v~ v - °
15 % 12-25 Scazut  Mediu Killer v~ - v~ - v ()
AURA 16 % 12-30 Mediu Ridicat Killer - - - v~ - @
PASION 14 % 14-25 Mediu Mediu Killer - - - v’ - ()
EMOCION 14,5 % 13-28  Scazutd  Mediu Killer - - - v’ - ()
Sensacién 14 % 15-28 Ridicat  Ridicat  Neutru - - - v~ v~ e o
ELITE 16 % 18-26 Mediu Mediu Killer - - v~ - v o0
RVA 16 % 16-28 Ridicat  Scazut Killer - - v~ - - )
14 % 18-28 Mediu Mediu Neutru - - - v - o0
Caracter 15 % 16-28 Ridicat Bajo Killer - - v~ - v~ [ X
1007 15 % 14-30  Mediu  Ridicat  Killer v’ - v’ - - )
3D 15 % 18-28 Ridicat  Mediu  Neutru - v~ - v °
14% 1425 Scazut  Mediu Killer v - v - v~ ]
16 % 12-25 Scazut Ridicat Killer \/ \/ Neutru Neutru - ()
17 % 10-25 Scizut  Ridicat  Neutru v~ v~ Neutru  Neutru - ()
KLR 16 % 1230  Scazut  Ridicat Killer v~ v~ - - - ()
522 14 % 18-30 Mediu Ridicat Neutru - - Neutru Neutru - [ X))
Start 17 % 14-30 Mediu Scazut Neutru v~ v~ Neutru Neutru - ()
Direct 15 % 16-28 Mediu  Ridicat  Neutru - - v~ - v )
@ Rosu Alb ® Roze Vin spumant
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04. Enzime

Enozyﬂ/’ LUX Dozé: 0,4-1ml/100 kg | Ambalare: 100 g si 1 kg \P

Enzima lichida foarte concentrata pentru o limpezire rapida.

—— Activitatea enzimatica pectoliticd. Foarte concentrat in pectinliaza pentru clarificarea rapida a mustului.
— Activitate ridicata chiar si la temperaturi scazute. Poate fi utilizat pe struguri, crescand randamentul la presare.

Enoz.ym EXTRA AR OM E Dozi: 0,4-0,8 ml/100 kg | Ambalare: 100 g si 1 kg \P

Extractie maxima a precursorilor si eliberare a aromelor varietale.

— Activitati enzimatice pectolitice. Concentratie mare de pectinliaza si bogata in 3-glucozidaza.
— Activitate ridicatd chiar si la temperaturi scazute. Adecvat pentru intensificarea aromelor varietale, posibilitate de
utilizare in macerarea peliculara.

ERO%M V’NTAGE Dozd: >1g/100kg | Ambalare: 250 g \P

Extractia si stabilitatea substantelor colorante. Arome persistente in timp.

— Activitate enzimatica: pectinaza, celulaza, hemiceluloza si 3-glucanaza.
— Cresterea structurii si stabilitatii vinului datoritd extractiei compensate a taninurilor, antocianilor si polizaharidelor.

E n OZjM G(“(&N Dozi: >3 g/100kg | Ambalare: 250 g \P

imbunititeste clarificarea si filtrarea musturilor si a vinurilor. invechirea pe drojdie.

—— In musturi, imbunatateste limpezirea. Aplicat impreun& cu enzimele pectolitice, ajutd la precipitarea coloidal4 si evita
problemele ulterioare de clarificare si filtrare.
— In vinurile albe si rosii din struguri putreziti, permite si imbunétiteste clarificarea si filtrarea.



Enzime pentru vinuri albe

Produs

Format

Activitate
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Doza *

Enozym
LUX

Solutie lichida.

Poligalacturonaza (PG)
Pectinliaza (PL)
Pectinmetilesteraza (PE)

Deburbare statica la frig.
Maceratie peliculard.
Flotatie.

0,4-1 ml/100 kg

Enozym EXTRA

Solutie lichida.

Poligalacturonaza (PG)
Pectinliaza (PL)

Maceratie peliculara

0,4-0,8 ml/100 kg

Pectinmetilesteraza (PE) prefermentativa.
Arome B-glucosidaza
Enovin Poligalacturonaza (PG)
( Granulat. Pectinliaza (PL) Deburbare statica. 1-3 g/hl
ar Pectinmetilesteraza (PE)
. Flash Detente. >8 ml/hl
Enovin Poligalacturonaza (PG)
e Solutie lichida. Pectinliaza (PL)
PE(&’NASE Pectinmetilesteraza (PE) Deburbare statici.
) >2 ml/hl
Filtrare.
Enzime pentru vinuri rosii
Produs Format Activitate Aplicare Doza *
Poligalacturonaza (PG)
E Pectinliaza (PL)
n ZjM Granulat Pectinmetilesteraza (PE) Extractia si stabilizarea culorii. 13 g/hl

VINTAGE

B-glucanaza
Celulaza
Hemicelulaza

Extractia compusilor aromatici.

Enovin

CRoM

Solutie lichida.

Poligalacturonaza (PG)
Pectinliaza (PL)
Pectinmetilesteraza (PE)
Celulaza

Hemicelulaza

Extractia culorii.

>2 ml/ 100 kg

Poligalacturonaza (PG)

Enovin Pectinliaza (PL)
Granulat. Pectinmetilesteraza (PE) Extractia culorii. >2 g/hl
OLOR Celulaza
Hemicelulaza
Alte aplicatii \?
Produs Format Activitate Aplicare Doza *
Enovin o . .
- Granulat. B-glucozidaza. Eliberarea aromelor varietale. 5 g/hl
Varietal
ERO z? A “ Tratamentul mustului si a
” Granulat. 81,3 Glucanaz? vinurilor afectate de mucegai. >3 g/hl
3-1,6- Glucanaza N - ) .
u(AN Invechirea pe depozit de drojdie.
Enovin
Granulat. Lizozima. Inhibarea fermentatiei malolactice. 15-50 g/hl

Lyso

*Doza de lucru trebuie sd se optimizeze in functie de temperaturd, timpul de actiune si soiul de struguri.



14 ‘ Catalog de produse — O05. Flotatie

05. Flotatie

P rove g ei‘ PR EM ’ UM Doza: 50-100 ml/hl |  Ambalare: 20 si 1200 kg \P

Clarificant vegetal foarte reactiv sub forma lichida.

—— O mai buna limpezire a vinurilor albe clarificate.
—— Eliminarea polifenolilor oxidati si potential oxidabili.
—— Obtinerea unor vinuri cu arome mai proaspete.

Vi nig el CRISTAL Dozi: 40-800 ml/hl |  Ambalare: 5, 22 si 1.000 kg

Gelatina lichida purificata si slab hidrolizata.

—— Foarte eficient in flotarea mustului.
—— Respectd expresia varietald, reduce incarcatura polifenolica a musturilor albe.

E “ovi n FL Dozi: >2 mUhl |  Ambalare: 5, 25 s 1200 kg P

Preparat enzimatic lichid specific pentru procesele dinamice de deburbare.

—— Aceasta faciliteaza degradarea rapida a pectinei si ridicarea la suprafata a particulelor solide, permitand curatarea rapida
a mustului.

Testul pectina/solide in suspensie

(&)

-~

1.10 ml must. 2. Centrifugare. 3. Solide <10%.

3. Adaos de 4. Asteptare 5. Daca apar floculi
supernatant de 10mtl 10 minute. gelatinosi, testul este
alcool acidulat pozitiv.
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Produs Doza Compozitie
EI‘MZ}M LUX 122 mUhl Ereecyii:?’]r;tuzzgimatic lichid foarte concentrat in \P
Enovin FL 2-4 ml/hl Preparat enzimatic lichid cu activitate pectolitica. \P
Proveget FLOT 50-200 mU/hL E(r:(;'?ceji;’é vegetald si derivati de chitinad sub forma \P
Proveget PREMIUM 50-200 mU/hl E;c;}iejgé vegetala pura foarte reactivd sub forma \P
Vinigel FL 525 g/hl Gelatinele cu greutate moleculard mare.
Vinigel CRISTAL 40-80 mU/hL ﬁ:ﬁ;i;é cu greutate moleculara mare sub forma
Maxibent FL 10-40 g/hl Bentonita calcica activata. \P
Silisol 10-30 g/hl Gel de siliciu. \P
® Enzime @ Proteine vegetale @ Gelatine animale @ Adjuvanti

Conditii pentru flotatia cu proteine vegetale

— Controlul temperaturii 15-17 oC. Temperaturile mai scazute vor creste vascozitatea mustului, iar temperaturile mai

ridicate pot favoriza inceperea fermentatiei.

— Presiunea de lucru (6-7 bar).

— Setarea unui debit de gaz ridicat (>20 [/min).

— Timpul de recirculare depinde de debitul echipamentului de flotatie, acesta trebuie sa corespunda trecerii unui volum de

1,5 ori mai mare decéat volumul rezervorului.

— Formarea si compactarea floculilor cu proteine vegetale este usor superioard tratamentelor cu gelatina animala.
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06. Taninuri

aniCOI ONE / L Doza: 10-40 g/hl / 30-120 ml/hl |  Ambalare: 1si 15 kg / 22 si 1100 kg \P

Efectul antioxidant si protector al polifenolilor naturali din struguri.

—— Imbunétiteste culoarea finald a vinului atat prin protectia antioxidants, cat si prin formarea de copigmenti.
—— Indicat In special pentru strugurii cu maturitate insuficientd, ca o completare a structurii lor, si pentru strugurii atacati
de Botrytis, datoritd reactivitatii sale impotriva lacazei.

Tanicol RED SENSE Doza: 10 - 40 g/hl | Ambalare: 1 kg \p

imbunatatirea senzoriald completi in productia de vinuri rosii.

—— Obtinut din taninuri de origini diferite. Favorizeaza fenomenele de copigmentare si formarea de pigmenti stabili,
fmbunatateste structura si corpul vinurilor, precum si intensificarea aromelor de fructe rosii si negre.

TCIniCOI VI NTAGE Doza: 10 - 40 g/hl |  Ambalare: 15si 10 kg \P

Tanin condensat din seminte de struguri, cu un efect important asupra stabilitatii culorii.

—— Reactivitate ridicata si capacitatea de a se combina cu antocianii.
— Creste potentialul fenolic al vinului, oferind o mare robustete si structura.
— Excelent in fermentatie si in tragerea de pe bostind, unde sporeste aroma vinurilor, marcand caracteristicile varietale.

Tanicol BLANC EXCELLENCE oot von | mmomwwric 1

Prospetime si intensitate aromatica in vinurile albe.

—— Reda tineretea vinurilor albe si roze, conferindu-le o mare prospetime si 0 mai mare intensitate aromatica.
—— Restabileste notele de citrice, [dmaie, grapefruit sau iarba proaspata si note de tiol, in functie de soiul de struguri.
—— Capacitate antioxidanta ridicatd, fara note de amareald sau duritate.



\P Galitan

Tanicol

SUPER

Tanicol
ONE /ONE
L

Tanicol

XE

Tanicol
RED SENSE
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. 0 Tanicol
Tanicol Tanicol BLANC

VINTAGE  RED VINTAGE o0\ encE

Galic \/

v

Elagic \/ \/ \/
Quebracho \/ \/
Seminte \/ \/ \/ \/

Tanin din pomi

<

<
<

fructiferi

Protectie

e & o0 oo ooo ® o0 ° ® o0
Intensificare

aromatica oo ® LA LA
Reactivitate . . . . . . . . . . . .

cu proteine

Struguri

botrsimati eee o0 o000 oo ° ®
Stabilitatea

- ° ® oo ooo o

Maturitate ® Y o0 'YX o0

fenolica scazuta

Fermentare \/

<

Tragere de
pe bostina

<

Vinuri rosii

Vinuri albe
si roze \/

\
N K
N K
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07. Polizaharide

-

Drojdie viabila

Drojdie inactiva

Pereti celulari de drojdie

48-53 % polizaharide.
20-22 % mannoproteind

18-22 % polizaharide.

Manoproteina pura

85-95 % mannoproteind
solubila.

solubila.
SuperBouquet SuperBouquet MN MannoPLUS
SuperBouquet MannoArome MannoPLUS ND
EVOLUTION
MannoBLANC
MannoCROM
-
MunnOArome Doza: 20 - 50 g/hl |  Ambalare: 10 kg \P @

Complexitate aromatica si structura in vinurile rosii.

— Lustruieste taninurile agresive, sporind senzatiile de corp si volum in gura.
—— Previne aparitia mirosurilor de reducere.
—— Minimizeaza notele verzi din strugurii necopti.

Doza: 10 - 40 g/hl | Ambalare: 0,5 si 10 kg

SuperBouquet MN v O

Creste persistenta si stabilitatea aromelor.

— Eliberarea rapida a polizaharidelor si a mannoproteinelor. Accelereaza invechirea pe drojdie, fara a accentua aromele de

drojdie.

—— Contribuie la caracteristicile senzoriale ale vinului, slefuind taninurile agresive, reducand astringenta si crescand

senzatiile de corp si volum n gura.

Doza: 20-40 g/hl | Ambalare: 1si 10 kg

SuperBouquet EVOLUTION

v O

Efectul antioxidant pentru protectia aromelor si intarzierea evolutiei vinurilor.

—— Protectie a culorii: Limiteaza brunificarea musturilor si a vinurilor. Eliminad chinonele reactive din must.
—— Protectia aromelor: Contribuie la conservarea fractiunii aromatice a musturilor si vinurilor. Utilizarea sa timpurie

garanteaza protectia tiolilor volatili formati in timpul fermentatiei alcoolice, care sunt deosebit de sensibili la oxidare.
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\? @ Manno Manno Manno Super B:::::ai B:::::I Manno Manno
BLANC CROM Arome Bouquet MN EVOLUTION Plus Plus ND

Drojdie inactiva \/ \/ \/

de drojdie v v’

burifions viooV

:?::glizabil \/ \/*

I::ic?ensat \/

Aportde ° ° o0 ° (X X e o000 o000

mannoproteine

Aport de ° eo0o

antioxitants oo ° oo ° ° oo

Sorf::;f: | X | X ( N ) | X o000 ® o000 | X

Stabilitatea o0 ® ° o0 ® ° o0

reducerilor °

Maturitate o0 o000 o000 ° ° o0 o0

fenolica scazuta

Fermentare

Tragere de
pe bostina /
Finisare

S

<

Vinuri rosii

<

<

Vinuri albe
si roze

v’

SO X
TSNS
CTCOTC X

<

* Stejar.

** Mannoproteind purificatd sub forma lichida concentatie 20%.
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08. Eliminarea aromelor
de reducere

M"nnocup Doza:5-15g/hl | Ambalare: 500 g \? @

Eliminarea compusilor sulfurosi si imbunatatiri tactile.

—— Preparat biologic pe baza de pereti celulari de drojdie bogat iTn mannoproteina si citrat de cupru.
—— Elimina senzatiile olfactive anormale ale compusilor sulfurosi, cu un impact minim asupra fractiunii aromatice a vinului.
—— Lustruieste taninurile agresive, reduce astringenta si creste corpul si volumul in gura.

Bentocu p Doza: 5-15¢g/hl |  Ambalare: 1si 20 kg \P @

indepartarea compusilor de sulf indezirabili.
—— Formulat cu citrat de cupru pentru a elimina mirosurile neplacute cauzate de hidrogenul sulfurat si de derivatii

acestuia.
—— Impact minim asupra echilibrului senzorial al vinurilor.

09. Bacterii lactice

L (]
VInIFerm Ol AG 20 Ambalare: Dozaj pentru 50, 100, 500 si 1000 hl \P @

Tulpina de generatie secundara pentru elaborarea vinurilor rosii de calitate.

—— Pastreaza expresia fructata si florald a vinurilor.
—— Productie foarte scazutd de arome lactice care mascheaza perceptia fructelor.
—— Nu produce amine biogene (histamind) care reduc senzatia de fructat.

ViniFerm 09104 Ambalare: Dozaj pentru 2.5, 50, 100, 500 si 1000 hl \P @

Oenococcus oeni pentru vinuri rosii cu o expresie polifenolicd marcanta si un grad alcoolic ridicat.

—— Respecta caracteristicile aromatice varietale.
—— Pastreaza expresia fructata si florald a vinurilor dupa fermentatia malolactica.
—— Accentueaza senzatiile de corp si volum n gura.
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ASTRINGENTA

/P IRI|IT NATURE Dozi: 05-3¢g/l | Ambalare: 10 kg \P @ A
E P NOTE CENTRAL &
=
. SOLTATE PLEN,%
C W,
Stejar iberic neprijit in format “boabe de orez”. & >

Pune in valoare aromele florale si varietale ale vinului.

Capacitatea sa antioxidanta ridicata pastreaza notele fructate ale vinului
si contribuie la stabilizarea culorii acestuia.

Continutul sau ridicat de elagitanin intareste prezenta taninurilor in gura,
sporind senzatiile de onctuozitate si volum.

POTENTIAL REDO*

ASTRINGENTA

g g ’ WOTE CENTRA & ‘

S PIFR|T WHITE Doz&: 05-3g/l | Ambalare: 10 kg v O

Prospetime si aciditate crescuta.

Produs specific pentru vinuri albe si roze, cu prédjire medie-ridicata la
temperatura scazuta.

Cu timpi de contact scurti, sporeste notele de fructe proaspete si
intareste senzatia de aciditate, consolidand in acelasi timp structura cu
echilibru.

Recomandat pentru vinurile Tn care complexitatea, senzatiile acide si
structura trebuie sa fie Imbunatatite fard a accentua stejarul.

POTENTIAL REDO®

ASTRINGENTA

Doza: 05-25¢g/l | Ambalare: 10 kg \? @ ’ WOTE CENTRA( & . »

a\)ol\TATE PLEN,

ST EIRIT

X=~H

Intensitate si complexitate.

Amestec de diferite origini botanice si grade de prdjire pentru a creste
complexitatea si intensitatea aromatica, participand in acelasi timp n
mod pozitiv la toate fazele gustative.

Aduce note atractive de stejar care amintesc de stejarul francez cu
granulatie find, cu note subtile de prdjit care contribuie la sporirea
complexitatii vinului.

Participd intens Tn centrul gurii, oferind onctuozitate si o mare
amplitudine. POTENTIAL REDOK
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Clarificanti de origine vegetala

Produs Descriere

Beneficii

Proteina vegetala pura
foarte reactiva.

Proveget PREMIUM

Limpezire foarte bund a vinurilor albe tratate.
Eliminarea polifenolilor oxidati si potential oxidabili.
Obtinerea de vinuri cu arome mai proaspete.

Proteina vegetald in combinatie
cu bentonite calcice activate si
sodice naturale.

Proveget BC

Clarificarea musturilor potential oxidabile.
Reducerea continutului de proteine al mustului.
Imbunétatirea randamentului, o buni compactare a drojdiilor.

Proteina vegetald, PVPP,
Bentonitd si Celuloza.

Proveget CRISTAL

Clarificarea musturilor in fermentare.
Eliminarea elementelor inhibitoare ale fermentatiei.
Imbunétatirea cineticii de fermentare.

Proteina vegetald,
Chitina-Glucan si Bentonita.

Proveget Quir

Imbunétatire substantiala a limpezirii si a stabilitatii proteice a vinului.
Reducerea continutului in metale.

Imbunétatirea evolutiei vinurilor.

Eliminarea polifenolilor oxidabili.

Proteina vegetald,
PVPP si Bentonita.

Proveget CLAR

Indicat Tn mod special pentru vinuri albe si roze.
Indeparteaza turbiditatea, proteinele si brunificarea.

Proteina vegetald pura
(Pisum sativum)).

Proveget 100

Clarificarea mustului la deburbare sau la fermentatia alcoolica.

Clarificanti de origine non-animala ¥

Produs Descriere

Beneficii

Extract proteic de drojdie

Clarifine Proyeast Saccharomyces cerevisiae.

Mare claritate si stralucire.

Imbunétatirea organoleptica datorita eliminrii taninurilor agresive si a cresterii finetii.

Franchete aromaticd mai mare.

Extract proteic de drojdie
Saccharomyces cerevisiae si
proteine vegetale din mazare
(Pisum sativum)).

Clarifine Vegan

Putere mare de clarificare.

Imbunétatirea senzatiilor tactile prin reducerea astringentei si a amarelii.

Eliminarea selectiva a polifenolilor oxidati si oxidabili.

Clarificanti selectivi

Produs Descriere

Beneficii

BCPXXI

Bentonitd, PVPP si Celuloza.

Elimind proteinele, polifenolii oxidati si oxidabili.

TRIPLEX R

Bentonitd, PVPP si Carbune.

Nuanteazd si protejeaza evolutia culorii.
Reduce intensitatea coloranta In timpul fermentatiei.

PWIN *

PVPP European.

indepértarea catehinelor si a leucoantocianilor impiedicand vinul s&
evolueze in tonuri oxidate.
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Produs Descriere Beneficii
Vinigel FL Proteind de origine porcind sub Gelatina cu greutate moleculara mare, special pentru flotarea musturilor albe si roze.
g forma granulata. Capacitate mare de floculare.
Gelatina slab hidrolizata cu greutate moleculara medie-inalta.
o e Proteind de origine porcind sub Actiune excelentd de limpezire a taninurilor cele mai agresive, respectand in acelasi
Vlnlgel CRISTAL forma lichida. timp structura vinurilor.
Excelenta sa actiune floculantd permite utilizarea sa in decantarea dinamica.
Proteind de origine porcing sub Gelatina cu greutate moleculara medie.
Vlnlge| SEDA forms lichida g P Actiune clarificatoare excelenta. Elimind astringenta si netezeste senzatia in gura fara
’ a pierde calitatea aromatica.
Vlnlgel FORTE/ Proteina de origine porcind sub Gelatm.a pute.rnvlc hvldroUzata pehﬁu clarlflcarea VIMLJLU\; o . o
forma granulata/lichida Reactivitate ridicata pentru clarificarea vinurilor cu incarcatura polifenolica mare.
FORTE L g ) Imbuné&tateste starea coloidala si claritatea vinurilor de presa.

Clarificanti complexe sau anorganice

Produs

Descriere

\P

Beneficii

PWVIN NO MET*

Copolimer insolubil PVI/PVP.

Agent de limpezire specific pentru a limita brunificarea si evolutia musturilor si a
vinurilor.

Agent de sechestrare a metalelor care catalizeaza reactiile de oxidare (Fe si Cu).
Conservarea aromatica a vinurilor.

Maxibent MICRO

Bentonitd granulata extrem
de purd, activata cu sodiu.

Bentonitd cu actiune de clarificare si deproteinizare ridicata.
Adecvata in special pentru soiurile cu continut ridicat de proteine.

Maxibent FL

Bentonitd activatd cu sodiu
sub forma de pulbere.

Bentonitd cu umezire rapida.
Imbunétateste performanta proceselor de flotare.
Imbunétateste viteza proceselor dinamice de limpezire.

Maxibent G

Bentonitd activatad cu sodiu
sub forma de granule.

Bentonitd cu actiune clarificatoare ridicata.
Capacitate buna de deproteinizare si compactare a floculilor.

Bengel

Bentonitd activata cu sodiu
sub forma de pulbere.

Agent de clarificare pentru compactarea corecta a floculilor.
Stabilizare coloidala.

* PVVIN si PVVIN NO MET sunt marci inregistrate care nu apartin AGROVIN.
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12. Derivati ai sulfului
si acid ascorbic

Produs

Descriere

Beneficii

SO2

Dioxid de sulf

Dioxid de sulf sub forma
de gaz lichefiat.

Protectia antioxidanta si antimicrobiana
a musturilor si vinurilor.

>99.95%

Solutie pentru furnizarea de SO2 sub forma
lichid& cu incorporare de saruri de amoniu.

SULFAMOL 400:
400 g/l

Hidrogen sulfit de amoniu Protectie antioxidantd, antioxidazica si
SULFAMOL n solutie apoasa. antimicrobiand a musturilor. v
Aplicare si omogenizare usoara. SULFAMOL 640:
640 g/l
SULPHUR 6: 60 g/l
Solutie pentru furnizarea de SO2 sub forma
- N . lichida.
SULPHUR Dioxid de sulfin solutie Protectie antioxidants, antioxidazica si SULPHUR 15: 150 g/l v O

apoasa.

antimicrobiand a musturilor.
Aplicare si omogenizare usoara.

SULPHUR 18: 180 g/l

Metabisulfit de

Protectie antioxidantd, antioxidazica si

. Metabisulfit de potasiu. - o ) ~57% \P @
pOfGSIU antimicrobiana a musturilor.
Produs Descriere Beneficii SO2
Complex pentru protectie a strugurilor.
Formulat cu metabisulfit  Eo.C adecvat in special penir recoltarea
REDOXTAN’N B de potasiu, acid ascorbic . g e 20-25% P @
A A ’ Protectie impotriva oxidarii prin deplasarea
si tanin galic. ) RN ) .
oxigenului si impotriva dezvoltarii
microorganismelor contaminante.
Complex pentru protectie a strugurilor.
Formulat cu metabisulfit Este adecvat in special pentru recoltarea
de potasiu, acid ascorbic mecanica a strugurilor rosii.
REDOXTANIN T © potast ©2 8 struguriior Tostl. 20-25% P
si taninuri condensate, Protectie Tmpotriva oxidarii prin deplasarea
hidrolizabile. oxigenului si Tmpotriva dezvoltarii
microorganismelor contaminante.
Prevenirea dezvoltdrii microorganismelor
B ) contaminante Tn vinurile de calitate sanitara
BACTERVIN Metabisulfit de potasiu olabs. 45-55% \? @

si tanin oenologic.

Protectie antioxidantd, antioxidazica si
antimicrobiana a musturilor.

Acid ascorbic

Acid L-ascorbic

Protectia antioxidanta prin consumul de oxigen

dizolvat.
Aplicarea in prezenta de SOz liber ~ 20 ppm.
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13. Produse oenologice

Acidifianti

Produs Descriere

Beneficii

25

L (+) acid tartric (E-334) in
solutie apoasd cu concentatie
de 50%.

Tartaric 2.0

Acidificator pentru corectarea aciditatii iTn musturi si vinuri
(200 ml/hl creste aciditatea totald cu 1 g/l'in acid tartric).

Acid tartric L (+) acid tartric (E-334) .

Acidificator pentru corectarea aciditatii in musturi si vinuri.

Acid malic Acid D, L-malic (E-296).

Acidificator pentru corectarea aciditatii in musturi si vinuri.

Acid citric Acid citric monohidrat (E-330).

Acidificator pentru corectarea aciditatii in vinuri.

Acid lactic (E-270) sub forma
lichidd cu o concentratie de

Acid lactic 88%

Acidificator pentru corectarea aciditatii in musturi si vinuri
(113 ml/L creste aciditatea totala cu 1 g/l in acid tartric).

88%.
De-acidifianti
Produs Descriere Beneficii
Bicarbonat

. Bicarbonat de potasiu (E-501).
de potasiu

Dezacidifierea musturilor si a vinurilor rosii.

Carbonat _ o S )
N Carbonat de calciu (E-170). Dezacidifierea musturilor si a vinurilor rosii.

de calciu

Carbune

Produs Descriere Beneficii

Carbune activat din lemn de
pin maritim.

Carbune decolorant sub forma de pulbere.

Carbune activ umezit din lemn
de pin maritim.

Carbune decolorant sub forma de pulbere umezitd pentru
o aplicare usoara.

Carbune activ din lemn de pin
maritim.

Carbunele decolorant in format granulat care faciliteaza
aplicarea si efectul acestuia.

Carbune activ din lemn de pin
maritim.

Carbune dezonorant cu capacitate mare de adsorbtie a
moleculelor mici.







Contactati

Spania

Nord

P.l. Lentiscares, Parcela 27
26370 Navarrete (La Rioja)
Tel.+34 941 227 004
norte@agrovin.com

Levante

C/ Manises, 3,

Pl. Ciudad de Mudeco

(N-1Il Madrid-Valencia km 344)
46930 Quart de Poblet
(Valencia)

Tel.+34 961 92 05 30
levante@agrovin.com

Nord-est

Ctra. de Zamora, Km 8,5
24231 Onzonilla (Ledn)
Tel.+34 987 28 20 71
noroeste@agrovin.com

Extremadura

Ctra. Sevilla-Gijon, Km. 313,
06200 Almendralejo (Badajoz)
Tel.+34 924 66 6112
lusitania@agrovin.com

Cataluna

Av. Vilafranca, 25,

Pl. Sant Pere Molanta
08734 Olerdola (Barcelona)
Tel.+34 938 92 39 67
catalunya@agrovin.com

Andalucia

P. 1. Llano de Jarata,

Parc. 43-44, 14550 Montilla
(Cordoba)

Tel.+34 957 65 07 43
andalucia@agrovin.com

Centru

Avda. de los Vinos, s/n, Pl.
Alces

13600 Alcazar de San Juan
(Ciudad Real)

Tel.+34 926 55 02 00
central@agrovin.com

Europa

Franta

ZA Via Europa, 1,

Avenue de Bruxelles

34350 (Vendres)

Tel.+33 (0)4 67 94 02 62
agrovinfrance@agrovin.com

Portugalia

Norte-Centro

Tel. +351 934 4413 52
portugalnorte@agrovin.com
Centro-Sur

Tel. +351 934 55 48 13
portugalcentro@agrovin.com

Italia

Via Ortigara, 55,

37069 Villafranca di Verona
(Verona)

Tel.+39 045 894 1335
agrovinitalia@agrovin.com

Romania

Str/ Spiru Haret, 38,

075100 Otopeni (Ilfov)

Tel. 021/7954576
agrovinromania@agrovin.com

International

SUA

572 Martin Avenue - Suite A
94928 Rohnert Park (California)
Tel. 707-536-9934
agrovinusa@agrovin.com
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agrovinromania@agrovin.com
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