
 

 

 

 

FACTORES QUE INFLUYEN EN LA CALIDAD DEL BRANDY Y NUEVOS SISTEMAS DE 

ELABORACIÓN DEL MISMO, DESDE EL VIÑEDO AL ENVASADO. 

El proyecto pretende mejorar los productos y el proceso en viñedo, vinificación, destilación, 

crianza y envasado en torno al brandy, con objeto de mejorar la competitividad de las 

empresas participantes mediante la generación de conocimiento y la aplicación de lo ya 

existente desde el punto de vista científico-técnico.  

Este proyecto cuenta con el apoyo financiero de la Unión Europea a través de los fondos 

FEDER y del CDTI  (41,38% UE Co-financiación). 

FICHA TÉCNICA: 

Referencia del proyecto: EXP - 00090831 / ITC-20161157 

Convocatoria: Programa FEDER-INTERCONNECTA. Convocatoria 2016 
 

Título del proyecto: “Factores que influyen en la calidad del brandy y nuevos sistemas de 
elaboración del mismo, desde el viñedo al envasado.” 

Acrónimo: BESTBRANDY 

Beneficiarios: Bodegas Gonzalez Byass (líder del consorcio), Bodegas Fundador, Bodegas 
Las Copas y Agrovin S.A. 

Entidades Colaboradoras: Universidad Politécnica de Madrid, CEBAS-CSIC Murcia, 
Universidad de Cádiz, IFAPA Rancho de la Merced e INIA. 

Presupuesto  

Total: 2.549.730 euros 

Agrovin: 352.507 euros 

Financiación 

Total: 1.055.142,70 euros 

Agrovin: 176.253,50 euros 

Duración: 01/07/2016-31/12/2018 


