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Prospetime si intensitate aromatica in vinurile albe
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CARACTERISTICI

Obiectivul  Prospetime: Prospetimea si intensitatea
aromatica in vinurile albe. Intensifica aromele citrice, de flori
si fructe proaspete si vii. Efect antioxidant spectaculos,
indeparteaza rugina si notele de fructe vechi, sporind
evolutia vinului. Excelent pentru vinurile rafinate in cazul
carora se accentueaza persistenta aromatica i
caracteristicile soiului.

APLICARE SI DOZAJ

Pe parcursul fermentatie alcoolice:

*Q inalta capacitate antioxidanta fard a se simti amaraciune
sau rugozitate, datorita continutului ridicat de tanin din
struguri. Contribuie la limitarea dependentei de a aduga
sulf in vinurile albe.

eProtejeaza impotriva evolutiei culorii si aromei.
e Asigura vinului structura integrata si echilibrata.
eIntensificarea profilului aromatic al vinului.

Rafinarea vinurilor:

eRestabileste tineretea vinurilor albe si roze oferindu-le un
nivel inalt de prospetime si intensitate aromatica.

eCresterea complexitatii si  longevitatii. Protejeaza

impotriva evolutiei de culoare si aroma.

ePreia nuantele de tip citrice, lamaie, grapefruit,iarba
proaspata si notele de tiol in functie de soiul de strugure.

La elaborarea vinurilor spumoase:

eUtilizarea sa pe vinurile baza permite obtinerea de vinuri
spumoase proaspete, intense, rotunde si voluminoase, fara
note de amareala sau astringenta.

Efectul dorit Cand se aplica Doze (g/hl)

Tmbunatatire

aromatica si Fermentatie 1-15 g/hl
cresterea Vinuri albe

potentialului _
fenolic siroze

Intensificarea Rafinare 1-10 g/hl
aromei Vinuri albe

CALITATI ORGANOLEPTICE

Grafic 1.- Studiu organoleptic comparativ al utilizarii Tanicol
Blanc Excellence si a altor taninuri specifice vinurilor albe
premium, in doza de 10g/hl. Evidentiaza cresterea
intensitatii aromatice, prospetimea si persistenta la
degustare a Tanicol Blanc Excellence.
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COMPOZITIE

Amestec de taninuri condensate (Vitis Vinifera) si taninuri
hidrolizabile.

MOD DE UTILIZARE

1.- Solutie usoara: Se prepara o solutie de 10% prin dizolvarea
taninul in vin sau must, amestecand energic
2.- Adauga in vin asigurand omogenizarea.

PRECAUTII: La rafinare se recomanda aplicarea cu una sau
doua saptamani inainte de imbuteliere, pe vinul stabilizat si
filtrat. A se realiza probe de laborator pentru ajustarea dozei si
evaluarea filtrabilitatii.

ASPECT

Granule fine de culoare maro castan.

PREZENTARE

Pachet de 1 kg

PROPRIETATILE FIZICO-CHIMICE

Total fenoli [%] >65
Umiditate [%] <10
Cenusa [%] <4
Fractie insolubil3 [%] <2
As [mg/kg] <3
Fe [mg/kg] <50
Pb [mg/kel <5
Hg [mg/kg] <1
CONSERVARE

A se pastra in ambalajul original, la rece, fara umezeala si
morisuri straine.

Odata deschis ambalajul se recomanda utilizarea cat mai
repede posibil.

A se consuma de preferintd nainte de: 5 ani de la data
ambalarii.

Informatiile detaliate din prezenta fisa tehnica sunt conform cunostintelor noastre actuale.Compania noastra nu este raspunzatoare de utilizarea necorespunzatoare a produsului.
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