aA_/GROVIN Taninos Ficha técnica

RO b I e'l'CI I"l CARACTERISTICAS

Tanino de afinamento, aporta complexidade aromatica no
nariz e confere estrutura tdnica sem amargor ou
adstringéncia. A sua capacidade antioxidante assegura uma

excelente evolugdo na garrafa.

Deﬁnigéo de aroma e textura. Em vinho tinto favorece os fendmenos de polimerizacdo e
condensacgdo de polifendis responsaveis pela estrutura e cor.
Reatividade média com as proteinas.

APLICACAO

eEm vinho terminado, durante o afinamento e prévio ao
engarrafamento, aporta estabilidade antioxidante e equilibra
estrutura e corpo do vinho, melhorando os seus aspetos
gustativos.

eDurante o estagio em barrica ou depdsito para dirigir o
processo de evolugdo do vinho.

QUALIDADES ORGANOLETICAS

Robletan OAKBLEND incrementa a complexidade aromatica
por cedéncia de notas doces de madeira (baunilha, chocolate).

Reforca a estrutura, aportando tanicidade equilibrada e
elegante.

Diminui ou elimina aromas a reducdo.

Equilibrio Caramelo Intensidade Complexidade
Persisténcia Torrado Estrutura Chocolate/Baunilha

Robletan COEUR G
Robletan OAKBLEND o
Robletan ICONE

INTENSIDADE  DESCRICAO ORGANOLETICA

Incrementa a complexidade
aromadtica por cedéncia de

RObleia n ?I:tas (lir?ceshde n;adoiira
aunilha, chocolate). Boa
OAKBI'END integracdo na boca.
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%GROVIN

COMPOSICAO

Tanino de carvalho americano (Quercus alba) de tosta ligeira
e carvalho francés (Quercus petraea) de alta qualidade com
diferentes niveis de tosta.

DOSES
Vinho branco 1-10g/hl
Vinho tinto 2-20g/hl

Recomenda-se realizar um ensaio prévio de laboratdrio para
determinar a dose dtima.

MODO DE UTILIZAGAO

1.- Fécil dissolugdo. Preparar uma solugdo a 10% dissolvendo
o tanino em vinho.

2.- Adicionar ao vinho assegurando a homogenizacao.

PRECAUCOES:

Em afinamento recomenda-se a sua adi¢do 1 ou 2 semanas
antes do engarrafamento, em vinho estabilizado e filtrado.
Realizar ensaios de laboratério para ajustar doses e avaliar a
sua filtrabilidade.

ASPETO FiSICO

P6 castanho escuro.

APRESENTACAO

Embalagem de 500 g.

PROPRIEDADES FiSICO-QUIMICAS

Taninos

CONSERVACAO

Conservar na embalagem de origem em lugar fresco e seco,
ausente de odores.

Uma vez aberto deve utilizar-se o quanto antes.

Consumir de preferéncia antes de: 5 anos a partir da data de
embalamento.

RGSEAA: 31.00391/CR

Produto conforme com Codex Enoldgico Internacional e o
Regulamento CE 606/2009

Ficha técnica

As informagdes detalhadas no presente guia técnico correspondem ao nosso conhecimento atual. A empresa ndo se responsabiliza pelo uso inadequado, fora da legislagdo de utilizagdo do produto.

Fendis totais [%] > 65
Humidade [%] <10
Cinzas [%) <4
Fracdo insoluvel [%)] <2
As [mg/kg] <3
Fe [mg/kgl <50
Pb [mg/kg] <5
Hg [mg/kg] <1
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