
CARACTERÍSTICAS

Tanino de carvalho muito reativo em relação ao oxigénio 
e potencial RedOx. Protegendo os aromas e o 
escurecimento. Pelas suas características redutoras, 
realça os aromas da fruta tropical, aportando limpeza e 
definição aromática.

Este produto é uma ferramenta para a proteção do vinho 
da oxidação na garrafa.

APLICAÇÃO
•Durante a fermentação, conservação e refinação dos 

vinhos brancos
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QUALIDADES ORGANOLÉTICAS

• Realça os aromas afrutados, especialmente as notas 
tropicais.

• Aporta limpeza e definição aromática.

• Na boca aumenta o volume e o equilíbrio sem aportar 
amargor ou adstringência.

•  Na boca dá uma boa sensação de acidez, com aporte 
de volume e gordura.

• Para vinhos com pouca estrutura, Robletan Soft Touch 
White aporta una estrutura agradável.
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COMPOSIÇÃO

Tanino de carvalho francês tostado (Quercus robur e 
Quercus petraea).

DOSE

Em vinho branco 1-10g/hl

Devido ao seu processo de produção particular, este tanino 
é muito eficaz em doses baixas, recomenda-se a realização 
de testes prévios em laboratório para determinar a dose 
ideal.

SOFT TOUCH WHITE
Proteção antioxidante e definição do perfil da fruta
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Complexidade aromática

Acidez

Testemunha Robletan SoftTouch White
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EP 846 (REV.0)PROPRIEDADES FISICOQUÍMICAS

Fenóis totais [%]

Humidade  [%]

Cenizas  [%]

Fração insolúvel    [%]

As [mg/kg]

Fe [mg/kg]

Pb [mg/kg]

Hg [mg/kg]

ROBLETAN SOFT TOUCH WHITE / Rev.0 / Fecha: 12/04/2021

Taninos Ficha técnica

AGROVIN.S.A Avda. de los vinos, S/N - P.I Alces - 13.600 Alcázar de San Juan ( Ciudad Real ) Tel: +34 926 55 02 00 - Fax: +34 926 54 62 54   www.agrovin.com 

CONSERVAÇÃO

Manter na embalagem original num local fresco, seco e 
inodoro.

Uma vez aberto, deve ser utilizado o mais rapidamente 
possível.

Consumir de preferencia: no prazo de 5 anos após a 
abertura.

RGSEAA: 31.00391/CR

Produto em conformidade com o Codex Enológico 
Internacional e o Regulamento (UE) 2019/934.

MODO DE UTILIZAÇÃO

1.- Preparar uma solução a 10% dissolvendo o tanino no 
vinho e mexendo vigorosamente.

2.- Adicionar ao vinho garantindo a homogeneização.

Precauções de trabalho.
Evitar o contato do tanino com superfícies de ferro ou 
oxidadas. Em caso de contato, os taninos formarão um 
precipitado preto insolúvel. Para a sua preparação 
devem ser utilizados recipientes de aço, plástico, vidro 
ou cerâmica.

ASPETO FÍSICO

Pó de cor castanha.

APRESENTAÇÃO

Recipiente de 1 kg.
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