aggrovin Taninos

Robletan SOFT TOUCH

Ficha técnica

Proteccion antioxidante y definicion aromatica

CARACTERISTICAS

Tanino de roble con excelente capacidad antioxidante, regula el potencial RedOx protegiendo la fraccion

aromatica del vino y reduciendo el riesgo de pardeamiento de

del vino, ensalzando los aromas afrutados.

los mismos. Mejora la definicion aromatica

Este producto es una herramienta para la proteccion del vino de la oxidacion en botella.

APLICACION

e Durante la fermentacioén, conservacion y afinado de los vinos blancos.

CUALIDADES ORGANOLEPTICAS

e Proteccion antioxidante.

e Ensalza los aromas afrutados, especialmente las notas
tropicales.

e Aporta limpiezay definicion aromatica.

e Aumenta el volumen y equilibrio sin aportar amargor ni
astringencia.

e Confiere una buena sensacién de acidez, con aporte de
volumen y grasa.

e Para los vinos con poca estructura, Robletan Soft

Touch White aporta una agradable estructura.

DOSIS

En vino blanco: 1-10 g/hl

e Te stig O Robletan Soft Touch White
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Grasa Amargor

Astringencia

Debido a su particular proceso de produccion este tanino es muy efectivo a bajas dosis de dosificacidn, se recomienda

realizar un ensayo previo de laboratorio para determinar la dosis éptima.

COMPOSICION

Tanino de roble franceés tostado (Quercus robur y Quercus petraeq).
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MODO DE USO

1. Preparar una solucion al 10% disolviendo el tanino en mosto o vino, removiendo vigorosamente.

2. Agregar al mosto o vino asegurando la homogenizacion.

Precauciones de trabajo: Evitar el contacto del tanino con superficies de hierro u oxidadas. En caso de
contacto, los taninos formaran un precipitado negro insoluble. Para su preparacion se deben emplear

recipientes de acero, plastico, vidrio o ceramica.

PRESENTACION

Envases de 1 Kg.

ASPECTO FisICO

Polvo de color marrén.

PROPIEDADES FiSICOQUiMICAS EP 846 (rev.1)
Polifenoles totales [%] > 65 Cu [mg/kg] <5
Fraccion insoluble [%] <5 Pb [mg/kg] <5
Humedad [%] <10 Hg [mg/kg] <0,5
Hid.rgce.arburos aromaticos <30 Cd [mg/ke] <05
policiclicos totales (PAH) [ug/kg]
Pentaclorofenol [pg/kg] <1 Salmonella [UFC/25¢] Ausencia
Benzopireno [pg/kg] <5 Coliformes totales [UFC/g] <30
Cenizas [%] <5 E. coli [UFC/25¢] Ausencia
As [mg/kg] <3 Mohos [UFC/g] <100
Fe [mg/kg] <50

CONSERVACION

Conservar en el envase de origen, en lugar fresco y seco, ausente de olores.
Una vez abierto debe emplearse lo antes posible.

Consumo preferente: antes de 5 afios a partir del envasado.

RGSEAA: 31.00391/CR

Producto conforme con el Codex Enoldgico internacional y el Reglamento (UE) 2022/68
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