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Taninos

Ficha técnica

Robletan

SOFT TOUCH [ Ti[3

Proteccidn antioxidante y definicion aromatica

e=———Testigo === Robletan Soft Touch White

Volumen
8

Acidez Equilibrio

Complejidad aromatica Taninos redondos

Grasa Amargor

Astringencia

CARACTERISTICAS

Tanino de roble con excelente capacidad antioxidante,
regula el potencial RedOx protegiendo la fraccidon aromatica
del vino y reduciendo el riesgo de pardeamiento de los
mismos. Mejora la definicion aromatica del vino, ensalzando
los aromas afrutados.

Este producto es una herramienta para la proteccion del
vino de la oxidacién en botella.

APLICACION

eDurante la fermentacién, conservacion y afinado de los
vinos blancos

CUALIDADES ORGANOLEPTICAS

eProteccion antioxidante.

eEnsalza los aromas afrutados, especialmente las notas
tropicales.

eAporta limpieza y definicién aromatica.
eAumenta el volumen y equilibrio sin aportar amargor ni

astringencia.

eConfiere una buena sensacion de acidez, con aporte de
volumeny grasa.

ePara los vinos con poca estructura, Robletan Soft Touch
White aporta una agradable estructura.

COMPOSICION

Tanino de roble francés tostado (Quercus robur y Quercus
petraeaq).

En vino blanco

Debido a su particular proceso de produccién este tanino es
muy efectivo a bajas dosis de dosificacién, se recomienda
realizar ensayos previos en laboratorio para determinar la

dosis optima.

AGROVIN.S.A Avda. de los vinos, S/N - P.I Alces - 13.600 Alcazar de San Juan ( Ciudad Real ) Tel: +34 926 55 02 00 - Fax: +34 926 54 62 54 www.agrovin.com



%GROVIN Taninos Ficha técnica

MODO DE EMPLEO

1.- Preparar una solucion al 10% disolviendo el tanino en vino
y removiendo vigorosamente.

2.- Agregar al vino asegurando la homogenizacion.

Precauciones de trabajo.

Evitar el contacto del tanino con superficies de hierro u
oxidadas. En caso de contacto, los taninos formaran un
precipitado negro insoluble. Para su preparacion se deben
emplear recipientes de acero, pldstico, vidrio o cerdmica.

ASPECTO FiSICO

Polvo de color marron.

PRESENTACION

Envase de 1 kg.

PROPIEDADES FISICOQUIMICAS EP 846 (REV.0)
Fenolestotales %6 s65
Humedad [%] <10
Cenizas [%] <4
Fraccion insoluble [%)] <2
As [mg/kg] <3
Fe [mg/ke] <50
Pb [mg/kel <5
Hg [mg/ke] <1

CONSERVACION

Conservar en el embalaje de origen en lugar fresco y seco,
ausente de olores.

Una vez abierto debe emplearse lo antes posible.

Consumo preferente: antes de 5 afios a partir del envasado.

RGSEAA: 31.00391/CR

Producto conforme con el Codex Enoldgico Internacional
y el Reglamento (UE) 2022/68.

La informacidn detallada en la presente ficha técnica responde a nuestro conocimiento actual. La empresa no se responsabiliza del uso inadecuado fuera del marco legal de utilizacion del producto.
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