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PROTEC CARACTERISTICAS

Proteccion del potencial fendlico. Tanino con elevada capacidad de combinacién con
antocianos y marcado poder antioxidante. Protege el
potencial fendlico del vino aportando gran robustez y
estructura.

Ideal para tratamiento de microoxigenacién, donde se
favorece el aumento de la intensidad colorante y la
polimerizacion consiguiendo una mayor estabilidad del
color en el tiempo. Evita variaciones en el tono, indicativo de
la minima oxidacién sufrida por los compuestos fendlicos
durante el tratamiento de microoxigenacion.

APLICACION Y DOSIS

En vinificacion:
eCombinacion inicial con los antocianos liberados en la
primera fase de la maceracion (fase acuosa). Evita caida de
color y se consigue una mejor evolucién en el tiempo.
Elevado poder antioxidante

En el descube:

eCompensa la cantidad de tanino condensado procedente
de uva favoreciendo una equilibrada proporcion de
antocianos y taninos. Protege frente a la oxidacion.

En microoxigenacion:

eControl riguroso sobre el proceso de combinacién con el
oxigeno. Aporte de estructura.

Efecto deseado | Cuando aplicarlo Dosis (g/hL)
Mejora de
potencial fenolico vinificacion
i ; i4 Descube
M|croox!genaC|on Vinos tintos
y crianza »
. Fermentacion 5-30g/hL
en barrica. o
malolactica
Estabilizacion )
Crianza
de color

Se recomienda realizar un ensayo previo de laboratorio para
determinar la dosis dptima.

CUALIDADES ORGANOLEPTICAS

eAporte de gran estructura y corpulencia al vino.
eProteccion antioxidante.
eExcelente integracion en el concierto del vino.

eAplicado en vinificacion garantiza la estabilidad de color
y una mejor evolucién en el tiempo.

Especialmente interesante en variedades oxidativas.
ePotencia el caracter varietal.
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COMPOSICION

Tanino condensado de pepita de uva (Vitis vinifera). Tanino
de roble francés tostado (Quercus robur, Q. petraeaq).

MODO DE EMPLEO

1.- Preparar una solucién al 10% disolviendo el tanino en vino
y removiendo vigorosamente.

2.- Agregar al vino asegurando la homogenizacion.

ASPECTO FiSICO

Polvo de color marron.

PRESENTACION

Envase de 1Kg.

PROPIEDADES FISICOQUIMICAS EP 830 (REV.1)
Fenolestotales % s65
Humedad [%] <10
Cenizas [%] <4
Fraccion insoluble [%)] <2
As [mg/kg] <3
Fe [mg/ke] <50
Pb [mg/kel <5
Hg [mg/ke] <1

CONSERVACION

Conservar en el embalaje de origen en lugar fresco y seco,
ausente de olores.

Una vez abierto debe emplearse lo antes posible.

Consumo preferente: antes de 5 afios a partir del envasado.

RGSEAA: 31.00391/CR
Producto conforme con el Codex Enoldgico Internacional y el
Reglamento (UE) 2022/68.

La informacidn detallada en la presente ficha técnica responde a nuestro conocimiento actual. La empresa no se responsabiliza del uso inadecuado fuera del marco legal de utilizacion del producto.
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