AGROVIN Derivate din stejar Fisa Tehnics

% CARACTERISTICI
-/- I l I -\, l I TOPPING Un format inovator pentru derivatele din stejar, reprezinta
un produs foarte util si diferentiator in elaborarea vinurilor
datorita aromelor caracteristice care se extrag. Spirit Candy

este un topping cu profil bine definit de vanilie. A fost creat
pentru a intensifica cele mai dulci note din vin.

In doze mici, participa in senzatiile fructate. Spirit Candy
favorizeaza perceptia de fructe mature. In doze mai ridicate
contribuie la senzatia de note de stejar fara prajire,
influentand prospetimea aromatica cu note de ierburi
aromatice.

Specific pentru a imprima dulceata la degustare, la intrarea
in gura. De asemenea participa subtil la aportul de volum si
persistenta.

Dintre toate beneficiile aduse de stejar, se evidentiaza:

¢ O mai mare suprafatd de contact, viteza mai mare de
cesiune a compusilor.

e Materie prima de aceeasi calitate ca si in cazul doagelor si
chips-urilor.

e Prdjire omogend, realizatd dupa fabricarea peletilor.
¢ Nu contine aglomeranti artificiali.

e Aplicare usoard, direct in vin.

CALITATI ORGANOLEPTICE

Profil definit de vanilie.
Contribuie la senzatia de note de fructe dulci si mature.

Amplifica gustul, in special datorita aportului de dulce la
intrarea in gura.

Influenteaza subtil senzatia de onctuozitate in centrul gurii.

Prelungeste notele de vanilie in finalul gurii.

COMPOZITIE

Duramen de stejar Quercus alba, fard aglomeranti artificiali.

TOPPING PRAIJIRE FORMAT APLICARE DOZE
Fermentatia
. malolactica.
Candy Mediu plus 0,25-3 g/l
nvechire.
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Vin 0,25-3 g/I

Atat dozele cat si durata tratamentului depind de gradul de
cesiune si intensitatea caracteristicilor dorite. Utilizarea de
Spirit Candy, datorita formatului special de peleti, permite
reducerea perioadei de tratament.

Durata tratamentului poate oscila intre 2 si 3 saptdmani, in
functie de vinul tratat si efectul dorit. Se recomanda
efectuarea de teste prealabile pentru a obtine doza corecta,
precum si degustari frecvente pentru determinarea duratei
optime de tratament.

MOD DE UTILIZARE

Se aplicd doza dorita de Spirit Candy direct in tancul de vin, fara

niciun tratament prealabil.

ASPECT FIZIC

Peleti de culoare maro, cu diferite intensitati, in functie de
gradul de prdjire.

AMBALARE

Saci perforati de polietilena alimentara, de 10 kg.

PROPRIETATI FIZICO-CHIMICE EP 334 (Rev:1)

Specie botanica [Quercus alba] [%) >98
Densitate aparentd [g/ml] 0,19-0,29
Umiditate[%] <5
Fe [mg/kg] <18
As [mg/kg] <2,8
Metale grele [mg/kg] <9
2,4,6-TCA [ng/gl <0,5
Cloranisoli totali [ng/g] <10
Clorofenoli totali [ng/g] <10
Granulometrie < 2 mm [%] <5
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Derivate din stejar

MOD DE PASTRARE

A se pastra in ambalajul original, in loc racoros si uscat, fara
mirosuri straine.

Odata deschis ambalajul, trebuie utilizat cat mai curand
posibil.

A se consuma, de preferat, in maxim 5 ani de la data
ambalarii.

IMPORTANT: Tratamentul musturilor si/sau vinurilor cu
derivate de stejar nu este permis in anumite trepte de calitate;
Agrovin Isi declinG toatd responsabilitatea utilizdrii de
Quercus alba neconforme cu reglementdrile din fiecare zond.

RGSEAA: 31.00391/CR

Produs conform Codexului Oenologic International si
Regulamentului European (UE) 2019/934.

Fisa Tehnica

Informatiile detaliate in aceasta fisa tehnica corespund cunostintelor noastre actuale, compania nu se face responsabild de folosirea neadecvatd sau in afara cadrului legal de utilizare a produsului.
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