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Intensitate si
complexitate a notelor
de vanilie si mirodenii
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—— Caracteristici

Spirit n23 Roast sunt aschii ce imbina diferite origini botanice
si oprajire intensa pentru a spori notele afumate si pentru a
accentua prospetimea fructelor.

Recomandate pentru vinurile in care se cauta o mare
complexitate, cu note evidente de prjire intensa. Se
recomanda, de asemenea, in doze mici, pentru a reda
prospetimea fructelor.

—— Calitati organoleptice

Senzatii aromatice

Note intense provenite din prajirea lemnului. incorporeaza n
principal note afumate, dar contin si paine neagra prajita si
mirodenii. Ajuta la accentuarea senzatiilor proaspete de fructe,
intensificand Tn acelasi timp notele balsamice si mentolate.

Senzatii tactile

Joaca un rol intens in spatele gurii, marind durata vinului cu
contributia lor de note prajite.

—— Compozitie

Lemn de Quercus pyrenaica si Quercus petraea.

—— Doza

Vin0,5-5g/l

Atat doza cat si durata tratamentului vor depinde de gradul de
eliberare si de intensitatea caracteristicilor dorite.

Timp de contact recomandat: 4 saptamani.
Se recomanda efectuarea testelor prealabile pentru a se preciza

dozele si degustarile frecvente pentru a se putea determina
timpul optim de tratament.
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—— Mod de utilizare

Pentru a inlesni eliberarea optima a beneficiilor lemnului Tn vin
se recomanda distribuirea sacilor cu aschii si cuburi din stejar
la diferite Tnaltimi in tanc.

—— Aspect fizic

Aschii de culoare maronie de intensitate variabila in functie de
prajire.

—— Prezentare

Sac de polietilena perforat pentru alimente de 10 kg.
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—— Proprietati fizico-chimice

si microbiologice EP 1010 (REV.0)

Specie botanica [Quercus pyrenaica

si Quercus petraea) [%] > %8
Densitate aparenta [g/ml] 0,19 - 0,29
Umiditate [%)] <5
Fe [mg/kg] <18
As [mg/kg] <28
Metale grele [mg/kg] <9
2,4,6-TCA [ng/g] <05
Cloroanizoluri totale [ng/g] <10
Clorofenoli totali [ng/g] <10
Granulometrie <2 mm [%] <5

—— Mod de pastrare

A se pastra in ambalajul original, intr-un loc racoros, uscat si
ferit de mirosuri.

O data deschis ambalajul, trebuie utilizat cat mai curand
posibil.

A se consuma, de preferinta: in maxim 5 ani de la data
ambalarii.

IMPORTANT: Tratarea musturilor si/sau a vinurilor cu derivati de
stejar nu este permisd in anumite procese de calitate: Agrovin
nu isi asumd nici un fel de responsabilitate in utilizarea SPIRIT
care nu este in conformitate cu reglementdrile actuale din
fiecare zona.

RGSEAA: 31.00391/CR

Produs conform Codexului Oenologic International si
Regulamentului European (UE) 2019/934.
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