
CARATTERISTICHE
Il pellet, un formato innova�vo e alterna�vo al rovere, 
cos�tuisce uno strumento molto u�le ed efficace nella 
vinificazione, grazie sopra�u�o agli aromi cara�eris�ci che 
vengono rilascia�. Spirit Candy, per la sua stru�ura, porosità 
e permeabilità, consente un rapido rilascio di compos� 
aroma�ci, con una dose rido�a rispe�o ai forma� 
tradizionali. Massimo rispe�o varietale, con una fusione di 
vaniglia e caramello.
Tra tu� i vantaggi del rovere, i principali sono:
•Maggiore superficie di conta�o, rilascio più rapido dei
compos�.
•Materia prima della stessa qualità di doghe e truciola�.
•Tostatura omogenea, la tostatura viene eseguita dopo la
fabbricazione del pellet.
•Non con�ene legan� ar�ficiali.
•Di facile applicazione, applicato dire�amente al vino.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

•Legno di rovere Spirit Candy, ricco di polifenoli e aldeidi
fenoliche, derivanti dalla degradazione termica della lignina.
Ha un'alta concentrazione di vanillina e cis-whisky lattone,
che rende l’aroma di vaniglia e caramello ben definito
all’interno del vino.

Grafico 1.  Tempo di rilascio dei compos�, relazionato ai descri�ori 
vaniglia e caramello (vanillina e cis-whisky la�one). Dopo le prime due 
se�mane, l'estrazione di ques� compos� è quasi completa. Con 
Spirit Candy, i tempi di conta�o si riducono, e si o�ene l’aroma di 
vaniglia e caramello. Prova svolta con tempranillo al 12%, con pellet 
Spirit Candy, alla dose di 1,5 g/l.
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DOSE

Vino 1-4 g/l

Sia la dose che la durata del tra�amento dipenderanno sia 
dal grado di rilascio che dalle cara�eris�che di intensità 
desiderate. Spirit Candy, grazie al suo par�colare formato in 
pellet riduce i tempi di tra�amento.
La durata del trattamento può variare da 1 a 4 settimane, a 
seconda del vino di partenza e dell'effetto che si desidera 
ottenere.  Si consiglia di realizzare prove di laboratorio per 
determinare la dose ottima da utilizzare e di eseguire 
degustazioni frequenti per determinare la durata del 
trattamento.
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COMPOSIZIONE 

Durame di Quercus alba, non con�ene legan� ar�ficiali. 
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PROPRIETÀ FISICO-CHIMICHE

Especie botánica [Quercus alba]  [%]

Densità apparente [g/ml]

Umidità [%]

Fe [mg/kg]

As [mg/kg]

Metalli pesan� [mg/kg]

2,4,6 -TCA [ng/g]

Cloroanisoli totali [ng/g]

Clorofenoli totali [ng/g]

Granulometro < 2 mm [%]

EP 334 (Rev:1)

> 98

0,19 - 0,29

< 5

< 1,8

< 2,8

< 9

< 0,5

< 10

< 10

< 5
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MODALITÀ DI UTILIZZO

Applicare la dose desiderata di Spirit Candy dire�amente nel 
serbatoio, senza alcun tra�amento preliminare.

PRESENTAZIONE

Sacchi fora� in polie�lene alimentare da 10 Kg.

ASPETTO FISICO 

Pellet in diverse intensità di marrone, a seconda della 
tostatura.

MODALITÀ DI CONSERVAZIONE

Conservare nella confezione originale, in un luogo fresco e 
asciu�o, privo di odori.

Una volta aperto deve essere u�lizzato il prima possibile.

Consumare preferibilmente entro 5 anni a par�re dal confezio-
namento.

IMPORTANTE:  Il trattamento di mosti e/o vini con derivati del 
rovere non è consentito in alcune denominazioni di qualità; 
Agrovin declina ogni responsabilità per qualsiasi utilizzo del 
Quercus alba che non sia conforme alle normative vigenti di 
ogni zona.
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RGSEAA: 31.00391/CR

Prodotto conforme con il Codice Enologico Internazionale e il 
Regolamento (UE) 2019/934.
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