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/P IRIT NATURE

Roble ibérico sin tostar.

CARACTERISTICAS

Los chips Spirit NATURE son de roble ibérico (Quercus Pyrenaica). Su grano fino, alta porosidad, permeabilidad
y composicion quimica las hacen ideales para su uso en la elaboracién del vino.

Spirit NATURE, mejora las propiedades organolépticas del vino mediante la transferencia de compuestos que
producen aromas y sabores buscados en el producto final. EL roble sin tostar se caracteriza por altas
concentraciones de elagitanino, un antioxidante natural muy apreciado.

Spirit NATURE se elaboran a partir de trozos de madera de poda de Quercus pyrenaica, contribuye a la gestion
sostenible de los bosques de roble de la Peninsula Ibérica.
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CUALIDADES ORGANOLEPTICAS

Aplicadas durante la fermentacion alcoholica, las Spirit NATURE (tostadas y secadas al aire libre durante un
tiempo prolongado) realzan los aromas florales y varietales del vino. Su elevada capacidad antioxidante
preserva las notas afrutadas del vino y contribuye a estabilizar su color. Su alto contenido en elagitaninos

refuerza la presencia de taninos en boca, aumentando las sensaciones de untuosidad y volumen.
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COMPOSICION

Duramen de Quercus pyrenaica.

DOSIS

Mosto / vino 0.5 - 2 g/l

Ficha técnica

Tanto la dosis como la duracion del tratamiento dependeran del grado de cesion y la intensidad de las

caracteristicas deseadas. Spirit NATURE, el tamafio especifico de sus particulas las hace ideales para

tratamientos de corta y media duracion.

El tiempo de tratomiento puede variar entre 1y 4 semanas en funcidn del vino y del efecto deseado. Se

recomienda a los usuarios realizar pruebas previas para determinar la dosis y catar el vino con frecuencia

para identificar el tiempo de tratamiento éptimo en cada caso.

INSTRUCCIONES DE USO

Coloque la dosis deseada de Spirit en sacos perforados y suspéndalos en el vino.

Para optimizar la transferencia de las propiedades beneficiosas del roble al vino. Abra los sacos y viértalos en

el depdsito con las uvas para conseguir una mejor extraccion.

ASPECTO FisICO

Chips de color marroén.

PRESENTACION

Chips: saco de polietileno alimentario perforado de 10 Kg.

OBJETIVOS S. AROMATICAS VINOS TINTOS

1. Expresar mejor la variedad, fruta mas intensa y definida.
2. Mejora en el redox:

e Aumentar el redox

¢ Un mejor Balance
3. Mejorar sensaciones de uvas con madurez deficiente.
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OBJETIVOS S. TACTILES VINOS TINTOS

1. Aumento de la sensacién de dulzor y untuosidad
2. Mejora en la astringencia

e Favorecer la union T-Ty T-A

e Balance entre dulzor y untuosidad
3. Aporte de estructura elegante del roble.

PROPIEDADES FISICO-QUIMICAS

EP 708 (rev.3)

2, 4, 6 Tricloroanisol [ng/g] < LD
2, 3, 4, 6 Tetracloroanisol < LD
2, 4, 6 Tribromoanisol <LD
Pentacloroanisol <LD
Microorganismos totales [UFC/g] <104
Salmonella [UFC/25¢g] Ausencia
Coliformes totales [UFC/g] <10
Levaduras [UFC/¢] <10
Mohos [UFC/g] <104
Granulometria < 2 mm [%)] <5

MODO DE CONSERVACION

Conservar en el envase de origen, en lugar fresco y seco.

Fecha ¢ptima de consumo: 5 afios.

RGSEAA: 31.00391/CR
Producto conforme con el Cédex Enoldgico Internacional y el Reglamento (UE) 2019/934 y sucesivas modificaciones.

IMPORTANTE: el tratamiento de mostos y/o vinos con derivados de roble no estd permitido en ciertas denominaciones
decolidad. Agrovin declina toda responsabilidad en la utilizacidon de Quercus pyrenaica que no sea conforme a la vigente
reglamentacién en cada zona.
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