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Tartaric 2.0

Acidificator pentru musturi si vinuri.

CARACTERISTICI

Acid tartaric Tn solutie. Acidul tartaric (E-334) este un acidificator care corecteaza aciditatea musturilor si
vinurilor. Acestea sunt acidul tartaric dreptaci, acidul tartric L(+) sau acidul tartaric natural.

Prezentarea lichida faciliteaza utilizarea si garanteaza utilizarea completa a dozei utilizate.

APLICATIE

e Inrecoltd, ca acidificator al must-ului.

e Invinuri albe, roz si rosii pentru corectarea aciditatii in timpul proceselor de productie.

COMPOZITIE

Acid tartaric L(+) (E-334) Tn solutie apoasa la 500 g/|, fard conservanti.

DOZAJ

Must: 100 — 300 ml/hl
Vin: 100 — 500 ml/hl

Limita maximd de acidificare:
- Struguri proaspeti, must, most partial fermentat si vin nou Tn procesul de fermentatie: 1,5 g/l exprimat ca
acid tartaric.

- Vin: 2,5 g/l exprimat n acid tartaric.

TABELUL ECHIVALENTELOR

Cresterea totald doritd a aciditatii exprimatd in g/l acid tartaric (ml/hl) sa fie dizolvata
0,6 g/l 100 ml/hl

1g/l 200 ml/hl

15 g/l 300 ml/hl

2 g/l 400 ml/hl

2,5 g/l 500 mU/hl

3g/l 600 ml/hl
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4 g/l 800 ml/hl

CUM FOLOSESTI

Aplicarea pe struguri: adaugd cantitatea totald corespunzatoare volumului recoltat prin incorporarea n

hopperul de primire, dupa zdrobire si descime sau in timpul umplerii presei sau a maceratorului.

Aplicarea pe vinul must: adauga cantitatea totald corespunzatoare Intregului vin de must-vin, asigurand

omogenizarea totald. Addugarea pregatirii pompei de dozare asigura distributia uniforma a produsului.

Masuri de precautie la locul de munca
Acidificarea inainte de imbuteliere este daunatoare deoarece creeaza un dezechilibru in vin, ceea ce poate

provoca precipitatii in sticla.

CALITATI ORGANOLEPTICE

Acidul tartaric ofera senzatii de prospetime, contribuind la echilibrul gustului vinului.

ASPECT FIZIC

Lichid cristalin, alb sau usor galbui, farda miros. Gust acid.

PREZENTARE

Ambalaj de 24 si 1200 kg.

PROPRIETZ\TI FIZICO-CHIMICE

EP 008 (rev.0)

Averea [%] 490 - 510
Desnity [g/ml] 118 - 1.22
Metale grele [mg/kg] <10
Fe [mg/kg] <10
Ca [mg/ke] <2
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PB [mg/kg]

<2

Hg [mg/ke]

<1

CUM DEPOZITEZI

Evitati conditiile de temperatura < 20C si > 38°C si mediile cu mirosuri puternice.

Pastreaza in recipientul original. Nu expune direct la lumina soarelui.

Odata deschisd, ar trebui folositad cat mai curand posibil.

Data optima de consum: 2 ani.

RGSEAA: 31.00391/CR

Fisd tehnica

Produs conform Codexului International Oenologic si Regulamentului (UE) 2019/934 si cu modificdrile ulterioare.
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