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P U I'q C Vi n® CARACTERISTICAS

Purac Vin ¢ 88% de 4cido latico que é utilizado como
acidificante para corrigir a acidez em mostos e vinhos. E

Acidificante de mostos e vinhos uma alternativa ao acido tartarico para acidificar mostos e
vinhos. As caracteristicas sdo as seguintes:

eTem um desempenho mais eficaz no aumento da acidez
total, devido a maior solubilidade dos seus sais com o
potassio.

*A sua adicdo provoca uma ligeira queda do pH, embora
menor do que com a utilizagdo do &cido tartarico e
sempre previsivel.

eConfere aos vinhos uma estabilidade quimica e
microbioldgica, bem como uma melhoria nas suas
qualidades organolépticas.

eComo consequéncia da auséncia de precipitados, os
vinhos apresentam uma maior capacidade tampao.

O 4acido lactico adicionado aos mostos e vinhos
permanece apds a estabilizacdo pelo frio, podendo
mesmo  ser adicionado momentos antes do
engarrafamento, sem causar problemas de precipitacdo
na garrafa.

APLICACAO

*Na vindima, como acidificante do mosto.

eEm vinhos brancos, rosés e tintos para a correcdo da
acidez durante os processos de produgao.

eAntes do engarrafamento de vinhos brancos, rosés e
tintos.

COMPOSICAO

Acido latico (E-270) de origem natural obtido pela
fermentacdo latica de agucares.

Mosto: 0,5-1,5 ml/I
Vinho: 0,5-2 ml/I

1,13 ml/I de PuracVin incrementa a acidez de um vinho em
1 g/l expresso em acido tartarico.

Limite mdximo de acidificagdo:
- Uvas frescas, mosto de uva, mosto de uva parcialmente
fermentado e vinho novo em processo de fermentagdo: 1,5
g/l expresso em dcido tartdrico.

QUALIDADES ORGANOLEPTICAS

O acido latico aporta sensacdes de redondeza e suavidade,
contribuindo para o equilibrio gustativo do vinho. Além
disto, favorece a formacgdo de ésteres de acido latico, como
lactato de etila e isoamila, que sdo contribuintes
importantes para o bouquet do vinho.
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ASPETO FisICO

Liquido ligeiramente amarelado. e
Q
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APRESENTAGAO g
Embalagemde 25kg. 3
&
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PROPRIEDADES FISICO'QUIMICAS EP 793 (REV.Z) é
Riqueza 87.5-88.5 E
(e

o

Densidade [g/ml] 1.20-1.22 S
5

Cinzas sulfatadas [%] <0.05 %
[e]

Cloretos|g/kg] <1 %
he)

Sulfatos [g/kg] <0.1 §
o

Metais pesados [mg/kg] <5 %
cd [mg/kel <1 2
]

Fe [mg/kg] <10 £
o

Pb [mg/kg] <05 2
o

Hg [mg/kg] <1 g
(]

As [mg/kg] <1 T
Cianetos [mg/kg] <1 2
[}

£

Acido citrico, oxalico, tartarico, fosférico Passa teste _“E’
5

Acucar Passa teste 9
o

Acido citrico Passa teste 8
5

g

¢

CONSERVACAO g
——————————————————————————————— g
Manter no recipiente original num local fresco e seco. E
Uma vez aberto, deve ser utilizado o mais rapidamente E
[}

possivel. E
Consumir de preferencia: no prazo de 5 anos apods a %
[}

abertura. M
S

E

RGSEAA: 31.00391/CR 2
Produto em conformidade com o Codex Enoldgico P

Internacional e o Regulamento (UE) 2019/934.
PURACVIN /Rev.3 / Data: 30/01/2020
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