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FOSFATO BIAMONICO

Ativador de fermentacgao
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Produtos
enologicos

Ficha Técnica

CARACTERISTICAS

Fosfato biaménico ¢ um ativador inorganico de
fermentacdo, de rapida assimilacdo por parte das leveduras
implicadas na fermentagdo alcodlica.

APLICACAO

Em fermentagdo alcodlica:
eCompensa as caréncias de azoto e fésforo do mosto.
eFacilita a multiplicagdo celular.

*Melhora a cinética de fermentagdo e o rendimento alcodlico.

COMPOSICAO

eFosfato biamdnico. Fonte de azoto inorganico, de rapida
assimilacdo. Possibilita a  sintese de aminoacidos e
proteinas.

Uma dose de 30 g/hL de Fosfato biaménico cede ao mosto:

Azoto facilmente assimilavel (NFA) 62 mg /L

eComplemento nutricional em fermentacdo 10-30 g/hL

Dose madxima autorizada: 1 g/L ou 0,3 g/L na segunda
fermentacdo de vinhos espumantes.

MODO DE UTILIZACAO

Dissolver em aproximadamente 10 vezes o seu peso em agua
ou mosto e adicionar ao depdsito assegurando a sua perfeita
homogeneizacgdo.

ASPETO FiSICO

Po fino de cor branca, inodoro.
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APRESENTACAO

Embalagem de 25 kg.

PROPRIEDADES FiSICO-QUIMICAS

Riqueza [%] >99,5
P,0s [%] >53,5
Azoto amoniacal [%] > 20,8
Cinzas sulfatadas [g/kg] <5
Cloretos [g/kg] <1
Sulfatos [g/kg] <1
Fe [mg/kg] <50
Pb [mg/kg] <5
Hg [mg/ke] <1
As [mg/kg] <3
Acido oxalico Esta conforme
CONSERVACAO

Conservar na embalagem de origem, em lugar fresco e seco,
ausente de odores. Ndo expor diretamente a luz solar.

Uma vez aberto deve utilizar-se rapidamente.

Consumo preferencial: antes de 3 anos a contar do
embalamento.

Registos:

R.G.S.A: 31.00391/CR

Produto conforme com o Codex Enoldgico
Internacional e o Regulamento CE 606/2009.
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