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ACIDO TARTARICO

Acidificante de mostos e vinhos

CARACTERISTICAS

PROPIEDADES FISICOQUIMICAS

O acido tartarico (E-334) é um acidificante para corrigir a Férmula molecular CH.0,
acidez em mostos e vinhos. Trata-se do acido dextro Rotacdo especifica +11,5a +13,5
tartarico, acido L(+)tartarico ou tartarico natural Riqueza [%] >99,5
Humidade [%] <0,5
. Cinzas sulfatadas [g/kg] <1
APLICACAO

Sulfatos [g/kg] <1
* Emvindima, como acidificante de mosto. Cloretos [g/kg] <1
. i . N Oxalatos [mg/kg] <100

« Em vinhos brancos, rosés e tintos para a corregdo da
. ~ Fe [mg/kg] <10

acidez durante os processos de elaboracéo.

Pb [mg/ke] <2
As [mg/kg] <3
QUALIDADES ORGANOLEPTICAS Hg [mg/ke] <1

O acido tartarico aporta sensagdes de frescura, contribuin-
do para o equilibrio gustativo do vinho.Para além disso,
exalta as caracteristicas aromdticas frutadas.

COMPOSICAO

Acido L (+) tartdrico (E-334).

DOSES

Mosto ou Vinho 0,5-2,5g/l

A acidificacdo mdxima permitida em vinhos é de 4 g/|
expressaem dcido tartdrico.

MODO DE UTILIZAGAO

Dissolver previamente em dgua e adicionar ao volume total
de mosto ouvinho, assegurando a sua homogeneizagao.

Precaugdes de trabalho

Uma acidificagao antes do engarrafamento é prejudicial por
criar um desiquilibrio no vinho, podendo provocar precipi-
tados na garrafa.

ASPETO FisICO

P6 cristalino branco inodoro, cristais monoclinicos. Sabor
ligeiramente acido.

APRESENTACAO

Embalagemde1e25kg.

CONSERVACAO

Conservar naembalagem de origem, em lugar fresco e seco.
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