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Polizaharide

SuperBouquet

Mareste continutul de polizaharide
din vinuri

Y SuperBouquet

Aportarea preparatelor avand la baza polizaharide si
manoproteine la profilul vinului.
Viteza de cesiune a compusilor savorosi prin volum

gustativ, aport de colum si influenta asupra sbablilitatii.
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CARACTERISTICI

Super Bouquet este drojdie inactive care Tmbunatdteste
structura vinului, mdrind continutul sau de polizaharide si
manoproteine.

» Contribuie la caracteristicile senzoriale ale vinului,
slefuind taninii agresivi, diminuand astringenta si
incrementand senzatiile de corp si volum gustativ.

» Incrementeaza persistenta si stabilitatea aromelor.

» Tmbunititeste  stabilitatea culorii, prin formarea
coloizilor protectori si complecsi stabili cu taninii.

» Imbunatateste stabilitatea tartrica si proteic.

» Utilizat in fermentare, este un nutrient excelent,
adaugand aminoacizi,vitamine, steroli si acizi grasi.

APLICATIE

Pentru vinuri albe si rosii:

» Fermentatie alcoolica si malolactica: marirea volumului
gustativ. rosii, Tmbunatateste stabilitatea
materiei colorante si proportioneaza suavitate taninica.

La vinuri

» Crestere pe legdturi: mdreste cesiunea de polizaharide
in timpul acestui proces, atat in baricuri, marind eficienta
amestecului sau battonage-ului.

» Vin terminat: mdreste structura si corpul.
Pentru vinuri spumante:

» A doua fermentatie: mareste volumul legaturilor marind
senzatia de volum gustativ si persistentd a spumei.

COMPOZITIE

Drojdie inactive (Saccharomyces cerevisiae). Specie specific
selectionatd pentru capacitatea ei ridicatd de eliberare a
polizaharidelor. Nu se activeaza prin cdldura.

O doza de 10g/HL de SB SUPER BOUQUET Incorporat la vin
»» Polizaharide totale »»»0,850 mg/|

DOZA

Fermentatie 10-30 g/hl
Crestere pe legaturi si vin terminat 20-40 g/hl
Vin spumant 10-30 g/hl

Dozd maxima legald: 40 g/HI

Fisa Tehnica



aA/GROVIN

MOD DE UTILIZARE

A se dizolva in de 10 ori greutatea sa in vin sau must si a se
adduga rezervorului sau baricului asigurand omogenizarea
perfectd.

Crestere pe legaturi si vin terminat:
» A se mentine In suspensie in timpul tratamentului
(battonage sau amestec mecanic)

Vin spumant:
» A se incorpora in fiecare sticld cu licoarea de tiraj.

Timpul de actionare depende de dozd si de caracteristicile
vinului. Rezultate evidente se observd in ziua tratamentului.

ASPECT FIZIC

Granulat culoare crem.

PREZENTARE

Recipient de 0,5 Kg

PROPRIETATI FIZICO-CHIMICE SI MICROBIOLOGICE

Polizaharide

Fisa Tehnica

CONSERVARE

A se pastra in ambalajul original, la rece, fara umezeala si
morisuri straine.

Odata deschis ambalajul se recomanda utilizarea cat mai
repede posibil.

Consuma de preferinta inainte de: 3 ani de la data ambalarii.

RGSEAA: 31.00391/CR

Produs conform cu Codexul QOenologic International si
Regulamentu European CE 606/2009.

Informatiile detaliate din prezenta fisa tehnica sunt conform cunostintelor noastre actuale. Compania noastra nu este raspunzatoare de utilizarea necorespunzatoare a produsului.

Azot total [%] <12
Umiditate [%] <7
Pb [mg/kg] <2
Hg [mg/kg] <1
As [mg/kg] <3
Cd [mg/kg] <1
Drojdii viabile [UFC/g] <10?
Mucegai [UFC/g] <10°
Bacterii lactice [UFC/g] <10®
Bacterii acetice [UFC/g] <10°
Salmonella [UFC/g] ABSENT
E. coli [UFC/g] ABSENT
Staphylococcus aureus [UFC/g] ABSENT
Coliformi totali [UFC/g] <10?
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