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Polizaharide

Fisa Tehnica

Mareste continutul de polizaharide
si manoproteine. Autoliza accelerata
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SuperBouquetMN

Aportarea preparatelor avand la baza polizaharide si
manoproteine la profilul vinului.
Viteza de cesiune a compusilor savorosi prin volum

gustativ, aport de colum si influenta asupra sbablilitatii.
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CARACTERISTICI

Super Bouquet MN este radacind de drojdie autolizata,
bogata in polizaharide de drojdii care presupune intre
48-53 % greutatea produsului. Continut inalt de manopro-
teine solubile (20-22%), nu sunt legate de polizaharide si de
actiunea rapida asupra senzatiei de volum gustativ. Elibera-
re rapida de polizaharide si manoproteine. Accelereaza
cresterea pe legdturi, fard sa accentueze aromele drojdiei.

» Contribuie la caracteristicile senzoriale ale vinului,
slefuind taninii agresivi, diminuand astringenta si marind
senzatia de corp si volum gustativ.

» Mareste persistenta si stabiliatatea aromelor.

» Tmbunatateste stabilitatea culorii, pentru formarea de
coloizi protectori si complecsi stabili cu taninii.

» iImbunatateste stabilitatea tartrica si proteica.

APLICATIE

Pentru vinuri albe si rosii:

» Fermentatie alcoolica si malolactica: mareste volumul
gustativ. La rosii, se Tmbunatateste stabilitatea materiei
colorante si proportioneaza suavitatea taninica.

» Crestere pe legaturi: mdreste cesiunea de polizaharide
in timpul procesului, atat in rezervor cat si in baricuri,
marind eficienta amestecului sau battonage-ului.

» Vin terminat: mdrirea structurii si corpului.
Pentru vinuri spumante:

» A doua fermentatie: mareste volumul legaturilor marind
astfel senzatia de volum gustativ si persistentd a spumei.

COMPOZITIE

Radacini de drojdie autolizata (Saccharomyces cerevisiae).
Specie specificd selectionatd pentru capacitatea autolitica
ridicatd. Se inactiveaza termic.

DOZA
Crestere pe legaturi si vin terminat 20-40 g/hl
Vin spumant 10-30 g/hl

Dozd maxima legald: 40 g/HI
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MOD DE UTILIZARE

A se dizolva In de 10 ori greutatea sa in vin si a se adduga
rezervorului sau baricului asigurdandu-i o perfectd omogenizare.

Crestere pe legdturi si vin terminat:
» A se mentine legaturile in suspensie in timpul tratamentului

(battonage sau amestecare mecanica).

Vin spumant:
» A se incorpora in fiecare sticld cu licoarea de tiraj.

Timpul de actionare depinde de doza si caracteristicile vinului.
Rezultate evidente in saptdmdna tratamentului.

ASPECT FIzIC

Granulat culoare crem.

PREZENTARE

Recipient de 0,5 si 10 Kg.

PROPRIETATI FISICOQUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS

Cenusi [%] <8
Umiditate [%] <10
Microoganisme totale[UFC/g] <10*
Levaduras viables [UFC/g] <102
CONSERVARE

A se pastra in ambalajul original, la rece, fara umezeala si
morisuri straine.

Odata deschis ambalajul se recomanda utilizarea cat mai
repede posibil.

Consuma de preferinta inainte de: 3 ani de la data ambalarii.

Tnregistrari:

R.G.S.A:31.00391/CR

Produs conform Codex-ului Oenologic

International si Regulamentului CE 606/2009.9.
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