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Super Bouquet -
EVOLUTION

Efect antioxidant pentru protectia aromelor si
incetinirea evolutiei vinurilor.
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Profil organoleptic de vin alb, anul 2016 cu si fdrd adaos de
Superbouquet EVOLUTION, dupd trei luni de la finalizarea
fermentatiei alcoolice. Soi Airén, 11,51 % vol, pH 3,40, AT 5,23 g/I, SO
fdrd 4 mg/L, SO: Total 46 mg/L.

FARA cu

Imagine vin alb din anul 2016 cu adaos
de Superbouquet EVOLUTION

CARACTERISTICI

Este vorba de o generatie secundara de drojdii inactive, cu
capacitate antioxidanta ridicata, care faciliteaza eliberarea
aminoacizilor si a peptidelor tiolice (glutation). Desi sunt
bine cunoscute efectele pozitive ale acestei peptide tiolice si
ale metabolitilor sdi anteriori asupra aromei si incetinirii
evolutiei vinurilor, studiul efectului sdu in timpul fermentarii
si identificarii practicilor si factorilor enologici care i
afecteaza continutul a permis dezvoltarea unui itinerar
enologic prin care se maximizeaza efectul sdu de conservare.

Utilizarea sa este recomandata la elaborarea vinurilor albe
obtinute din soiuri foarte oxidative, bogate intioli volatili
(Chardonnay, Sauvignon Blanc, Verdejo)

Capacitate sa antioxidanta ridicata permite reducerea
nivelului de SO2 in timpul elaborarii. Se recomanda, in
special, pentru elaborarea vinurilor fara sulfiti.
Superbouquet EVOLUTION este rezultatul Proiectului de
Cercetare VINNOSO; (INNPACTO IPT 2012-0967-060000) ce

are ca obiectiv reducerea nivelului de SO2 fin timpul
elaborarii.

Analiza parametrilor de culoare:

Fisa tehnica

FARA cu

FACTOR' SUPERBOUQUET SUPERBOUQUET

EVOLUTION EVOLUTION
Intensidad colorante (Célculo) 0.119 0.108
DO 420 nm (Spectrofotometru) 0.085 0.084
DO 440 nm (Compusi fenolici oxidati) 0.059 0.056
(Spectrofotometru)
DO 520 nm (Spectrofotometru) 0.027 0.020
DO 620 nm (Spectrofotometru) 0.007 0.004
IPT (Spectrofotometru) 7.82 6.87
DO 320 nm (acizi fenolici) 414 3.84

(Spectrofotometru)

Mostra cu adaos de SUPERBOUQUET EVOLUTION prezintd o usoard
reducere a compusilor fenolici oxidati (DO 440 nm) si o reducere semnifi-
cativa a continutului in polifenoli totali (IPT) si acizi fenolici, care sustin
oxidarea (DO 320 nm

APLICATII

in primele etape ale fermentatiei alcoolice, pentru a
permite asimilarea si sinteza glutationului de catre drojdii.

eLa finalul fermentatiei alcoolice.
eMaturare pe sediment de drojdie si vin finalizat.

Pentru a obtine efectul protector maxim al Superbouquet
EVOLUTION este necesara evitarea carentelor de azot. De
aceea, se recomanda utilizarea nutrietilor organici de la
inceputul fermentatiei (Actimax Natura). A se evita
addugarea sarurilor de amoniu.

Pentru elaborarea vinurilor cu continut scazut de SO: sau
fara sulfiti, se recomanda controlul oxigenului dizolvat si un
examen microbiologic regulat.
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CALITATI ORGANOLEPTICE

Efectul sau antioxidant natural permite:

eProtectia culorii: Limiteaza brunificarea musturilor si a
vinurilor. Elimina chinonele reactive din must.

eProtectia aromei: Ajuta la conservarea fractiei aromatice a
mustului si a vinului. Utilizarea sa precoce garanteaza
protectia tiolilor volatili formati in timpul fermentatiei
alcoolice, susceptibili la oxidare.

Aplicat Tn timpul fermentatiei alcoolice imbundtateste

expresia aromatica a soiurilor tiolice.

COMPOZITIE

eDrojdie inactiva (Saccharomyces cerevisiae) cu capacitate
antioxidanta (glutation). Butuc de vita specifica selectionata,
crescuta in mediu bogat in nutrienti si inactivata de caldura.

DOZA
FERMENTARE 20-40 g/hl
MATURARE PE SEDIMENT DE 10-20 g/hl

DROJDIE-VIN FINALIZAT

MOD DE UTILIZARE

Dizolvati de 10 ori greutatea sa in vin sau must si addugati in tanc
sau butoi, asigurand o perfecta omogenizare.

ASPECT FlzIC

Granulat, culoare crem.

AMBALARE

Recipient de 1 si 10 Kg.

Se recomanda pentru elaborarea vinului ecologic:

-Se conformeaza dispozitiilor regulamentului european CE
834/2007-RUE 203/2012.

-Se conformeaza dispozitiilor regulamentului american NOP
(National Organic Program).

-Recomandat pentru vegani

-Nu contine alergeni
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Fisa tehnica

PROPRIETATI FIZICO-CHIMICE SI MICROBIOLOGICE

EP 402 (rev.1)
mottoalfel <10
Umiditate [%] <7
Pb [mg/kg] <2
Hg [mg/kg] <1
As [mg/kg] <3
Cd [mg/kg] <1
Drojdii [UFC/g] < 10?
Mucegaiuri [UFC/g] <10°
Bacterii lactice [UFC/g] <10°
Bacterii acetice [UFC/g] <10°
Salmonella [UFC/25g] ABSENT
E. coli [UFC/g] ABSENT
Staphylococcus aureus [UFC/g] ABSENT
Total Bacterii coliforme [UFC/g] <10?

MOD DE PASTRARE

A se pastra in ambalajul original, in loc racoros si uscat, fara
mirosuri straine.

Odatd deschis ambalajul trebuie utilizat cat mai curand
posibil.

A se consuma, de preferintda: Tn maxim 3 ani de la data
ambalarii.

RGSEAA: 31.00391/CR

Produs conform Codexului Oenologic International si
Regulamentului European (UE) 2019/934.

Informatiile detaliate n aceastd fisd tehnica corespund cunostintelor noastre actuale, compania nu se face responsabild de folosirea neadecvata sau in afara cadrului legal de utilizare a produsului.
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