%GROVIN Polizaharide Fisa tehnicd

MannoPLUS ND v

Manoproteiné n solutie apoasé 20% MapnoPLU? .I\!D este man.oprote.ina puuArific.ata, in format
’ lichid, pregdtita pentru aplicare directa in vin.

» Contribuie la caracteristicile senzoriale ale vinului,
oferind densitate, senzatie untoasa si corp.

Lustruieste taninurile agresive, reducand astrigenta.
Tanicitate excesiva din lemn.

» Readuce echilibrul acid, prin cresterea senzatiilor
pozitive din gura.

» Imbunatateste stabilitatea tartrica, prevenind
cristalizarea sdrurilor de acid tartric.

» Imbunatateste stabilitatea proteinelor.

» Imbunititeste stabilitatea culorii, datorita formérii de
coloizi de protectie si complexe stabile cu taninuri.

» In a doua fermentatie: creste volumul in gur3 si
persitenta spumei.

Datorita interventiei organoleptice a manoproteinelor,
confera untuositate si creste considerabil senzatia de
volum Tn gura.

Actiune rapida asupra senzatiei de volum Tn gura. Nu
adauga nici un record aromatic suplimentar vinului.

COMPOZITIE

Pentru vinurile albe si rosii. Aplicare in vin finit, ultimul
tratament Thainte de imbuteliere.

» Pentru vinurile care urmeaza sa fie filtrate: Mannoplus
ND se adaugad cu cel putin 24 de ore inainte de ultima
filtrare. Mannoplus ND creste cu greu indicele de
infundare a vinurilor bine pregatite. Microfiltrarea dupa
tratament nu este necesarad.

Se recomandd cunoasterea indicelui de infundare inainte
de trecerea vinului prin microfiltrare.

» Pentru vinurile pe care nu doriti sa le filtrati: adaugati
Mannoplus ND cu 24 de ore inainte de imbuteliere. O
data adaugat vinul, acesta poate fi sulfitat si imbuteliat in
mod convenabil.

» Pentru vinurile spumante: Se aplica impreuna cu
lichiorul de expeditie.

COMPOZITIE

» Manoproteina n solutie apoasa 20%, acid citric

Contributia preparatelor pe bazd de polizaharide si monohidrat (E-330) si dioxid de sulf (E-220). (Contine
manoproteine la profilul aromatic al vinului. IFiti-
Viteza de transfer a compusilor sapidici, contributia sulfiti: 2000-4000 ppm).

volumului si influenta asupra stabilitdtii.
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DOZA
Vin finit
Vin rosu 25-75ml/hl
Vin alb 10-50 ml/hl

Vin spumant 10-50 ml/hl

MOD DE UTILIZARE

1.Poate fi aplicat direct pe vinul de tratat. Pnetru a facilita
omogenizarea, se recomanda diluarea produsului de 2-4 ori
n volumul acestuia.

2. Addgati la volumul total, de preferintd cu o pompa
dozatoare. Asigurati omogenizarea

Vin spumant:
Tncorporati fiecare sticlé cu lichiorul tipar, realizati
degustarea in mod regulat.

Efectul depinde de doza si caracteristicile vinului.

ASPECT FIZIC

Lichid chihlimbar.

AMBALARE

Carafe de 0,5kg.

Polizaharide Fisa tehnica

PROPRIETATI FiziICO EP 665 (rev.0)
-R;zi_d;u_u_sc_at_[‘;)] ____________________ > ;O-
Ceata [NTU] <50
pH 2-4
SO, 2000- 2400
Metale grele [mg/kgl* <30
Pb [mg/kg]* <5
Hg [mg/kgl* <0,15
As [mg/kg]* <1
Cd [mg/kgl* <0,5
Azot total [%]* 5-75
Aerobi total mesofili [UFC/g]* <10*
Coliforme totale [UFC/g]* <10
Staphylococcus aureus [UFC/g]* LIPSA
Salmonella [UFC/25g]* LIPSA
E. coli [UFC/25g]* LIPSA
Bacterii lactice [UFC/g]* <104

(*) Valoare referitoare la materia primd uscatd.

MOD DE PASTRARE

A se pastra in ambalajul original, in loc racoros si uscat, fara
mirosuri strdine.

O datd deschis ambalajul, trebuie utilizat cat mai curand posibil.
A se consuma, de preferintd: in maxim 2 ani de la data

ambalarii.

RGSEAA: 31.00391/CR

Produs conform Codexului Oenologic International si
Regulamentului European (UE) 2019/934.
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Informatiile detaliate din aceasta fisa tehnica corespund cunostiintelor noastre actuale, compania nu este responsabila pentru utilizarea necorespunzatoare sau in afara cadrului lega de utilizare a produsului.



