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MannoPLUS ND

Manoproteina
purificada en formato
liquido al 20%

CENTRO—M/D

Valoracién
global
Acidez Untuosidad
Amplitud Estructura
tanica
B Testigo M Mannoplus ND (50 ml/hl)

Ensayo sobre vino tinto filtrado. Vendimia 2020.

—— Caracteristicas

MannoPLUS ND es manoproteina purificada, en formato
liquido, preparada para su aplicacion directa en vino.

Debido a su elevada fraccidon proteica aporta mayor untuosidad
y reduce la astringencia respetando la estructura del vino.

— Contribuye a las caracteristicas sensoriales del vino,
aportando densidad, sensacion untuosa y cuerpo.

— Pule los taninos agresivos, disminuyendo la astringencia.
Lima la tanicidad excesiva de la madera respetando la
estructura del vino.

— Devuelve el equilibrio acido, al incrementar las
sensaciones positivas en boca.

— Contribuye a la estabilidad coloidal de los vinos.

— En segunda fermentacion: reduce el amargor y aporta
sensaciones dulces y untuosas. Incrementa la persistencia
de la espuma.

Debido a la intervencion organoléptica de las manoproteinas,
aporta untuosidad y aumenta considerablemente la sensacion
de volumen en boca. No aporta ningin registro aromatico
adicional al vino.

—— Aplicacion

Para vinos blancos y tintos. Aplicacion en vino terminado,
ualtimo tratamiento antes del embotellado.

Para vinos que se desea filtrar: Mannoplus ND se anade al
menos 24 horas antes de la Gltima filtracion. Mannoplus ND
no aumenta apenas el indice de colmatacion de los vinos
bien preparados. Resulta innecesaria la microfiltracion tras el
tratamiento.

Se recomienda conocer el indice de colmatacion previo al paso
del vino por microfiltracion.

Para vinos que no se desea filtrar: anadir Mannoplus ND 24
horas antes del embotellado.

Para vinos espumosos: Aplicacion junto con el licor de
expedicion o durante la toma de espuma.
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—— Composicion

Manoproteina en solucion acuosa al 20%, acido citrico
monohidrato (E-330) y dioxido de azufre (E-220). (Contiene
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—— Propiedades fisicoquimicas
y microbiolégicas

Ficha técnica!

EP 665 (rev.0)

Residuo seco [%] >20
sulfitos: 2000-4000 ppm).
Turbidez [NTU] <50
— Dosis PH 24
SO2 2000 - 2400
. . . Metales pesados [mg/kgl* <30
Vino terminado Dosis P me/ke]
Pb [mg/kg]* <5
Vino tinto 25-75 ml/hl
Hg [mg/kgl* <0/15
Vino blanco 10-50 ml/hl As [mg/kgl* <1
Vino espumoso 10-50 ml/hl Cd [mg/kgl* <05
Nitrogeno total [%]* 5-75
Aerobios mesofilos totales [UFC/g]* <104
—— Modo de empleo
Coliformes totales [UFC/g]* <10
h F * AUSENCIA
1. Puede ser aplicado directamente sobre el vino a tratar. Para Staphylococcus aureus [UFC/g] USENC
facilitar la homogeneizacion se recomienda diluir el producto Salmonella [UFC/25g]* AUSENCIA
en 2-4 veces su volumen.
| *
2. Anadir al volumen total preferentemente con bomba E. coli [UFC/25g] AUSENCIA
dosificadora. Asegurar la homogeneizacion. Bacterias lacticas [UFC/g]* <104

Vino espumoso: Incorporar a cada botella con el licor de tiraje,
realizar el deglielle de manera habitual.

El efecto depende de la dosis y caracteristicas del vino.

—— Aspecto fisico

Liquido color ambar.

—— Presentacion

Garrafas de 1y 10 kg.
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(*) Valor referido a materia prima seca.

—— Modo de conservacion

Conservar en el embalaje de origen en lugar fresco y seco,

ausente de olores.

Una vez abierto debe emplearse lo antes posible.

Consumo preferente: antes de 2 anos a partir del envasado.

RGSEAA: 31.00391/CR

Producto conforme con el Codex Enoldgico Internacional y el

Reglamento (UE) 2022/68.
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La informacion detallada en la presente ficha técnica responde a nuestro conocimiento actual. la empresa no se responsabiliza del uso inadecuado 6 fuera del marco legal de utilizacién del producto.



