AGROVIN

Fisa Tehnica

viniferm
ELITE

Vinuri varietale cu o eleganta si personalitate puternica
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CARACTERISTICI

Viniferm ELITE este tulpina perfectd pentru a creste descriptorii
varietali ai vinurilor rosii. Profilul sau senzorial permite
intensificarea caracteristicilor terroir-ului:

eVinuri fara zaharuri reziduale. Rezistenta sa la etanol conduce
fermentatia alcoolica pana la epuizarea totala a zaharurilor.

eVinuri mai stabile din punct de vedere microbiologic,
indicidenta mai mica de alterdri (printre acestea Brettanomyces)

*\inuri mai putin alcoolice: Randamentul sau scazut zahar/etanol
permite strangerea recoltei in momentul optim de maturitate.

*Vinuri fara note de reductie: Nu produce acid sulfhidric, evitand
prezenta reductiei derivate din carentele de azot de la mijlocul
perioadei de vegetatie si la maturitatea strugurelui.

eCupaje de vinuri varietale: eliberarea precursorilor tiolici,
definitivi, de asemenea, in paleta aromatica a vinurilor rosii.

e\/inuri rotunde, cu tanin integrat si o capacitate buna de invechire:
datorita producerii sale de glicerol si capacitatii de liza parietald.

ORIGINE

Saccharomyces cerevisiae var. cerevisiae. Tulpina obtinuta in
urma cercetarilor din cadrul proiectului “Dezvoltarea strategiilor
si metodelor viticole si oenologice privind schimbarea climatica’,
prin colaborarea dintre Agrovin si Universitatea Compultense
Madrid (2015-2017). Tulpinile au fost izolate in podgoriile de
Vitis vinifera, soiul Merlot, Bordeaux (Franta.)
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upaje de vinuri rosii, structurate si elegante, provenite din
struguri maturi cu un grad alcoolic ridicat si o dezvoltare
ulterioara in lemn.

CALITATI ORGANOLEPTICE

e\/inuri cu intensitate medie-ridicata. Profil varietal foarte complex
si dominant cu predominanta de fructe rosii si negre, insotite de
note florale persistente. Lipsa de note de struguri supracopti.

«in gurd se evidentiaza printr-o bund integrare a ansamblului tanic,

Profil senzorial pentru soiul Tempranillo. Grad probabil 15,5%vol. Temperaturd: 16-242C ~ oferind volum si structura. Persistenta ridicata.

Factor Temperatura | Randament | Toleranta la Nevoi Efect
competitiv de lucru alcoolic etanol %vol | nutritionale | senzorial
ROSU ROSE
+++ +++ Killer 18-26°C Medie 16 Medie Varietal
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al-\/GROVIN

PROPRIETATI ENOLOGICE

eFaza de latenta scurta.
*\/itezd de fermentatie rapida.
eRezistentd la etanol: 16 %.
eRandament alcoolic mediu.

*Nevoi medii de azot asimilabil, rezultate optime cu Actimax
NATURA.

eProductie scdzuta de acid acetic.
eProductie scazuta de SO: si SHa.

eImplantare excelenta in mediu, atat datorita capacitatii sale
competitive cat si datorita faptului ca prezinta fenotipul Killer.

Vinificatie 20-30 g/hl

MOD DE UTILIZARE

Pentru obtinerea unor rezultate mai bune este obligatoriu sa se
asigure o bund implantare a tulpinii in mediu, astfel ca, este
important sa:

ePastrati o igiend buna in crama.

e Addugati drojdia cat mai repede posibil.

eRespectati doza prescrisa.

eRehidratati bine drojdia.

Rehidratare:

1.- Addugati drojdiile uscate in de 10 ori greutatea lorn apad la
35°-40°C (10 litrii de apa la 1 kg de drojdie).

2.- Asteptati 10 minute.
3.- Agitati amestecul.

4 - Asteptati 10 minute si incorporati in must, incercand sa nu
existe o diferentd mai mare de 10°C intre mediul rehidratat si
must.

Precautii de lucru:

oin orice caz, drojdia nu trebuie s& stea la rehidratat mai mult
de 30 minute in lipsa zaharurilor.

eRespetarea timpului, temperaturii si modului de utilizare
descris garanteaza viabilitatea maxima a drojdiei hidratate.
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Drojdii

ASPECT FlzIC

Granule de culoare cafenie, neprafuite.

PREZENTARE

Pachete de 500 g ambalate in vid cu Tnvelis multilaminar de
aluminiu in cutii de 10 kg.

PROPRIETATI MICROBIOLOGICE $I FIZICO-CHIMICE

_________________________ EP 854 (REV.0)
Calculul drojdiilor (Saccharomyces spp.) [UFC/g] > 1010
Alte drojdii [UFC/g] <10°
Mucegaiuri [UFC/g] <10®
Bacterii lactice [UFC/g] <10°
Bacterii acetice [UFC/g] <10*
Salmonella (UFC/25 g) Lipsa
E. coli (UFC/g) Lipsa
Staphylococcus aureus [UFC/g] Lipsa
Total coliforme (UFC/g) <102
Umiditate [%] <8
Pb [mg/kg] <2
Hg [mg/kg] <1
As [mg/kg] <3
Cd [mg/kg] <1

CONSERVARE

Produsul, conform standardelor calitative, se pastreaza in
ambalajul sau sigilat in vid pe o perioada de patru ani, in
camera frigorifica intre 4 si 10°C.

Expunerile eventuale prelungite la temperaturi peste 35°C
si/sau cu umiditate, reduc eficienta acestuia.

RGSEAA: 31.00391/CR

Produs conform Codexului Oenologic International si Regula-
mentului (UE) 2019/934.
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Informatiile detaliate din prezenta fisa tehnica sunt conform cunostintelor noastre actuale.Compania noastra nu este raspunzatoare de utilizarea necorespunzatoare a produsului.



