aA/GROV|N . Fisa Tehnica

Viniferm BY este o drojdie capabila sa fermenteze Tn coditii foarte

dificile: temperaturi scazute, musturi foarte limpezi si in cazul
carentelor nutritoonale.

Fermentatii rapide si sigure.

Vi niFerm eavACTERISTICL

APLICATIE

eAdaptata la fermentarea de musturi puternic limpezite, sarace in
substante azotate si factori de crestere. Fermentatii la temperaturi
joase.

e\/inuri rosii cu grad alcoolic ridicat si vinuri roze foarte limpezi.

eSolutia pentru fermentatiile oprite.

CALITATI ORGANOLEPTICE

Respect fata decaracterul varietal al strugurilor albi si rosii.

PROPRIETATI OENOLOGICE

*Faza de latenta scurta.
eAlcool: susa cu randament alcoolic ridicat.

eExigenta nutritionala: activitate fermentativa buna in medii cu
carenta de nutrienti.

eSolutia pentru fermentatiile oprite.

eTemperatura de lucru: 10-25°C.

ORIGINE

Saccharomyces cerevisiae var. Bayanus

DOZARE
Vinificatie 20-30 g/hl
Vinuri Spumante 30-40 g/hl

Opriri de fermentatie 30-50 g/hl

’ 9 e 9 a Factor Temperatura | Randament | Tolerantala | Necesitati Profil

Opriri de competitiv de lucru alcoholic etonal %vol | nutritionale aromatic
Alb Roze Rosu Spumant fermentatie
+++ +++ +++ +++ +++ Neutru 10-25°C Ridicat 17 Scazute Neutru
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Fisa Tehnica

%GROVIN Drojdii

MOD DE UTILIZARE

Pentru a obtine cele mai bune rezultate este indispensabila
asigurarea unei bunei implantari a susei in mediu de aceea este
important:

—A se mentine o bund igiend in crama.

—A se adauga drojdia cat mai repede posibil.

—A se respecta doza prescrisa.

—A se rehidrata bine drojdia.

Rehidratare:

1.- A se adduga drojdia uscata in de 10 ori greutatea sa in
apa la 352-409C (10 litri de apa pe 1 kg de drojdie).

2.- A se astepta 10 minute.
3.- A se agita amestecul.

4- A se astepta 10 minute si a se incorpora mustului,
incercand sa nu existe o diferenta de mai mult de 102Cintre
mediul rehidratat si must.

Precautii de lucru:

eIn orice caz, drojdia nu va trebui sa se rehidrateze in
absenta zaharurilor.

eRespectarea timpului, temperaturii si modului de utilizare
descris garanteazad maxima viabilitate a drojdiei hidratate.

PROPRIETATI FIZICOCHIMICE $I MICROBIOLOGICE

EP 312 (REV.3)
Numar de drojdii (Tip Saccharomyces) [UFC/g] > 101
Alte drojdii [UFC/g] <10°
Mucegaiuri [UFC/g] <103
Bacterii lactice [UFC/g] <10°
Bacterii acetice [UFC/g] <10
Salmonella [UFC/25 g] Absenta
E. coli [UFC/g] Absenta
Staphylococcus aureus [UFC/g] Absenta
Numar total de coliformi [UFC/g] <10?
Umiditate [%] <8
Pb [mg/kg] <2
Hg [mg/kg] <1
As [mg/kg] <3
Cd [mg/kg] <1
AGROVIN.S.A Avda. de los vinos, S/N - P.I Alces - 13.600 Alcazar de San Juan

2/2
(Ciu

ASPECT FizIC

Granule de culoare maronie — prajita, fara praf.

PREZENTARE

ePachete de 500 g ambalate in vid in folie de aluminiu
multilaminat in cutii de 10 kg.

eRecipient de 10 kg in ambalaj din aluminiu multilaminat.

CONSERVARE

Produsul conform standardelor calitative se conserva in
ambalajul lor sigilat in vid timp de cuatro ani in camera
frigorifica intre 4 si 10°C.

Eventualele expuneri prelungite la temperatura mai mari de
35°C si/sau cu umiditate reduc eficienta sa.

RGSEAA: 31.00391/CR

Produs conform Codexului Oenologic
Reglementarii (UE) 2019/934.
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La informacién detallada en la presente ficha técnica responde a nuestro conocimiento actual. la empresa no se responsabiliza del uso inadecuado ¢ fuera del marco legal de utilizacion del producto.



