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viniferm ~s CHANCE

Biotehnologia impotriva schimbarilor climatice

CARACTERISTICI

Tulpina de drojdie non-Saccharomyces Lachancea thermotolerans selectata pentru capacitatea sa ridicata de
sinteza a acidului lactic. Utilizarea Viniferm NS CHANCE rezolva problema pierderii de aciditate n vinuri din cauza

schimbarilor climatice. Aceasta incurajeaza producerea de vinuri mai lungi, mai complexe si mai fine.
ORIGINE

Viniferm NS CHANCE s-a nascut dupa mai multi ani de cercetare in colaborare cu Universitatea Complutense din

Madrid, ca parte a proiectului de cercetare LOWpHWINE.
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CALITATI ORGANOLEPTICE

Viniferm NS CHANCE nu numai ca are o putere acidifianta ridicata - formare crescuta de acid lactic -, dar creste si
complexitatea aromatica, imbunatateste finetea si moliciunea - datorita formarii de glicerol - si produce vinuri
cu aciditate volatila scazuta datorita implantarii sale rapide.

APLICATIE

Tulpina Lachancea thermotolerans are o putere de fermentare moderata, motiv pentru care, la vinificarea cu
aceasta drojdie, trebuie efectuata o fermentare secventiala cu Saccharomyces cerevisiae.

Doza de inocul de Viniferm NS CHAN-CE si momentul adaugarii drojdiei Saccharomyces cerevisiae vor fi
fundamentale pentru formarea acidului lactic.
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PROPIEDADES ENOLOGICAS

inhiba fermentatia malolactica.

Puterea de fermentare

Mediu (<10%/%vol)

Temperatura de lucru

16-25°C

Cerinte nutritionale

Mediu (azot organic)

Randament alcoolic

Scazut

Rezistenta la sulf

Moderat (<30 ppm)

Formarea aciditatii volatile

Scazut

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

Pentru a obtine cele mai bune rezultate, este esential sa se asigure o buna implantare a tulpinii in mediu, astfel

incat este important sa:

- Sa se mentina o buna igiena in pivnita.
- Adaugati drojdia cat mai curand posibil.
- Sa respectati doza prescrisa.

- Rehidratati bine drojdia.

AGROVIN.S.A Avda. de los vinos, s/n - P.I Alces - 13.600 Alcazar de San Juan ( Ciudad Real ) Tel: +34 926 55 02 00 - Fax: +34 926 54 62 54 agrovin.com

fara domeniului legal de aplicare.

ina

dere pentru utilizarea incorecta sau pentru utilizarea produsului

isi asuma nicio raspun

Informatiile furnizate Tn aceasta fisd tehnica se bazeaza pe cunostintele noastre actuale. Compania nu


https://www.agrovin.com/

d?grOVin Levures Date tehnice

Rehidratare:

1 - Adaugati drojdia uscatd la o cantitate de apa de 10 ori mai mare decat greutatea sa, la 35 oC - 40 oC (10 litri
de apa pentru 1 kg de drojdie).

2 - Asteptati 10 minute.
3 - Amestecati amestecul.

Asteptati 10 minute si adaugati la must, asigurandu-va ca nu exista o diferenta mai mare de 10°C intre mediul
rehidratat si must.

Precautii de lucru:
- In toate cazurile, drojdia nu trebuie sa fie rehidratata mai mult de 30 de minute in absenta zaharurilor.

- Respectarea timpilor, temperaturilor si metodelor de utilizare descrise mai sus garanteaza viabilitatea maxima
a drojdiei rehidratate.

ASPECTUL FIZIC

Granule de culoare maro, nepulberoase.

ASPECT FIZIC

500 g ambalate in vid in folie de aluminiu n cutii de 10 kg.

PROPRIETATI FIZICO-CHIMICE SI MICROBIOLOGICE EP 894 rev.0)
Numar de drojdii (Saccharomyces spp.) [ufc/g] > 10"
Alte drojdii [ufc/g] <10°
Mucegaiuri [cfu/g] <10°
Bacterii lactice [cfu/g] <10°
Bacterii ale acidului acetic [ufc/g] < 10*
Salmonella [ufc/25g] Absenta
E. coli [ufc/25¢] Absenta
Staphylococcus aureus [CFU/g] Absenta
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Coliformi totali [UFC/g] <10?
Umiditate [%] Pb [mg/kg] <8
Pb [mg/kg] <2
Hg [mg/kgl <1
As [mg/kg] <3
Cd [mg/kg] <1
DEPOZITARE

In conformitate cu standardele de calitate, produsul trebuie depozitat in ambalajul sau sigilat in vid pentru o

perioada de patru ani intr-un loc racoros, uscat si fara miros.
Odata deschis, acesta trebuie utilizat cat mai curand posibil.

Expunerea prelungita la temperaturi de peste 35°C si/sau la umiditate va reduce durata de valabilitate a
produsului. su eficacia.

RGSEAA: 31.00391/CR
Produsul este in conformitate cu Codexul Enologic International si cu Regulamentul (UE) 2022/68
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