d?grOVin Leveduras Ficha técnica

TTA

Tintos jovens aromaticos e rosados com um caracter frutado.

FUNCIONALIDADES

O Viniferm TTA € uma levedura capaz de formar ésteres em fermentacgédo, ideal para fermentar vinhos tintos
jovens, maceragdes carbonicas e rosés. Alta producgéo de aromas fermentativos.

ORIGEM

Saccharomyces cerevisiae. ColegZo Agrovin.

APLICAGCAO

e Producdo de vinhos tintos jovens de alta qualidade. Obtém-se aromas frescos e limpos com notas
aromaticas intensas.
e Vinhos tintos com maceracéo carbonica.

e Proporciona complexidade e estrutura na producdo de vinhos rosés frutados.

QUALIDADES ORGANOLEPTICAS

Estirpe ideal para realcar o caracter frutado das producdes de uvas tintas. Permite a expresséo caracteristica
de aromas varietais (frutos vermelhos: cereja, groselha, morango) ao mesmo tempo que proporciona
maior espectro aromatico e sensagdes de untuosidade na boca.

PROPRIEDADES ENOLOGICAS

e Fermentacdo regular e completa.

e Bom desempenho com alcool.

e Producédo elevada de glicerina, que contribui para a fixagdo de compostos aromaticos.

e Formacdo muito baixa de acidez volatil.

e Requisitos nutricionais: médio. Em mostos deficientes em azoto ou com elevado teor alcodlico
(superior a 12,5% vol.), recomenda-se a adicdo de nutrientes.

e Temperatura de funcionamento: 18-28°C.

e [Escassez de espuma, devido a sua forte atividade proteolitica.
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9 Factor | Temperatura | Rendimiento | Toleranciaal | Mecesidades Efecto
competitivo | detrabajo | alcohdlico etancl nutricionales sensorial
Rosado Tinto
++ +++ Neutro 18-28°C Medio 14 media Esteres

DOSAGEM

Vinificagdo 20-30 g/hl

COMO USAR

Para obter os melhores resultados, é essencial garantir a boa implantag&o da estirpe no ambiente, por isso &
importante que:

¢ Mantenha uma boa higiene na adega.

e Adicione o fermento o mais rapido possivel.

e Respeite a dose prescrita.

e Reidrate bem a levedura.

Reidratagdo:
1. Adicione as leveduras secas em 10 vezes 0 seu peso em agua a 35°C - 40°C (10 litros de agua por
cada 1 kg de fermento).
2. Espere 10 minutos.
Homogenize a mistura.
4. Espere 10 minutos e adicione ao mosto, certificando-se de que ndo ha diferencas superiores a 10°C

entre o meio reidratado e o mosto.

Precaugdes de Trabalho:

Em todo o caso, a levedura n&o deve ser reidratada por mais de 30 minutos na auséncia de acUcares.
O respeito pelo tempo, temperatura e método de utilizagdo descrito garante a maxima viabilidade do
fermento hidratado.

APARENCIA FiSICA

Granulos castanhos, sem po.

APRESENTACAO

e Embalagens de 500 g embaladas a vacuo em aluminio com envolvimento multilaminar em caixas de
10 kg.

e Recipiente de 10 kg em pelicula multilaminar de aluminio.
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PROPRIEDADES MICROBIOLOGICAS E FISICOQUiMICAS
EP 315 (rev.3)

Contagem de leveduras (Saccharomyces spp.)[CFU/g] <1010
Outras leveduras [CFU/g] > 105

Pb [mg/kgl* <2

Hg [mg/kgl* <1
Como [mg/kg] <3

CD [mg/kgl* <
Mohos [UFC/g]* <103
Bactérias do acido lactico [CFU/g]* <105
Bactérias acéticas [CFU/g]* <104
Salmonela [UFC/25g]* Auséncia
E. coli [UFC/g]* Auséncia
Staphylococcus aureus [UFC/g]* Auséncia
Humidade [%] <8
Coliformes totais [CFU/g]* <102

* Valor referido & matéria seca

COMO ARMAZENAR

De acordo com padrdes qualitativos, o produto é armazenado na embalagem a vacuo durante um periodo de
guatro anos num local fresco e seco, livre de odores.

Data 6tima de consumo: uma vez aberto, deve ser usado o mais rapidamente possivel.

A possivel exposicdo prolongada a temperaturas acima dos 35°C e/ou com humidade reduz a sua eficacia.

RGSEAA: 31.00391/CR

Produto em conformidade com o Codex e Regulamento Enolégico Internacional (UE) 2019/934 e alteragbes subsequentes.
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