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Producto enzimatico para
la limpieza de circuitos en la
industria alimentaria

Gracias al poder de las enzimas, es un
producto indicado para la prevencion y
eliminacion de biofilms. — L

MAXIMA EFICACIA Y COMPATIBILIDAD CON TODO TIPO DE MATERIALES

o Su caracter enzimatico lo hace altamente efectivo contra residuos de todo tipo, especialmente de proteinas y almidones:

NIVEL DE DETERGENCIA

.

Mezclade proteinas Proteinas Mezcladealmidones Mezcladegrasay TOTAL
-30.00 v polsacaridos (maiz, arroz) proteina

Encip, 50°C/20 g

o Las enzimas ejercen una degradaciéon de la materia organica, lo que facilita el proceso de depuracion biolégico de las aguas
residuales.

o Aumenta la seguridad del lavado al ser un producto neutro, no alcalino.
o No es corrosivo ni abrasivo con los materiales, ni es peligroso para la manipulacion.
o Puede utilizarse tanto para limpiezas por recirculacion como por inmersion.

o Compatible con superficies de acero inoxidable, aluminio, acero galvanizado, cobre, plastico PP, plastico PE, PTFE (Teflon), PVDF,
etc.

o Facilmente enjuagable, sin dejar residuo alguno, lo que evita posibles contaminaciones de los alimentos, y al mismo tiempo ahorra
energia, agua y tiempo en las fases de aclarado.
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ENCIP y consultar con su Agente Técnico de Ventas Www.proquimia.com



