QAGROVIN Stabilizatori Fisa tehnica

M | C R STA B CARACTERBTICY

pQOTECT ® 00 Preparat specific ce combinad proprietatile antimicrobiene,
antioxidante si antioxidative, ceea ce il face un instrument

Reducerea microorganismelor si eficient pentru reducerea nivelului de sulf n timpul
protectie antioxidanta. vinificatiei.
Potriw’t ,bentku vinuri eco/og,'ce. e Reduce substantial sau elimina cantitatile de
Brettanomyces, reducand riscul de alterare din cauza
(ufc/100 ml) prezentei acestei drojdii contaminante. Reduce eficient
1.0E+06 P . cantitatile de Brettanomyces si de bacterii lactice. Ca
1.0E+05 \ [ ﬂ oricare alt microbian, reducerea populatiilor depinde de
L omson ‘ fncarcdtura microbiologica initiala.
1 OE+03 e Efect antioxidant ce protejeaza impotriva oxidarii. Efect
antioxidant natural, protejeaza fractiunea aromatica si
1.0E+02 o limiteaza rumenirea vinurilor.
1.OE+OL f ‘ e Inactiveaza catalizatorii de oxidare. Reduce activitatea
1.0E+00| Q enzimelor  oxidative responsabile de oxidarea
== = fenolilor.
MARTOR MICROSTAB PROTECT
Graficul 1.- Efectul asupra drojdiei Brettanomyces al * Reduce continutul de metale (Fe si Cu).

tratamentului cu Microstab PROTECT (dozd 20 g/hl) dupd 10 zile
de contact, pe vin rosu (% v/v 14,35, pH 3,71, SO2 fard 3mg/l,
S02 total 39 mg/l, gluc+fruc 0,48 g/l).
Noua retetd are o eficacitate antimicrobiand ridicatd impotriva
Brettanomyces, reducdnd substantial sau elimindnd proportiile COMPOZITlE
acestei drojdii contaminante.

Tratarea fermentdrii blocate pentru a evita consumul de
zaharuri din must de catre bacteriile lactice (amidon lactic) si

(g/1) pentru a reduce riscul de crestere a aciditatii volatile.
3,5
5 Finalul fermentarii alcoolice pentru controlul Tncdrcaturii
microbiene, protectia aromelor si intdrzierea evolutiei
2,5 vinurilor.
2 Controlul fermentarii malolactice (MLF): intdrzie sau inhiba
15 fermentatia malolactica. Dupd decantare, este posibild
1 dezvoltarea fermentarii malolactice dupd inocularea cu
05 \ bacterii lactice.
0 » Intarzierea MLF dupd fermentatia alcoolic3 in productia
Tnceput 10 zile 17 zile de vinuri rosii, permitand lucrul cu microoxigenarea.
Graficul  2.- Evolutia continutului de acid malic (g/l) al » Inhibarea fermentarii malolactice in productia de vinuri
tratamentului cu Microstab PROTECT (dozd 20 g/hl) dupd 17 zile tinere albe si rosii pentru a pastra aciditatea.
de contact, pe vin rosu, % v/v 14,63, pH 3,71, SO2 0 mg/! liber,
502 2 total 2 mg/l, acid malic 2,31 g/l acid lactic 0,23 Stabilitatea microbiologica a populatiei bacteriene din
Declansarea intdrziaté a fermentatiei malolactice datoritd vinurile rosii dupa fermentatia malo lacticd, reducand doza de
utilizérii de Microstab PROTECT (vinul MARTOR dupd 10 zile de la S02 utilizatd in timpul conservarii vinului.

inceperea studiului, finalizeazd fermentatia malalocticd).

Tnvechire pe drojdie si vin finit. Pentru controlul incdrcaturii
microbiene, protectia aromelor si intarzierea evolutiei
vinurilor.

Aceastid compozitie provine din rezultatele cercetirilor din
cadrul proiectului WINEBALANCE ,,Iméuuatat:kea ctructurii  Limpezirea musturilor si a vinurilor.
coloidale a vinului: Noi inctrumente bioactive de interec”

Reducerea continutului de metale (Fe si Cu).)
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COMPOZITIE PROPRIETZ\TI FIZICO-CHIMICE
EP 889 (REV.1)

Chitosan de origine fungica (Aspergillus Niger). Drojdie Umiditate (%) <10
inactiva (Saccharomyces cerevisiae) cu putere antioxidanta
ridicata (glutation). Tanin galic (Caesalpinia spinosa). pH 6.5-8.5

Specificatii microbiologice

Numdr total (UFC/g) <1000
DOZA
_______________________________ E. coli (UFC/g) <10
Must sau vin 10-30 g/hl

o 5 Salmonella (UFC/25g) Absent

Doza maximd legald: ‘
- Efect de limpezire (must/vin): 200g/hl Coliformi totali (UFC/g) <100

- Reducerea continutului de metale
grele (vin): 200g/hl

- Reducerea posibililor contaminanti,
ochratoxina A (vin): 1000g/hl
- Activitate antimicrobiand (vin): 20g/hl.

CONSERVARE

A se pastra in ambalajul original, intr-un loc rdacoros, uscat si

MOD DE UTILIZARE

fara miros.
O data deschis ambalajul, trebuie utilizat cat mai curand

1. Se resuspenda de 5 sau 10 ori greutatea sa in apa sau vin, il
posibil.

cu agitare usoard. oo )
A se consuma de preferinta: in termen de 3 ani de la
2. Se adauga la volumul total de vin, asigurand omogenizarea. zmbalare.

Asigurati-va ca temperatura vinului este > 126.

RGSEAA: 31.00391/CR

Produs in conformitate cu Codexul Oenologic International si
cu Regulamentul (UE) 2019/934

3. A se decanta la zece zile dupd tratament. Tn cazul aplicarii
in butoaie, acesta poate fi mentinut in contact cu vinul pana
la golirea butoiului, caz in care se recomanda sd nu se agite
fundul.

ASPECT FlzIC

Pulbere fina de culoare crem.

AMBALAJ

Ambalaje de 1 kg.
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La informacién detallada en la presente ficha técnica responde a nuestro conocimiento actual.La empresa no se responsabiliza del uso inadecuado ¢ fuera del marco legal de utilizacion del producto.



