QagrOVin Stabilizatori Fisd tehnica

Gomasol PRO ﬂ

Stabilizarea materiei colorante. Protectie impotriva instabilitatii PRODUS
NATURAL

100%
CARACTERISTICI

Gomasol PRO este o solutie concentrata de guma arabica 100% Acacia senegal (Acacia verek).

e Protectie coloidala ridicata, in special a substantelor colorante.

e Provine din selectia stricta a celor mai bune materii prime si se obtine printr-un proces de productie natural,
fara tratamente chimice, prin solubilizare si purificare, al carui scop este mentinerea practic intacta a

dimensiunilor si structurii gumei.
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GOMASOL PRO GUMA A GUMA B

EFICEFICIENTA MATERIEI COLORANTE

APLICATIE

Ideala pentru stabilizarea vinurilor rosii.

CALITATI ORGANOLEPTICE

e Evita caderile de culoare..
e Respecta profilul aromatic al vinului.

e Creste usor onctuozitatea la degustare.

COMPOZITIE

Guma arabica din Acacia senegal (E-414) in solutie de 30%, dioxid de sulf (E-220) si acid citric monohidrat (E-330)

Alergen: Contine sulfiti.
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DOZA

Vinuri rosii tinere 100 ml/hl
Vinuri vechi de peste un an / Vinuri albe si roze 50-100 ml/hl
Doza maxima legala: 100 ml/hl
Doza maxima legala pentru vinuri rosii licoroase: 266 ml/hl

Atentie: Se recomanda efectuarea de teste de laborator pentru a determina doza optima de utilizare, deoarece
eficacitatea dozei depinde de caracteristicile fiecarui vin.

MOD DE UTILIZARE

Gomasol PRO se adauga direct in volumul total de tratat, asigurand o distributie omogena.

Adaugarea trebuie facuta la vinul clarificat si filtrat, imediat inainte de imbuteliere. Daca adaugarea se face
Tnainte de ultima filtrare, datorita naturii coloidale, o parte din produs se poate pierde in elementele filtrante.

ASPECT FIZIC

Lichid usor vascos si transparent, de culoare galben opalescent.

PREZENTARE

Ambalaj de 5, 22 si 1100 kg.

PROPRIETATI FIZICO-CHIMICE SI MICROBIOLOGICE EP 821 (rev.7)

Guma arabica [% (p/v)] 30
Densitate [g/cm?] 1,09 - 1,11
pH 3,4-38
Turbiditate [NTU] < 40
SO, Total [mg/L] 2000 - 4000
Reziduu sec [%] (p/p) > 25
Cenusa [%] * < 4
Cenusa insolubila n acizi [%] <0,5
Substante insolubile in acizi [%] <1
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Fe [mg/kgl * <60

Al [mg/kg] * <200
Cd [mg/kg] * < 0,05
Pb [mg/kg] * < 0,05
Hg [mg/kg] * < 0,05
As [mg/kg] <0,1
Azot total [%] * 0,25 - 0.4
Amidon si dextrina * Testul Pasa
Tanin * Testul Pasa
Rotatie specifica la20°C[° ]* (-26) - (-34)
Microorganisme totale [UFC/g]* <104
Drojdii si mucegaiuri [UFC/g]* < 10%
Salmonella [UFC/25 g] * Absenta
E. coli[UFC/5¢g] * Absenta
Produse de hidroliza (manoza, xiloza, acid galacturonic) * Absenta
Proteine [%] * <35

* Valoare raportata la substanta uscata

CONSERVARE

A se pastra in ambalajul original, intr-un loc racoros si uscat, ferit de mirosuri straine.
Odata deschis, trebuie consumat cat mai repede posibil.

Data optima de consum: 2 ani.

RGSEAA: 31.00391/CR

Produs conform Codului Oenologic International si Regulamentului (UE) 2019/934 si modificdrilor ulterioare.
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