JAGROVIN

Stabilizatori

Fisa tehnica

Gomasol ()7
P R PRODUCTIE

NATURALA
100%

Stabilizarea substantelor colorante.

Protectia impotriva instabilitatilor

in vinul imbuteliat.

CARACTERISTICI

Gomasol PRO este o solutie concentrata de guma arabica
100% de Acacia senegal (Acacia verek).

eProtectie coloidala ridicata, in special a substantelor
colorante.

*Provine din selectia strictd a celor mai bune materii
prime si este obtinut printr-un proces de productie
naturald, fard tratamente chimice, prin solubilizare si
purificare, a carui valoare este de a mentine practic
intacte dimensiunile si structura gumei.
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Cele mai bune re ultate ale eficientei sunt obtinute cu Gomasol PRO
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GOMASOL PRO GUMA A GUMAB

Graficul 1.- Rezultate privind eficienta stabilitdtii materiei
colorante la vinul rosu tempranillo, aplicand 200 ml/hl de
gume diferite.

COMPOZITIE

Ideal pentru stabilizarea vinurilor rosii.

CALITATI ORGANOLEPTICE

eEvita decolorarea.
eRespect pentru profilul aromatic al vinului.

eSporeste usor finetea in gura.

COMPOZITIE

Guma arabica de Acacia senegal (E-414) in solutie de 30%,
dioxid de sulf (E-220), acid citric monohidrat (E-330) si acid
L-ascorbic (E-300).

Alergeni: Contine sulfiti.
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DOZA
VINURI ROSII TINERE 100 - 200 mi/hl
VINURI MAI VECHI DE UN AN 70 - 100 mi/hl

VINURI ALBE SI ROSE

Atentie: Testele de laborator sunt recomandate pentru a
determina doza optimd de utilizare, deoarece eficacitatea
dozei depinde de caracteristicile fiecdrui vin.

MOD DE UTILIZARE

Gomasol PRO se adauga direct la volumul total care urmeaza
a fi tratat, asigurand o distributie omogena.

Addugarea trebuie sa se faca la vinul limpede si filtrat chiar
fnainte de imbuteliere. Dacd addugarea se face Tnainte de
ultima filtrare, din cauza naturii coloidale, o parte din produs
se poate pierde in elementele de filtrare.

ASPECT FIZIC

Lichid usor vascos, limpede, galben opalescent.

AMBALAJ

Ambalaje de 12, 22 si 1.200 kg.

Stabilizatori

Fisa tehnica

PROPRIETATI FIZICO-CHIMICE SI MICROBIOLOGICE

EP 821 (rev.6)
Guma arabica [%(p/Vv)] 30
Densitate [g/cm3] 1,09-1,11
pH 3,4-3,8
Turbiditate [NTU] <40
SO, Total [ppm] 2000-4000
Reziduu uscat [%(p/p)] >25
Cenusa (%) * <4
Cenusa insolubild Tn acizi [%)] <0.5
Substante insolubile in acid [%] <1
Fe [mg/kg] * <60
Cd [mg/kg] * <1
Pb [mg/kg |* <2
Hg [mg/kg] * <1
As [mg/kg] * <3
Azot total (%) * 0,25-0,40

Amidon si dextrina * A trecut testul

Tanin * A trecut testul
Rotatie specifica la 20 °C [°] * (-26) — (-34)
Salmonella [UFC/10g] * Absenta
E. coli [UFC/5g] * Absenta
Produse de hidroliza (manoza, xiloza, acid Absents

Galacturonic) *

MOD DE PASTRARE

A se pastra in ambalajul original, in loc racoros si uscat, fara
mirosuri straine.

O data deschis ambalajul, trebuie utilizat cat mai curand
posibil.

A se consuma, de preferintd: in maxim 2 ani de la data
ambalarii.

RGSEAA: 31.00391/CR
Produs conform Codexului Oenologic International si
Regulamentului European (UE) 2019/934.
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La informacién detallada en la presente ficha técnica responde a nuestro conocimiento actual. la empresa no se responsabiliza del uso inadecuado ¢ fuera del marco legal de utilizacion del producto.
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