QAGROVIN Estabilizantes Ficha Técnica

M | C R STA B p H CARACTERISTICAS

Melhoria da estabilidade microbioldgica de  Microstab pH € um estabilizante com atividade
mostos e vinhos antimicrobiana que limita o desenvolvimento das

populacdes microbianas. A sua utilizacdo permite:

POPULACAO DE BACTER'AS LACT'CAS (UFC/ml) ‘Contr0|ar a fermenta(;ﬁo ma|0|éct‘ica (FML) em mostos
100E+06 brancos e rosados pode ser utilizado para atrasar ou inibir
@ Testemunha @ 200mi/nl @ 400mi/hl a FML sem afetar o normal desenrolar da fermentacdo
alcodlica.
1,00E+05 ) i ) .
eReduzir o impacto sensorial negativo causado por
contaminac¢Bes microbianas indesejaveis (acidez volatil,
1,00E+04 aminas biogénicas, fendis volateis)
*A sua elevada capacidade antimicrobiana permite
1,00E+03 diminuir os niveis de SO, durante a elaboracdo.
Tempo> Dia 1 Dia 2 Dia 3

Grdfico 1.-Efeito antimicrobiano de Microstab pH sobre mosto branco

com uma populagédo de 10° UFC/ml de Oenoccocus oeni (pH 3,86, SO2 .

total: 21 mg/l, SOz livre: 2 mg/l, grau alcodlico provavel %: 11,07, APLICACAO

glu+fruc: 207 g/l, dcido mdlico: 1.60 g/l, dcido ldctico: 0.11 g/l). - - - & = & & & L L L L L e f el e el mm i — -

" ACIDO MALICO (g/l) -E.m. . vindima, como antimicrobiano, com capacidade
) ® acidificante do mosto.
Ll - *Testemunha 2o0mihi - E400mih *Em mostos e vinhos para limitar o desenvolvimento da flora
1,4 poluente. O seu efeito antimicrobiano permite diminuir as
12 doses de sulfuroso.
1,0
08 COMPOSICAO
0.6 Formulado liquido a base de quitosano de origem fungica e
0,4 acido L (+) tartarico (E-334).
0,2
0 DOSES
Tempo> |nitial 0 Dia 3 Dia 6 Dia 7 Dia 8 Dia9 DiaMfl - e e e e e e mmm -
Grdfico 2.- Inibicdo da FML apds a adigdo de Microstab pH Mosto 200-400 ml/hl
(seguimento do contetido de dcido mdlico no tempo) sobre mosto : :
branco com uma populagio de 10° UFC/ml de Oenoccocus oeni (pH Doses de 200 mi/hl incrementam em, aproximadamente, 1

3,86, SO; total: 21 mg/l, SO2 livre: 2 mg/l, grau alcodlico provavel %: g/! a acidez total.
11,07, glu+fruc: 207 g/l, dcido mdlico: 1.60 g/, dcido ldctico: 0.11 g/l).

Dose madxima legal permitida: 400 mi/hl

, 08500| DENSIDADE

1,07500

106500 A Testemunha @ 200mi/hl  IM400mI/hI MODO DE UTILIZACAO

105500 O\ e e e

1,04500 Aplicagdo sobre uva:

103500 Adicionar a quantidade total correspondente ao volume do

102500 depdsito por incorporagdo no tegdo de recegdo, depois do

' esmagador/desengacador ou durante o enchimento da

101800 prensa ou macerador.

1,00500 L )

0,99500 Aplicagdo sobre mosto ou vinho:

0,98500 Adicionar a quantidade total correspondente a totalidade do
Tempo> Diat Dia3 Dia7 Diag Diag Diat0 Diatl Dia 14 mosto ou vinho a tratar assegurando a sua completa

Grdfico 3.- Evolugdo da fermentag¢Go alcodlica apds a adigdo de
Microstab pH (sequimento de densidade no tempo) sobre mosto
branco com uma populag¢do de 10° UFC/ml de Oenoccocus oeni (pH - ~ e
3,86, SO, total: 21 mg/l, SO2 livre: 2 mg/l, grau alcodlico provdvel %: A.ad'l(;a(.) (~:Ia prepara{gao com bomba dosificadora assegura a
11,07, glutfruc: 207 g/l, dcido mdlico: 1.60 g/l, dcido ldctico: 0.11 g/l). distribuicdo homogénea do produto.
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homogeneizacao.



AGROVIN

ASPETO FiSICO

Liquido de cor ambar.

APRESENTACAO

Embalagem de 24 kg, 1200 Kg

PROPRIEDADES FiSICO-QUIMICAS E MICROBIOLOGICAS

Acido L-Tartéarico (%) 39-41
pH <1
Densidad (g/ml) 1.17-1.19
Turbidez (NTU) <40

Metais pesados (mg/kg)

Pb (mg/ke) <1
As (mg/kg) <1
Hg (mg/kg) <0,1
Cd (mg/kg) <1

Especificagdes microbioldgicas

Contagem total (UFC/g) <10°
E. coli (UFC/g) <10
Salmonella (UFC/25g) Auséncia
CONSERVACAO

Conservar na embalagem de origem, em lugar fresco e seco,
ausente de odores.

Uma vez aberto deve utilizar-se o mais rapido possivel.

Consumo preferencial: antes de 2 anos a partir do
embalamento.

RGSEAA: 31.00391/CR

Produto conforme com o Codex Enoldgico Internacional e o
Regulamento CE 606/2009.
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Estabilizantes

Ficha Técnica

As informag@es detalhadas no presente guia técnico correspondem ao nosso conhecimento atual. A empresa ndo se responsabiliza pelo uso inadequado, fora da legislagdo de utilizagdo do produto.
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