Ficha técnica

AGROVIN Estabilizantes

Go m a SO I %@g CARACTERISTICAS

PRODUCAO Gomasol PRO é uma solugdo concentrada de goma arabica
NATURAL 100% Acacia senegal (Acacia verek).
100%

o N . e Elevada protecdo coloidal, em particular da matéria
Estabilizacao da matéria corante. corante.
Protecdo contra instabilidades em

. « E proveniente da seleg3o criteriosa das melhores
vinho engarrafado.

matérias-primas, e é obtida por meio de um processo de
producdo natural, sem tratamentos quimicos, por
solubilizacdo e purificagdo, cuja finalidade é manter as
dimensdes e a estrutura da goma praticamente intactas.
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Os melhores resultados de eficacia séo obtidos com Gomasol PRO
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Grafico 1.- Resultados da eficacia da estabilidade da
matéria corante, no vinho tinto tempranillo, aplicando 200
ml/hl de diferentes gomas.

APLICACAO

Ideal para estabilizar vinhos tintos.

QUALIDADES ORGANOLEPTICAS

e Evita a perda de cor.
¢ Respeito pelo perfil aromatico do vinho.

e Aumenta ligeiramente a untuosidade na boca.

COMPOSICAO

Goma arabica de Acacia senegal (E-414) em dissolucdo a
30%, dioxido de enxofre (E-220), acido citrico monoidrato
(E-330) e acido L- ascérbico (E-300).

Alérgeno: Contém sulfitos.
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PROPRIEDADES FiSICO-QUIMICAS E MICROBIOLOGICAS

EP 821 (rev.6)

VINHOS TINTOS JOVENS 100 - 200 ml/hl Goma ardbica [%(p/Vv)] 30
VINHOS TINTOS COM MAIS DE UM ANO _ N
VINHOS BRANCOS E ROSES 70 - 100 mi/hl Densidade [g/cm3] 1,09-1,11
Atencdo: Recomenda-se a realiza¢do de testes laboratoriais ~ pH 3,4-3,8
para determinar a dose ideal a aplicar, pois a eficdcia da
dose depende das caracteristicas de cada vinho. Turbidez [NTU] <40

SO, Total [ppm] 2000-4000

~ i, 0,

MODO DE UTILIZACAO Residuo seco [%(p/p)] >25
_______________________________ C 0, *
Gomasol PRO adiciona-se diretamente ao volume total inzas (%) <4
a ser tratado, garantindo uma distribuicdo homogénea. Cinzas insoluveis em acidos [%)] <0.5
A adicdo deve ser feita ao vinho clarificado e filtrado,  sybstancias insoldveis em acidos [%] <1
imediatamente antes do engarrafamento. Se a adi¢do for feita
antes da Ultima filtracdo, devido & natureza coloidal, parte do ~ Fe [me/kgl * <60
produto pode ser perdida nos elementos filtrantes. cd [mg/kg] * <1

Pb [mg/kg I* <2
ASPETO FiSICO Hg [mg/kg] * <1
Liquido ligeiramente viscoso e transparente, de cor amarelo As [mg/kg] * <3
opalescente.

Azoto total (%) * 0,25-0,40

APRESENTACAO

Embalagens de 12, 22 e 1.200 kg.

Amido e dextrina * Passa teste

Tanino * Passa teste
Rotagdo especifica a 20 °C [°] * (-26) — (-34)
Salmonella [UFC/10g] * Auséncia
E. coli [UFC/5g] * Auséncia
Produtos de hidrdlise (manose, xilose, acido Auséncia

Galacturonico) *

MODO DE CONSERVAGAO

Conservar na embalagem de origem, em local fresco, seco e
ausente de odores.

Uma vez aberto, deve ser utilizado o mais rapidamente
possivel.

Consumir de preferéncia antes de: 2 anos a partir da
embalagem.

RGSEAA: 31.00391/CR
Produto em conformidade com o Codex Enoldgico
Internacional e o Regulamento (UE) 2019/934.
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La informacién detallada en la presente ficha técnica responde a nuestro conocimiento actual. la empresa no se responsabiliza del uso inadecuado ¢ fuera del marco legal de utilizacion del producto.
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