QAGROVIN Estabilizantes Ficha Técnica

M | C R STA B p H CARACTERISTICAS

Mejora de la estabilidad microbiolégica de Microstab pH es un estabilizante con actividad
mostos y vinos antimicrobiana que limita el desarrollo de las poblaciones

alterantes. Su empleo permite:

Poblacion de bacterias (UFC/ml) eControlar la fermentacion manIéTc.tica (FML): en mosto§
1,00E+06 blancos y rosados puede ser utilizado para retrasar 6
© Testigo @ 200mim - @ 400mii inhibir la FML sin afectar al normal desarrollo de la
fermentacion alcohdlica.

1,00E+05 : ! . )
eReducir el impacto sensorial negativo causado por las

contaminaciones microbianas indeseables (acidez volatil,

1,00E+04 aminas bidgenas, fenoles volatiles).
*Su elevada capacidad antimicrobiana permite disminuir

los niveles de SOz durante la elaboracion.

1,00E+03
Tiempo> Dia 1 Dfa 2 Dia 3

Grdfico 1.--Efecto antimicrobiano de Microstab pH sobre mosto blanco con una

poblacion de 10° UFC/ml de Oenoccocus oeni (pH 3,86, SO, total: 21 mg/l, SO,

libre: 2 mg/l, grado alcohdlico probable %: 11,07, glu+fruc: 207 g/, dcido 4

madlico: 1.60 g/l, dcido ldctico: 0.11 g/l). APLICACION

Acid Al ( /|) *En vendimia, como antimicrobiano, con capacidad
18 cido maiico g acidificante del mosto.
Ll - *Tes’ugo @ zo0mini Bl 400mifhi eEn  mostos y vinos para limitar el desarrollo de flora
1,4 contaminante. Su efecto antimicrobiano permite disminuir la
12 dosis de sulfuroso.
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COMPOSICION
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Formulado liquido a base de quitosano de origen fungico y
04 acido L (+) tartarico (E-334).
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0

Inicio0  Dia3  Dla6 Dfa7 Dfag8 Diag Dfatl DOSIS
Grdfico 2.- Inhibicidn de FML tras la adicion de Microstab pH (sequimiento de - — — — — - — — — — & _ & & & & & & — - - — -

contenido dcido mdlico en el tiempo) sobre mosto blanco con una poblacion de . _
10° UFC/ml de Oenoccocus oeni (pH 3,86, SO, total: 21 mg/l, SO, libre: 2 mg/l, Mosto y vino. 200-400 mi/hl
grado alcohdlico probable %: 11,07, glu+fruc: 207 g/l, dcido mdlico: 1.60 g/, Dosis de 200 mi/hl incrementan en =1 g/I la acidez total .

dcido ldctico: 0.1 g/l). Dosis maxima legal permitida: 400 mi/hl.

108500 Densidad

1,07500

106500 2 Testigo @ 200mihl I400mI/hl

105500 MODO DE EMPLEO

1,04500 e
05500 Aplicacién sobre uva:

’ Afiadir la cantidad total correspondiente al volumen de
102500 vendimia por incorporacién en la tolva de recepcidn,
1,01500 después del estrujado y despalillado o durante el llenado de
1,00500 la prensa o macerador.

0,99500 Aplicacién sobre mosto o vino:

0,98500

Afiadir la cantidad total correspondiente a la totalidad del

Tiempo> Dia1 Difa3 Dfa7 Diag Dfag Diaio Diatl Dia 4 : L
mosto o vino a tratar asegurando su total homogeneizacion.

Grdfico 3.- Desarrollo de la fermentacion alcohdlica tras la adicion de

Microstab pH (seguimiento de densidad en el tiempo) sobre mosto blanco con dicion de | . b ba dosificad
una poblacion de 10° UFC/ml de Oenoccocus oeni (pH 3,86, SO, total: 21 mg/l, La adicion de la preparacion con bomba dosificadora asegura

SO, libre: 2 mg/l, grado alcohdlico probable %: 11,07, glu+fruc: 207 g/l, dcido el reparto uniforme del producto.
madlico: 1.60 g/l, dcido ldctico: 0.11 g/l).
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AGROVIN

ASPECTO FiSICO

Liquido color ambar.

PRESENTACION

Envase de 24 kg, 1200 Kg.

PROPIEDADES FISICOQUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS

EP 881 (REV.1)
AcidoLTartsrico ) 3941
pH <1
Densidad (g/ml) 1.17-1.19
Turbidez (NTU) <40
Metales pesados (mg/kg)
Pb (mg/kg) <1
As (mg/kg) <1
Hg (mg/kg) <0,1
Cd (mg/kg) <1
Especificaciones microbiolégicas
Recuento total (UFC/g) <10°
E. coli (UFC/g) <10
Salmonella (UFC/25g) Ausencia

CONSERVACION

Conservar en el envase de origen, en lugar fresco y seco,

ausente de olores.

Una vez abierto debe emplearse lo antes posible.

Consumo preferente: antes de 2 afios a partir del envasado.

RGSEAA: 31.00391/CR

Producto conforme con el Codex Enoldgico Internacional y el

Reglamento (UE) 2022/86

Estabilizantes

Ficha Técnica

La informacién detallada en la presente ficha técnica responde a nuestro conocimiento actual. la empresa no se responsabiliza del uso inadecuado ¢ fuera del marco legal de utilizacion del producto.
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