Clariﬁcatoar Fisa tehnica

P rove g e'l' CARACTERISTICI
Proveget PREMIUM este un clarificator vegetal obtinut din
proteina de mazare printr-un proces de productie mai
respectuos. Nealternanta drasticd a temperaturilor

determind o extractie care permite eliberarea proteinei din

PrOte!na vegetala specifica pentru structurile plantei, avand astfel o fractie activd mai mare de
flotatie. proteind vegetald solubizata.

Acest proces de tratare permite o schimbare a conformatiei
proteinei, obtindnd astfel o reactivitate mai mare. in
consecinta, se accelereaza Tindepdrtarea particulelor,
inclusiv elementele oxidate si potential oxidabile. Mai mult,
se produce o compactare mai mare a fluculelor,
fmbunatatind in special performanta.

Proveget PREMIUM este un produs natural, de origine
non-animald, obtinut din materie primd lipsita de
organisme modificate genetic (Farda OMG).

COMPOLZITIE
Clarificarea dinamicd a musturilor.
TEST DE FLOTARE A MUSTULUI ALB Clarificarea vinurilor rosii si a vinurilor albe.
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Testul de flotatie cu Progevet PREMIUM (50 ml/hl), efectuat pe must, in timpul

recoltei din 2020, din soiul Airén cu o concentratie alcoolicd probabild de 10,6 °

Finete Complexitate

Defecte Fructe

Aceact formulare provine din rezultalele cercetdrii realizate in
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AGROVIN

Proteind de mazdre in solutie apoasa, acid citric monohidrat
(E-330) si dioxid de sulf (E-220). (Contine sulfiti: 2000-4000
ppm).

Variatie de flotatie usoara: 50 - 100 ml/hl
(Airén, Macabeo, Sauvignon Blanc, etc)

Variatie de flotatie dificila: 100- 150 ml/hl
(Moscatel, Chardonnay, Verdejo, etc)

Must cu calitate sanitara deficitara: >150 ml/hl
Clarificare: 50 - 150ml/hl

Doza maxima autorizata: 833 ml/hl

Atentie: Se recomandd sd efectuati teste in laborator pentru
a determina doza optimd de utilizare, deoarece depinde in
mare mdsurd de caracteristicile fiecdrui vin.

La dozele incicate, Proveget PREMIUM nu asigurd
instabilitate proteicd.

MOD DE UTILIZARE

Pentru a facilita omogenizarea, se recomanda diluarea
produsului in de 2-4 ori cantitatea sa an vin sau must.
Agitati viguros carafa inainte de a o deschide, pana cand
veti obtine un amestec omogen. Produsul tine sd se
decanteze in mod natural.

1. Poate fi aplicat direct pe volumul de tratat.

2. Adagati la volumul total, de preferinta cu o pompa
dozatoare. Asigurati omogenizarea.

Masuri de munca:

- Produsul o data dizolvat trebuie utilizat in ziua prepararii
sale.

- Tn vinuri albe si roz, solutia de Proveget PREMIUM trebuie
completata cu adagarea ulterioard de bentonitd de calitate
Maxibent.

ASPECT FIZIC

Recipient de 20 kg.
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Clarificatoare

PROPRIETATI FIZICO-CHIMICE
S| MICROBIOLOGICE - EP 823 (REV 0)

Materie proteica [%] 6
SO2 [ppm] 2000-4000
Densitate [g/1] >102
Numar total [UFC/g] <104
Drojdii si mucegaiuri [UFC/g] <10:
E. coli [UFC/g] ABSENTA
Salmonella [UFC/25g] ABSENTA
ABSENTA

S.aureus [UFC/g]

A se pastra Tn ambalajul original, in loc racoros si uscat, fara
mirosuri strdine.

O data deschis ambalajul, trebuie utilizat cat mai curand
posibil.
A se consuma, de preferintd: in maxim 2 ani de la data

ambalarii.

RGSEAA: 31.00391/CR

Produs conform Codexului Oenologic International si
Regulamentului European (UE) 2019/934.

Fisa tehnica

Informatiile detaliate din prezenta fisa tehnica sunt conform cunostintelor noastre actuale.Compania noastra nu este raspunzatoare de utilizarea necorespunzatoare a produsului.
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