d?grOVin Clarificatori Fisa tehnica

CARACTERISTICI

Proveget FINE este un clarifiant vegetal obtinut din proteine din cartofi, utilizat in vinuri si musturi. Reactivitatea
sa ridicata permite clarificari rapide si eficiente.

Tn productia de vinuri albe, prezintd o mare capacitate de eliminare selectiva a polifenolilor oxidabili. In vinurile
rosii, imbunatateste limpiditatea si atenueaza astringenta tanica fara a modifica echilibrul polifenolic.
Tratamentul cu Proveget FINE este foarte potrivit pentru productia de vinuri de inalta calitate, respectand
culoarea, structura si expresia aromatica.

Proveget FINE este un produs fara alergeni, conform prevederilor legislatiei in vigoare. Obtinut din materii prime

fard organisme modificate genetic (fara OMG).

APLICARE

e Limpezirea musturilor.

e Limpezirea vinurilor rosii si albe.
CALITZ\TI ORGANOLEPTICE

Proveget FINE elimina polifenolii usor oxidabili, imbunatatind evolutia vinurilor albe. In cazul vinurilor rosii,
respecta expresia aromatica si structura tanica a vinului.

DOZARE
Musturi 3-20¢g/hl
vin 1-10 g/hl

Doza maxima autorizata: 50 g/hl.
Atentie: Se recomanda efectuarea de teste de laborator pentru a determina doza optima de utilizare, deoarece

aceasta depinde in mare masura de caracteristicile proprii fiecarui vin.

COMPOZITIE

Proteina vegetala pura extrasa din cartofi (Solanum tuberosum).
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MOD DE UTILIZARE

Clarificatori Fisd tehnica

1. Diluati cantitatea necesara de Proveget FINE in apa in proportie de 1:10 si omogenizati.

2. Odata dizolvat, se adauga la volumul total si se omogenizeaza prin remontare.

- Odata dizolvat, produsul trebuie utilizat in ziua prepararii.

- In cazul vinurilor albe, utilizarea Proveget FINE trebuie completatd cu adaugarea ulterioara de bentonita

de calitate Maxibent.

ASPECT FIZIC

Granule fine de culoare crem, cu o0 aroma usoara caracteristica.

PREZENTARE

Ambalaj de 1si 12,5 kg.

PROPRIETATI FIZICO-CHIMICE SI MICROBIOLOGICE

EP 857 (REV.1)

Azot total [%] >10
Cenusa [%] <8
Umiditate [%] <12
Fe [mg/kg] <300
Cr [mg/kgl <10
Cu [mg/kg] <35
Zn [mg/kg] <50
Pb [mg/kg] <5
Hg [mg/kg] <1

As [mg/kg] <3
Cd [mg/kg] <1
Microorganisme totale [UFC/g] <510%4
E.coli [UFC/g] Absent
Salmonella [UFC/25g] Absenta
Coliformi totali [UCF/g] <1072
Drojdii [UFC/g] <10"3
Mucegaiuri [UFC/g] <10"3
Aflatoxine B, [ug/kg] <2
Aflatoxina B, B,, G,, G, [pg/kgl <4
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Reziduuri de pesticide organofosforate [mg/kg] <10
Reziduuri de pesticide organoclorurate [mg/kg] <0,
Ocratoxina A [pug/ kgl <5
Glicoalcaloizi (a-solanina si a-chaconind) <300

CONSERVARE

A se pastra in ambalajul original, intr-un loc racoros si uscat, ferit de mirosuri straine.
Odata deschis, trebuie consumat cat mai repede posibil.

Data optima de consum: 3 ani.

RGSEAA: 31.00391/CR

Produs conform Codului Oenologic International si Regulamentului (UE) 2019/934 si modificdrilor ulterioare.

PROVEGET FINE/Rev.4/ Data: 07/01/2026
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