aA/GROVIN Clal‘ificantes Ficha Técnica

Clarificagdo e eliminacdo natural de polifendis Proveget QUIT é uma solugdo natural para a eliminagdo de
oxidaveis. polifendis oxidaveis. Actua frente a catequinas e leucoanto-

cianas impedindo que o vinho evolua para tons oxidados e
diminui a necessidade de sulfuroso como antioxidante.

Provege‘l' Qu IT CARACTERISTICAS

Pode aplicar-se em mostos potencialmente oxidaveis por
resultado de vindima, ou de variedades mais oxidativas.

Em vinhos alterados devolve os tons palha e palidos. Em
todos os vinhos colabora para a sua melhor evolugdo no
tempo.

Para conseguir este efeito PROVEGET QUIT combina as
caracteristicas eletrostaticas da proteina vegetal com as do
quitin - glucano, polissacarido altamente carregado.
Associa-se com bentonite para rapida sedimentagdo e
eliminacgdo.

Melhora substancialmente a limpidez do vinho terminado,
elimina elementos potencialmente oxidaveis. Ao melhorar a
compactacdo das borras, melhora o rendimento. Respeita a
estrutura e a expressdo aromatica do vinho.

Proveget QUIT é um produto natural, de origem ndo animal,
livre de alergénios. Obtido de matéria prima livre de organis-
mos modificados geneticamente (Ndo OMG).

APLICACAO

Clarificacdo de mostos. Antes da decantagdo ou
preferencialmente durante a fermentagdo alcodlica. Neste
caso, recomenda-se adicionar uma vez iniciada a
fermentacdo alcodlica.

COMPOSICAO

Proteina vegetal pura procedente de ervilha (Pisum sativum),
quitin-glucano de origem fungica (Aspergillus niger) e bentonite

em po.

DOSES

Mostos 20-80 g/hl
Vinos 20-80 g/hl

Dose madxima autorizada: 100 g/hl.
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MODO DE UTILIZAGAO
1. Dissolver em dagua na relagdo 1:10, lentamente e RGSEAA: 31.00391/CR
mediante agitacdo continua. Produto conforme com o Cédex Enoldgico Internacional e o

Regulamento CE 606/20009.
2. Deixar repousar 2 horas.

3. Agitar a preparacao.
4. Incorporar ao volume total de vinho e homogeneizar.
5. Trasfegar apos sedimentacgdo.

Precaucdes de trabalho: O produto uma vez dissolvido deve
serer utilizado no mesmo dia.

ASPECTO FiSICO

P& fino de cor branco creme.

APRESENTACAO

Embalagem de 1 kg.

PROPRIEDADES FiSICO-QUIMICAS

Matérias proteicas [%)] 20
pH (1%) 5-7
Humidade [%] <10
Contagem total [UFC/g] <104
Leveduras e mofos [UFC /g] <10?
E. coli [UFC /g] Auséncia
Salmonella [UFC /g] Auséncia
S. aureus [UFC /g] Auséncia
CONSERVACAO

Conservar na embalagem de origem em lugar fresco e seco,
ausente de odores.

Uma vez aberto deve utilizar-se o quanto antes.

Consumir de preferéncia antes de: 3 anos a partir da data de
embalamento.

As informagdes detalhadas no presente guia técnico correspondem ao nosso conhecimento atual. A empresa ndo se responsabiliza pelo uso inadequado, fora da legislagdo de utilizagdo do produto.
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