%GROVIN Clarificantes Ficha técnica

Protel'na Vegetal pura com agao Clarlﬁcante e Proveget FINE é um clarificante vegetal obtido de protel'na
seletiva de batata, para aplicagdo em vinhos e mostos. A sua elevada

reatividade permite clarificacdes rapidas e efetivas.
Na elaboracdo de vinhos brancos apresenta grande capacida-

de de eliminacdo seletiva de polifendis oxidaveis. Em tintos
melhora a limpidez e suaviza a adstringéncia tanica sem
modificacdo do equilibrio polifendlico.

Prove g e-l- F ’ N E CARACTERISTICAS

O tratamento com Proveget FINE é muito apropiado em
elaboracdes de elevada qualidade, respeitando cor, estrutura
e expressdo aromatica.

Proveget FINE é um produto livre de alergénios segundo o
estabelecido na normativa vigente. Obtido de matéria prima
livre de organismos modificados geneticamente (Ndo OMG)

APLICACAO

eClarificacdo de mostos em decantacdo, flotagdo ou
fermentacdo alcodlica.

Clarificagdo de vinhos tintos e vinhos brancos.

QUALIDADES ORGANOLETICAS

Proveget FINE elimina polifendis facilmente oxidaveis,
melhorando a evolugdo dos vinhos brancos. Em tintos
respeita a expressdo aromatica e a estrutura tanica do vinho.

COMPOSICAO

Mosto 3-20 g/hl
Vinho 1-10 g/hl

Doses mdxima autorizada: 50g/hl

Atencdo: Recomenda-se realizar ensaios de laboratorio para
determinar a dose de utilizagdo 6tima, pois depende em
grande medida das caracteristicas prdprias de cada vinho.
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AGROVIN

MODO DE UTILIZACAO

1.Diluir a quantidade necessaria de Proveget FINE em
dgua na relacdo 1:10 e homogeneizar.

2.Uma vez dissolvido, adicionar ao volume total e
homogeneizar por remontagem.

Precaucdes de trabalho:
O produto uma vez dissolvido deve ser utilizado no dia da
sua preparagao.

Em vinhos brancos, a utilizacgdio de Proveget FINE deve
completar-se com a adicdo posterior de bentonite de
gualidade Maxibent.

ASPETO FiSICO

Granulado fino cor creme, ligeiro aroma caracteristico.

APRESENTACAO

Embalagem de 1 kg e 12,5 kg.
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Clarificantes

PROPRIEDADES FiSICO-QUIMICAS E MICROBIOLOGICAS

Nitrogénio total [%] >10
Cinzas [%] <8
Humidade [%] <12
Pb [mg/kg] <5
Hg [mg/kg] <1
As [mg/kg] <3
Cd [mg/kg] <1
Microorganismos totais [UFC/g] <5-10*
E. coli [UFC/g] Auséncia
Salmonella [UFC/25 g] Auséncia
Coliformes totais [UFC/g] <10?
Leveduras [UFC/g] <103
Fungos [UFC/g] <103
S0, [mg/kg] <50
Glicoalcaloides (a-solanina e a-chaconina) <300

CONSERVAGAO

Conservar na embalagem de origem, em lugar fresco e seco,
ausente de odores.

Uma vez aberto deve utilizar-se rapidamente.

Consumo preferencial: antes de 3 anos a partir de
embalamento.

RGSEAA: 31.00391/CR

Produto conforme com o Cédex Enoldgico Internacional e o
Regulamento CE 606/20089.
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Ficha técnica

As informag@es detalhadas no presente guia técnico correspondem ao nosso conhecimento atual. A empresa ndo se responsabiliza pelo uso inadequado, fora da legislagdo de utilizagdo do produto.
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