
Chiarificante preventivo contro i fenomeni 
ossidativi in mosti e vini.

CARATTERISTICHE

APPLICAZIONE

•In mosti e vini dove ci sia necessità di ridurre il contenuto di 
metalli pesanti (specialmente rame e ferro), sostituendo i 
controversi trattamenti con ferrocianuro di potassio.

•In mosti e vini dove si desideri diminuire il contenuto 
polifenolico ossidabile. PVVIN NO MET diminuisce il 
contenuto di composti responsabili delle ossidazioni e 
previene dal loro successivo imbrunimento.

QUALITA' ORGANOLETTICHE

La diminuzione del contenuto di metalli pesanti (in particolar 
modo rame e ferro) aiuta a preservare la frazione aromatica 
varietale libera.

COMPOSIZIONE

Copolímero insoluble de polivinilimidazolo y 
polivinilpirrolidone (PVI/PVP). 
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DOSI

Mosto o vino

Trattamento preventivo             10-20 g/hl

Trattamento curativo   30-50 g/hl

Dose massima legale: 50 g/hl

Attenzione: Si raccomanda di realizzare test di laboratorio per 
determinare le dosi di utilizzo ottimali, dato che dipende in 
gran misura dalle caratteristiche proprie di ogni mosto o vino.

PVVIN NO MET è un chiarificante specifico che limita 
l'imbrunimento e l'evoluzione di mosti e vini. La sua capacità di 
diminuire la concentrazione di metalli pesanti, come il ferro 
(Figura 1) ed il rame, provoca un rallentamento delle reazioni 
enzimatiche e non enzimatiche di ossidazione, il quale limita 
l'imbrunimento del campione e preserva il suo potenziale e la 
tipicità aromatica (esteri fermentativi ed aromi varietali) 
(Figura 2). Elimina in maniera selettiva composti fenolici 
responsabili dell'imbrunimento del campione (Figura 3).
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Figura 1.- Effetto del trattamento 
con PVVIN NO MET (50 g/hl) su 
vino con rischio evidente di casse 
ferrica.

Figura 2.- Effetto del trattamento 
con PVVIN NO MET (50 g/hl) 
sulla frazione aromatica di un 
mosto Sauvignon Blanc (pH 3.79, 
SO2 libera 6 mg/l, SO2 totale 51 
mg/l, grado alcolico potenziale 
11.4°, Cu 1.04 mg/l, Fe 0.3 mg/l).
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La diminuzione dei livelli di rame dopo il trattamento del mosto con 
PVVIN NO MET suppone un incremento significativo del contenuto di 
aromi varietali (profilo tiolico) del campione, come il 
3-Mercaptoesanolo (3-MH) ed il suo acetato (acetato di 
mercaptoesile).

Figura 3.- Effetto del trattamento 
con PVVIN NO MET su vino 
terminato (50 g/hl) sulla frazione 
polifenolica di un vino pressa 
Sauvignon Blanc (pH 3.55, SO2
libera 17 mg/l, SO2 totale 105 
mg/l, Cu 1.69 mg/l, intensità 
colorante 0.150, IPT 8.67). Il 
trattamento del vino con PVVIN 
NO MET suppone una 
diminuzione significativa dei 
polifenoli del campione (IPT).

MERCAPTOESANOLO

ACETATO DI MERCAPTOESILE



ASPETTO FISICO

Polvere fine di color bianco.

PRESENTAZIONE

Confezioni da 500 gr e 20 kg.
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PROPRIETA' FISICO CHIMICHE E MICROBIOLOGICHE
EP 035 (rev.1)

Umidità (%)

N,N - Divinilimidazolidone (ppm)

N - Vinilmidazolo (ppm)

N - Vinilpirrolidone (ppm)

Azoto totale (%)

Solubilità (in acqua) (%)

Solubilità (in acido e alcol) (%)

Zn [mg/kg]

Fe [mg/kg]

Cu [mg/kg]

Pb [mg/kg]

Cd [mg/kg]

As [mg/kg]

Hg [mg/kg]

< 5

< 2

< 10

< 5

26.0 – 29.0

< 0.5

< 1

< 1

< 5

< 1

< 2

< 1

< 2

< 1

MODALITA' DI UTILIZZO

1.Sciogliere la quantità di PVVIN NO MET da utilizzare in 10 
volte il suo peso in acqua. Garantire una preparazione 
omogenea.

2.Aggiungere al volume da trattare, tramite rimontaggio 
per garantire la sua completa omogeneizzazione.

Precauzioni d'uso:
Perché l'uso di PVVIN NO MET sia efficace è importante 
mantenere la dispersione omogenea sull'intero volume da 
trattare. Tempo di contatto raccomandato tra 6-24 ore. In vino, 
dopo che si è realizzata la sospensione lasciar sedimentare 
minimo 48 ore e successivamente filtrare (<3 µm).

PVVIN NO MET /Rev.3 / Data: 12/11/2020
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CONSERVAZIONE

Conservare nella confezione originaria, in un luogo fresco e 
privo di odori.

Una volta aperto deve essere utilizzato il prima possibile.

Consumare preferibilmente entro 3 anni dal 
confezionamento.

RGSEAA: 31.00391/CR
Prodotto conforme con il Codice Enologico Internazionale e il 
Regolamento (UE) 2019/934.
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