
Clarifiant de fermentation à base de mélange 
de protéines de pois et de bentonite. 
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CARACTÉRISTIQUES

Proveget BC est un clarifiant de fermentation à base de 
protéines végétales de pois et de bentonites sélectionnées. 
L’objectif de cette formule est d’améliorer substantiellement 
la limpidité du vin récemment élaboré en un temps plus 
court, d’éliminer les composés oxydables et oxydés, en plus 
de contribuer à la stabilisation protéique. La formule avec 
des protéines végétales de pois et de bentonite donne 
Proveget BC flocule à une grande vitesse, produisant des lies 
plus compactes et de meilleurs rendements.

Le mélange de bonites de nature différente, combine 
l’élimination correcte de protéines avec une plus grande 
compaction, diminuant les pertes de vin.

Proveget BC est produit sans allergènes. Sans OGM.

APPLICATION

Clarifiant pour la vinification

QUALITÉS ORGANOLEPTIQUES

Proveget BC contribue à l’élaboration de vins frais avec des 
arômes primaires plus francs.

Permet l’élimination de notes astringentes, amères et 
améliore l’équilibre en bouche.

Diminution significative de l’absorption à 420nm et 440nm. 

Proveget BC rrespecte la structure et l’expression 
aromatique du vin.

COMPOSITION

Protéine végétale pure provenant de pois (Pisum sativum) 
et de bentonites sélectionnées.

DOSE

Moûts 40-100 g/hl

Dose maximale autorisée: 160 g/hl.
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MODE D’EMPLOI

Dissoudre lentement Proveget BC dans de l’eau dans un 
ratio 1:10, tout en agitant de façon continue. Laisser reposer 
pendant 2 heures.

Incorporer au volume total de vin et homogénéiser. 

Précautions d’emploi:

Le produit une fois dissous doit être employé le jour de sa 
préparation.

ASPECT PHYSIQUE

Fine poudre de couleur blanche crème, léger parfum végétal.

PRESENTATION

Contenant  de 15 kg.

PROPRIÉTÉS MICROBIOLOGIQUES ET PHYSICO-
CHIMIQUES

PROVEGET BC  /  Rev.1 / Date : 10/05/2021

Clarifiants Fiche technique

Matière protéique  [%] 

pH (1%)

Humidité  [%]

Décompte total  [UFC/g] 

Levures et moisissures  [UFC /g] 

E. coli [UFC /g]

Salmonella [UFC/g] 

Staphylococcus aureus [UFC /g

CONSERVATION
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Conserver dans l’emballage d’origine, dans un endroit frais 
et sec, absent de toute odeur.

Une fois ouvert, il doit être utilisé dès que possible.

Consommer de préférence : avant 3 ans à partir du 
conditionnement.

RGSEAA: 31.00391/CR
Produit conforme au Codex Œnologique International et au 
Règlementation  (UE) 2019/934.
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