aA/GROVIN CIarificantes Ficha técnica

P roveg ef CARACTERISTICAS

Proveget PREMIUM es un clarificante vegetal obtenido de

proteina de guisante mediante un proceso de produccion

mds respetuoso. La no alternancia drastica de temperaturas,

p o .. rovoca una extraccion que permiten liberar la proteina de
Proteina vegetal especifica para flotacion. . duep P

las estructuras vegetales, disponiendo, de esta forma, de
una mayor fraccion activa de proteina vegetal solubilizada.

Este proceso de tratamiento permite un cambio de
conformaciéon de la proteina logrando asi una mayor
reactividad. Como consecuencia se acelera la retirada de
particulas, incluyendo elementos oxidados y potencialmente
oxidables. Ademas, se produce una mayor compactacion de
los floculos, mejorandose notablemente el rendimiento.

Proveget PREMIUM es un producto natural, de origen no
animal, obtenido de materia prima libre de organismos
modificados genéticamente (No OMG).

APLICACION

Clarificacion dinamica de mostos.

ENSAYO FLOTACION MOSTO BLANCO Clarificacion de vinos tintos y vinos blancos.
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Intensidad

Acidez aromatica

Ensayo de flotacion con Proveget PREMIUM (50 ml/hl), realizado durante la vendimia

2020, sobre mosto de la variedad Airén con un grado alcohdlico probable de 10.6 ©
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AGROVIN

COMPOSICION

Proteina de guisante en solucién acuosa, 4cido citrico mono-
hidrato (E-330) y diéxido de azufre (E-220). (Contiene
sulfitos: 2000-4000 ppm).

Variedad de facil flotacién: 50 - 100 ml/hl
(Airén, Macabeo, Sauvignon Blanc, etc)

Variedad de dificil flotaciéon: 100- 150 ml/hl
(Moscatel, Chardonnay, Verdejo, etc)

Mosto con deficiente calidad sanitaria: >150 ml/hl
Clarificacién: 50 - 150ml/hl

Dosis maxima autorizada: 833 ml/hl

Atencion: Se recomienda realizar ensayos de laboratorio
para determinar la dosis de empleo dptima, pues depende en
gran medida de las caracteristicas propias de cada vino.

A las dosis indicadas Proveget PREMIUM no aporta
inestabilidad proteica.

MODO DE EMPLEO

Para facilitar la homogeneizacién se recomienda diluir el
producto en 2-4 veces su volumen en vino o mosto.

Agitar vigorosamente la garrafa antes de abrirla hasta
conseguir una mezcla homogénea. El producto tiende a
decantar de manera natural.

1. Puede ser aplicada directamente al volumen a tratar.

2. Afadir al volumen total preferentemente con bomba
dosificadora. Asegurar la homogeneizacion.

Precauciones de trabajo:

- El producto una vez disuelto debe ser empleado en el dia
de su preparacion.

- En vinos blancos y rosados, el empleo de Proveget
PREMIUM debe completarse con la adicién posterior de
bentonita de calidad Maxibent.

ASPECTO FiSICO

Liquido color crema.

PRESENTACION

Envase de 20 kg.

Clarificantes

PROPIEDADES FISICOQUIMICAS
Y MICROBIOLOGICAS - EP 823 (REV 0)

Materia proteica [%)] 6
SOz [ppm] 2000-4000
Densidad [g/I] > 1020
Recuento total [UFC/g] <10*
Levaduras y mohos [UFC/g] <107
E. coli [UFC/g] Ausencia
Salmonella [UFC/25g] Ausencia

Ausencia

S. aureus [UFC/g]

CONSERVACION

Conservar en el envase de origen, en lugar fresco y seco,
ausente de olores.

Una vez abierto debe emplearse lo antes posible.

Consumo preferente: antes de 2 afios a partir del envasado.

RGSEAA: 31.00391/CR

Producto conforme con el Codex Enoldgico Internacional y
el Reglamento (UE) 2022/68.

Ficha técnica

La informacion detallada en la presente ficha técnica responde a nuestro conocimiento actual. La empresa no se responsabiliza del uso inadecuado 6 fuera del marco legal de utilizacién del producto.
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