viniferm OE\G-ZO

Bioproteccao e respeito maximo
pelo vinho durante o FML




viniferm OE\G-ZO

Viniferm OE AG-20 € uma bactéria lactica produzida pela AGROVIN, formato liquido, de facil aplicagdo a base de
Oenococcus oeni, que limita o desenvolvimento de microrganismos indesejaveis e controla fermentagdes malolacticas
espontaneas mesmo em vinhos com elevado pH e elevado teor alcodlico.

Viniferm OE AG 20 é uma selecgéo natural de Oenococcus oeni de mostos de Tempranillo (Aragonés) e vinhos da Ribera de

Duero DO.

Focos de acgao

— Atraso na evolugdo da cor devido ao seu baixo impacto
na acidez.

— Obtencado de vinhos mais saudaveis com um menor teor
de aminas biogénicas.

— Melhora as caracteristicas aromaticas varietais,
mantendo a expressao floral e de fruta apds o FML.

Modificacbes olfativas em vinho tinto

Vegetal

Intensidade Qualidade Complexidade Fruta Fruta vermelha Caramelo Especiado

Modificagbes gustativas em vinho tinto

Adstringéncia Acidez Alcool Amargura Vegetal

Aplicacoes

Fermentagdo sequencial

Adicionar ao vinho apdés fermentacao alcoolica, idealmente
guando restam algumas gramas de agUcares residuais.

Co-inoculagao

Adicionar ao mosto 24 horas apds a inoculagao de levedura.

Resultados 6ptimos

Excelentes resultados na fermentagao malolactica em
barrica.

— Mantém as qualidades cromaticas e o perfil varietal do
vinho.

— Proporciona complexidade, equilibrio e presenga na boca
quando integrado com a madeira.

— Adequado para vinhos tintos de qualidade, uma vez que
realca o caracter varietal e a suavidade do paladar.



Vantagens da adicao directa de bactérias

0 N30 requerem preparagio 0 NZo ha necessidade de 0 N3&o hd risco de perda de
prévia, uma vez que ndo sdo aclimatagao prévia as populagdo, uma vez que Nao
bactérias liofilizadas. condi¢des do vinho. necessitam de re-hidratagéo.

Como aplicar

A

1. Manter refrigerado até 2. Aclimatar a cultura 3. Agitar o recipiente e 4. Homogeneizar o
a sua aplicagéo. liquida até a temperatura adicionar na dosagem depdsito para uma

do mosto ou do vinho no apropriada. correcta dispersdo das
momento da aplicagéo. bactérias lacticas.

Bactérias lacticas produzidas pela AGROVIN:

— Possibilidade de produgdo continua.
— Controlo rigoroso da qualidade do processo.
— Meio liquido desenvolvido para reproduzir as condigdes do vinho.

— O seu processo de produgdo permite o seu desenvolvimento em
co-inoculagdo sem a necessidade de consumo de agucar.

— Cultura fresca com uma populagdo > 5*10° UFC/mL.




Solugoes de adicao direta

Na Agrovin adaptamo-nos as necessidades das adegas e endlogos, levamos em conta as uUltimas tendéncias e
avangos do setor e trabalhamos para oferecer as melhores solugdes que visam otimizar a obtengéo de resultados.

Aplicagao direta
no vinho o mosto
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Simplifica as
operagoes de adega

Poupanca de tempo
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Economia no consumo
de energia e agua

Seguranga ha
aplicagao
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