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Redoxvin

Proteccion frente a oxidaciones con accion complejante de hierro

CARACTERISTICAS

Redoxvin previene la oxidacion en vinos. Ademas, ayuda a conseguir una mejor estabilidad colorante y
aromatica. Debido a la accion del acido citrico, mantiene el hierro en estado reducido (Fe(Il)) siendo por tanto

soluble, por lo cual previene la quiebra férrica.

La asociacion entre ascorbico y citrico permite reducir rapida mente el oxigeno disuelto en el vino e impedir la
formacion de complejos a base de hierro, por lo que se evita un posible enturbiamiento, pudiendo incluso evitar
el tratamiento con ferrocianuro potasico. La presencia de metabisulfito potasico mantiene constante los niveles
de SO, libre.

Redoxvin mantiene la frescura y el caracter afrutado de los vinos.

APLICACION

En vino, especialmente en el tratamiento de aquellos poco alcohélicos y de baja acidez total.

CUALIDADES ORGANOLEPTICAS

Vinos mas frescos en nariz y con mayor intensidad aromatica.

COMPOSICION

Acido ascorbico, metabisulfito potasico, acido citrico anhidro y acido metatartrico.

Alérgeno: Contiene sulfitos

DOSIS

Efecto antioxidante y anti-hierro 10-15 g/hl
Estabilizacion microbiologica 20-30 g/hl
Vinos blancos y rosados 10-30 g/hl
Vinos tintos 10-20 g/h

Dosis maxima legal: 75 g/hl
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El contenido total de anhidrido sulfuroso no puede superar los 150 mg/l para vinos tintos y los 200 mg/l para vinos blancos y
rosados. Si la cantidad de aztcar residual (expresa da en glucosa+fructosa) es igual o superior a 5 g/, los valores permitidos

son de 200 mg/l para vinos tintos y de 250 mg/| para vinos blancos y rosados.

NOTA: La dosificacion de Redoxvin se determinara en ensayos previos, y dependera de las necesidades de cada vino.

MODO DE EMPLEO

1. Disolver la dosis de Redoxvin a utilizar en 10 veces su peso en vino, evitando en lo posible cualquier
aireacion.

2. Incorporar al volumen total asegurando su homogeneizacion.

ASPECTO FisICO

Polvo fino de color blanco.

PRESENTACION

Envases de 1 kg.

PROPIEDADES FISICOQUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS EP 189 (REV.2)
pH (1 %) <4 Pb [mg/kg] <5
Cenizas [%] <30 Hg [mg/kg] <1
Humedad [%] <2 As [mg/kg] <3
SO, [%] 15 - 22

CONSERVACION

Conservar en el envase de origen, en lugar fresco y seco, ausente de olores.
Una vez abierto debe emplearse lo antes posible.

Fecha 6ptima de consumo: 3 anos.

RGSEAA: 31.00391/CR

Producto conforme con el Cédex Enoldgico Internacional y el Reglamento (UE) 2019/934 y sucesivas modificaciones.
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