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&V Grupul Agrovin
Sinonim cu CALITATEA

Calitatea si siguranta alimentara sunt doi piloni fundamentali in
activitateanoastra zilnica. Implementarea standarduluiinternational
FSSC 22000 garanteaza angajamentul nostru de a oferi pe piata
produse sigure si de inalta calitate.

Sprijinul laboratorului nostru acreditat de ENAC in standardul ISO
17025 nu numai ca garanteaza fiabilitatea parametrilor acreditati,
dar si instruirea zilnica a tehnicienilor, precum si perfectionarea
echipamentelor si a metodologiilor, face ca analizele efectuate atat
asupra materiilor prime, cat si asupra produselor formulate sa fie
exhaustive si sa respecte standardele maxime de calitate impuse
la nivel intern.

Angajamentul nostru in domeniul cercetarii in sectorul oenologic
este inca activ si continuam sa cautam solutii care sa ajute la
dezvoltarea sectorului in colaborare cu universitati nationale si
internationale.

(") FSSC 22000

180 9001 FSSC 22000

BUREAU VERITAS
Certification

BUREAU VERITAS Food Safety System
Certification Certification 22000




2 ‘ Catalog de produse — Cuprins

&V Grupul Agrovin. De peste 65 de ani scriem istorie alturi de tine.

©

Origine:
Alcazar de San Juan

©

12 Expansiune la nivel
national in Ledn

O

1974

Delegatii:
Catalonia, Andaluzia,
Levante y Rioja

1978

infiintarea unui

laborator propriu

2004

Expansiune
internationald:
Delegatie In Franta

@)

Dezvoltarea si brevetarea
sistemului DosiOx

1999

12 Companie din sector
care a obtinut certificarea
ISO 9001

1995

Lanseaza primul sdu
produs biotehnologic

2005

Participarea la
Proiect Demeter
(I+D+i)

2007

Extinderea
sediului central
al Agrovin

()
Y

2008

Expansiune
internationala:
Delegatie Tn Romania

2009

Dezvoltarea si brevetarea
sistemului Oxi_Out

2018

Certificat de
Siguranta alimentara
FSSC 22000

(%)
D

2016

Expansiune
internationald:
Delegatie In EEUU

()
&

Aplicarea ultrasunetelor
n vinificatie

2014

Certificarea ENAC
pentru laboratorul sédu

1985

incep exporturile
catre Portugalia

1992

Exporturi catre
Franta si Argentina

2012

Expansiune
internationald:
Delegatie 1n Italia

2013

Distribuitori
n Argentina,
Chile si Uruguay

2021

Constructia unui
depozit automatizat

) Technology

- Oxi-Out
+ Ulises TDR2

« Ultrawine Perseo
» DosiOx

(@

2022

Aliantd MCH /
Birouri Madrid

5)
&)

2023

Extinderea
laboratorului

5 Laborator

analize oenologice

35.000 @
+5.800 @&

sticle de vin

©)

2024

Noua delegatie
Extremadura /
Noul sediu USA

2)
&)

2025

Inaugurare
SMARTWINERY
Crama experimentald

@ C+D+lI

3

proiecte de cercetare

+35 M€ =
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Proiectele noastre.
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Actimax NATURA SuperBouquet EVOLUTION

viniferm 3D
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Proveget PREMIUM
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Cuprins
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01. Control P.6 02. Nutrienti P.8 03. Drojdii P.10
microbiologic si
protectie antioxidanta

- AN AN /
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07. Polizaharide P18 08. Clarificanti P. 20 09. Eliminarea P.23
aromelor de
reductie
- NS NS /
4 N N
13. Produse P.26 14. Produse pentru  r. 27 15. Solutii oenologice r. 31
oenologice vinuri spumante pentru vinuri fara

alcool si vinuri
dezalcoolizate

- AN AN /




04. Enzime P12
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\_

10. Bacterii
lactice

05. Flotatie P. 14

06. Taninuri P.16

Produsele marcate cu aceasta
eticheta sunt POTRIVITE pentru
productia de vin destinata
veganilor si vegetarienilor.

\

11. Alternative
din stejar

P. 24

\_

12. Derivati ai P.25
sulfului si acid

ascorbic

Produsele marcate cu aceasta
eticheta sunt POTRIVITE pentru
productia de vinuri ecologice
conform Regulamentelor CE
2018/848 // CE 2021/1165

Produsele care poartd aceasta
etichetd contribuie la obtinerea
unor vinuri cu un continut mai
redus de alcool.
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M | C R ‘STAB pH Doza: 50 - 200 ml/hl | Ambalare: 24 si 1200 kg \9

Stabilizarea microbiologica a musturilor thainte de FA.

—— Acesta reduce populatiile de bacterii lactice si microorganismele contaminante care pot altera calitatile organoleptice.
—— Nu interfereaza cu activitatea fermentativa a drojdiilor Saccharomyces.

M | C R ‘STAB pQOTECT Doza: 4 - 20 g/hl | Ambalare: 1si10 kg \9

Aternativa la SOz cu efect antimicrobian: Quitosan fungic.

—— Reduce substantial sau elimind populatiile de Brettanomyces, diminuand riscul de alterdri datorate prezentei acestei
drojdii contaminante.

—— Diminueaza eficient populatiile de drojdii si bacterii lactice.

—— Efect antioxidant si protector impotriva oxidarii. Efect antioxidant natural, protejeaza fractia aromatica si limiteaza
brunificarea a vinurilor.

—— Sinergie cu SO,, reducand viteza de reactie a acestuia.

Doza: 70 - 150 ml/hl | Ambalare: 24 k;
Proveget CLEAR “s | @
Un agent de limpezire obtinut din proteina vegetala si chitosan, cu proprietati antimicrobiene.

—— Efect sinergic intre proteina din mazare si chitosan in timpul procesului de flotare.

—— Reducerea drojdiilor non-Saccharomyces si a bacteriilor lactice, controland astfel in mod eficient productia de aciditate
volatild si declansarea fermentatiei malolactice nedorite.

—— Eliminarea catechinelor si a altor polifenoli oxidabili, reducand riscul de pinking la soiurile sensibile.

s“perBouquei EVO[UTION Doz&:10 - 30 g/hl | Ambalare: 1si10 kg \P

Efectul antioxidant pentru protectia aromelor si intarzierea evolutiei in vinuri.

— Protectie a culorii: Limiteaza brunificarea musturilor si a vinurilor. Elimina chinonele reactive din must.
—— Protectia aromelor: Contribuie la conservarea fractiunii aromatice a musturilor si vinurilor. Utilizarea sa timpurie
garanteaza protectia tiolilor volatili formati in timpul fermentatiei alcoolice, care sunt deosebit de sensibili la oxidare.
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Tabelul produselor antimicrobiene si antioxidante

MICR@STABpH  Proveget  MICRESTAB  MICRESTAE ML  SuperBouquet

CLEAR PROTECT EVOLUTION
Capacitate antimicrobiana 00 [ N ) 00 000
Capacitate antioxidanti o o0 00

\

Chitosan fungic \/ \/ \/

Acid fumaric \/

Drojdie imbogatita
cu glutation \/ \/

Proteina vegetala

\

Must \/ \/ \/ \/
Vin v’ v’ v’ v’
Format Lichid Lichid Solid Solid Solid

Potrivit pentru \/ \/ \/ \/

vinurile ecologice (EU)
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ACﬁmGX NA‘Tua K Doza: 20 - 30 g/hl | Ambalare: 1si10 kg \P @

Expresie aromatica maxima si eliberare activa de aminoacizi.

—— Favorizeaza formarea compusilor aromatici fermentativi datoritd continutului ridicat Tn aminoacizi (37%). Aceasta
crestere a NFA limiteaza productia de acid sulfhidric.

—— Continutul ridicat de ergosterol si vitamine esentiale garanteaza viabilitatea drojdiilor

—— Permite o sintezad corectd a enzimelor responsabile de relevarea precursorilor varietali (3-liaza si B-glucozidaze).

ACﬁde VRR . ETR ‘ Dozi: 20 - 40 g/hl | Ambalare: 15i 10 kg \P

Expresie varietala maxima si protectia caracterului tiolic eliberat.

—— Permite o sinteza corecta a enzimelor responsabile de relevarea precursorilor varietali si favorizeaza formarea
compusilor aromatici fermentativi.

—— Efect antioxidant datoritd continutului ridicat In glutation ce protejeaza fractia aromatica libera

—— Sechestrant de metale, evita oxidarile directe si intarzie evolutia aromatica si fenolica.

NFA (mg/L)
Grad alcoolic potential Nef:esar nutritional Nece‘sar nutritional l\!ef:esar nutritional
: scazut mediu ridicat
1/l 150 155 186
12° 150 161 194
12,5° 151 168 202
13° 157 175 210
13,5° 163 182 218
14° 169 188 226
14,5° 175 195 234
15° 182 202 242
16° 194 215 258

Actiqu r‘aw Doza: 20 - 40 g/hl | Ambalare: 15i10 kg \P @

Activator 100% organic pentru eliberarea fractionata a aminoacizilor.

—— Previne scaderile bruste ale potentialului redox In timpul fermentatiei, contribuind la obtinerea unui profil mai curat.
—— Favorizeaza o faza finald a fermentatiei mai dinamicd, cu o cinetica constanta.
—— Mentine o populatie ridicata de drojdii pana la sfarsitul fermentatiei alcoolice.



Nutrienti 100% organici

Catalog de produse — 02. Nutrienti

NFA mg/l NOPA mg/l
Produs Compozitie Doze: 30 g/hl  Doze: 30 g/hl Tiamina Aminoacizi Proprietati
Ac“mdx Drojdii complet autolizate 44 40 NU Fractiune aromatica crescuta.
NATURA d P ’ Continut ridicat de ergosterol.
Actimax Drojd.ie autoli%até n 15k B, NU Aport echil.iprat de nutrienti.
DROP® solutie apoasa Usor de utilizat.
. Droidie autolizats Eliberare treptatd a nutrientilor.
Actimax o dJro'die inactiva 28 18 NU Dezvoltare optima a
FLOW » 6o ’ fermentatiei alcoolice.
Acti Imbunatiteste si protejeaza
crmex y Drojdii complet autolizate 31 25 NU caracterul varietal datoritd
VARIETAL ) P ’ continutului de glutation.
Profil tiolic.
. Previne oxidarea si brunificarea
AC“’T‘GX Drojdii inactive natural s 175 NU vinurilor.
GSH imbogatite in glutation. ’ Ofera longevitate vinurilor
albe si roze.
Actimax e ) Crestere usoara a turbiditatii
> Drojdii inactive. 5 1,75 NU T ) S
v ,T musturilor foarte limpezi.
Actimax Drojdii inactive, sursa Nutrient special pentru
OENI naturald de cofactori de 4.6 1,75 DA stimularea fermentatiei
crestere. malolactice in conditii dificile.
Actimax Opriri
, . . priri de FAL.
Corcell Pereti celulari de drojdie. 1 0,75 NU NU Eliminarea toxinelor
NFA: Azot usor asimilabil (NH,+ si aminoacizi, cu exceptia prolinei). (*) Actimax VIT: 5 g/hl ofera o suprafata de contact echivalenta cu 30 g/hl de celuloza.
NOPA: Azot organic evaluat conform metodei NOPA (aminoacizi, cu exceptia prolinei). (**) Dosi de 50 ml/hl.
Nutrienti compusi si anorganici
NFA mg/l NOPA mg/l

Produs Compozitie Doze: 30 g/hl  Doze: 30 g/hl Tiamina Aminoacizi Proprietati
Drojdie autolizatd, bogatd
Actimax n ergosterol si factori de Permite o multiplicare
? f/l crestere. 38 8,55 DA celulard rapida, mentinand
eg""‘” Fosfat de amoniu si vitami- viabilitatea celulara.
na B1. Chitosan fungic.
%‘;ﬂqu Drojdii inactive si a0 065 DA Aport nutritional.
us fosfat de amoniu. ’ Opriri din fermentatie.
Actimax Drojdii inactive, fosfat si Nutrient complex cu
. § 45 0,65 DA
ﬁ/«m sulfat de amoniu. spectru larg.
Actimax e
X[ Drojdii inactive, fosfat de 45 0,65 NU Nutritie de volum mare.
amoniu si celuloza.
Actimax Pereti celulari de drojdie, Acti P )
p sulfat de amoniu, fosfat de 55 3 DA :tl\i:attor de ermentatllj Cl’[ )
10 amoniu si tiamind. efect tampon asupra pH-ului.
Acﬁpasa Faciliteaza multiplicarea
GREEN Fosfat de amoniu. 62 0 DA NU celulara.
TREE Ideal pentru vinurile ecologice.
2 Faciliteaza Ltipli
Actipasa Sulfat de amoniu. 65 0 DA NU acliiteaza muttipticarea
celulara.
Actipasa - .
Facilit ltipll
Fosfat si sulfat de amoniu. 62 0 DA NU aclliteaza muttipticarea

rAST

celulara.
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ViniFe rm Nsm Doza: 20 - 30 g/hl | Ambalare: 500 g

Drojdie non-Saccharomyces din specia Torulaspora delbrueckii.

—— Activitate B-liaza ridicata, imbunatateste caracterul varietal si complexitatea vinurilor.
—— Imbunatateste senzatiile tactile ale vinurilor. Vinuri mai glicerice, volum mai mare in gura.
—— Caracter bioprotector, reduce riscul de deviatii organoleptice.

ViniFerm Ns CHANCE Doza: 10 - 20 g/hl | Ambalare: 500 g

Drojdie non-Saccharomyces din specia Lachancea thermotolerans.

—— Putere mare de acidificare datoritd sintezei de acid lactic.
—— Obtinerea de vinuri proaspete si fructate. Respectarea identitatii varietale a strugurilor.

ViniFe rm Doza: 20 - 30 g/hl | Ambalare: 500 g

Expresia tiolica maxima.

Activitatea 3-liazei. Dezvaluitor de tioli, capabil sa transforme precursorii de tip tiol in arome perceptibile, in special:
4AMMP (lemn de box, coacdze negre), 3MH (grapefruit, citrice) si 3MHA (fructul pasiunii, mango, ananas).

Potrivit pentru fermentatii cu profil termic inversat.

ViniFerm éLlTE Doza: 20 - 30 g/hl | Ambalare: 500 g

Cresterea numarului de descriptori varietali in vinurile rosii.

— Vinuri rosii varietale obtinute din struguri cu un continut ridicat de alcool potential. Predominanta de fructe rosii si

negre, insotite de note florale persistente.
—— Buna integrare a taninurilor, care oferd volum si structura.

L[] L]
v|n|Ferm 3D Doz 200 g/l | Ambalare: 500

Intensifica postgustul, adauga prezenta si volum.

—— Productie mare de mannoproteine in timpul fermentatiei si postfermentatiei, care confera volum, rotunjime si

persistenta vinurilor.

\P

\P

%)
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14 % 13-25 Ridicat @ Killer - - -
14 % 14-25 Ridicat Mediu Killer - - -
15 % 12-25 Scizut Mediu Killer = =
AURA 16 % 12-30 Mediu Ridicat Killer = = = =
PASION 14% 14-25 Mediu Mediu Killer - - - -
14,5 % 13-28 Scazut @ Killer = = = =
Sensacion 14 % 15-28 Ridicat Ridicat Neutru = = = o
ELITE 16 % 18-26 Mediu Mediu Killer = = = o
RVA 16 % 16-28 Ridicat @ Killer = = = = o
14 % 18-28 Mediu Mediu Neutru = = = = o
Caracter 15 % 16-28 Ridicat @ Killer = = = ()
cT007 15 % 14-30 Mediu Ridicat Killer - - - [
3D 15 % 18-28 Ridicat Mediu Neutru = = o
14 % 14-25 Scazut Mediu Killer = = { ]
Direct 15 % 16-28 Mediu Ridicat Neutru = = Adiugare direct4 ®
Start 17 % 14-30 Medi Sci N Reactivarea proceselor de
° b ceny cazut eutru fermentatiilor oprite
16 % 12-25 Scazut Ridicat Killer Productie scazuta de spuma [ )
7% 10-25 Scazut Ridicat Neutru Toleranta ridicata la fermentatie o
KLR 16 % 12-30 Scizut  Ridicat Killer Termovinificare ®

@ Rosu Alb Roze Vin spumant ( Drojdiivarietale ) Drojdii tehnice
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LR Enzime

E no z.y m LUX Dozi: 04-1mU/100 kg | Ambalare: 100 g and 1 kg \? @

Enzima lichida foarte concentrata pentru o limpezire rapida.

—— Activitatea enzimatica pectolitica. Foarte concentrat in pectinliaza pentru clarificarea rapida a mustului.
—— Activitate ridicata chiar si la temperaturi scazute. Poate fi utilizat pe struguri, crescand randamentul la presare.

ERO%’M EXTRA AROM E Dozi: 0,4-0,8 ml/100 kg | Ambalare: 100 g and 1 kg \P @

Extractie maxima a precursorilor si eliberare a aromelor varietale.

— Activitdti enzimatice pectolitice. Concentratie mare de pectinliaza si bogata in 3-glucozidaza.
—— Activitate ridicata chiar si la temperaturi scdzute. Adecvat pentru intensificarea aromelor varietale, posibilitate de
utilizare Tn macerarea peliculara.

EROZ]M V,NTAGE Dozi: >1g/100kg | Ambalare: 250 g \p @

Extractia si stabilitatea substantelor colorante. Arome persistente in timp.

— Activitate enzimatica: pectinaza, celulaza, hemiceluloza si B-glucanaza.
—— Cresterea structurii si stabilitatii vinului datorita extractiei compensate a taninurilor, antocianilor si polizaharidelor.

E no zj m G(u(& N Dozi: >3 g/100kg | Ambalare: 250 g \P

imbunititeste clarificarea si filtrarea musturilor si a vinurilor. invechirea pe drojdie.

—— n musturi, imbunatateste limpezirea. Aplicat impreun& cu enzimele pectolitice, ajutd la precipitarea coloidald si evitd
problemele ulterioare de clarificare si filtrare.

— In vinurile albe si rosii din struguri putreziti, permite si imbunatéteste clarificarea si filtrarea.

— Utilizarea sa la sfarsitul fermentatiei sau in vinul finit favorizeaza eliberarea polizaharidelor din peretele celular (maturarea
pe drojdii autohtone selectate).



Enzime pentru vinuri albe

Produs

Format

Activitate
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Doza *

Enozym
LUX

Solutie lichida.

Poligalacturonaza (PG)
Pectinliaza (PL)
Pectinmetilesteraza (PE)

Deburbare statica la frig.
Maceratie peliculard.
Flotatie.

0,4-1 ml/100 kg

Enozym EXTRA

Solutie lichida.

Poligalacturonaza (PG)
Pectinliaza (PL)

Maceratie peliculara

0,4-0,8 ml/100 kg

Pectinmetilesteraza (PE) prefermentativa.
Arome B-glucosidaza
Enovin Poligalacturonaza (PG)
( Granulat. Pectinliaza (PL) Deburbare statica. 1-3 g/hl
ar Pectinmetilesteraza (PE)
. Flash Detente. >8 ml/hl
Enovin Poligalacturonaza (PG)
b Solutie lichida. Pectinliaza (PL)
PE(&’NASE Pectinmetilesteraza (PE) Deburbare statici.
) >2 ml/hl
Filtrare.
Enzime pentru vinuri rosii
Produs Format Activitate Aplicare Doza *
Poligalacturonaza (PG)
E Pectinliaza (PL)
n ZjM Granulat Pectinmetilesteraza (PE) Extractia si stabilizarea culorii. 13 g/hl

VINTAGE

B-glucanaza
Celulaza
Hemicelulaza

Extractia compusilor aromatici.

Enovin

CRoM

Solutie lichida.

Poligalacturonaza (PG)
Pectinliaza (PL)
Pectinmetilesteraza (PE)
Celulaza

Hemicelulaza

Extractia culorii.

>2 ml/ 100 kg

Poligalacturonaza (PG)

Enovin Pectinliaza (PL)
Granulat. Pectinmetilesteraza (PE) Extractia culorii. >2 g/hl
OLOR Celulaza
Hemicelulaza
Alte aplicatii
Produs Format Activitate Aplicare Doza *
Enovin o . .
- Granulat. B-glucozidaza. Eliberarea aromelor varietale. 5 g/hl
Varietal
ERO z? A < Tratamentul mustului si a
” Granulat. 81,3 Glucanaz? vinurilor afectate de mucegai. >3 g/hl
3-1,6- Glucanaza N - ) .
uCAN Invechirea pe depozit de drojdie.
Enovin
Granulat. Lizozima. Inhibarea fermentatiei malolactice. 15-50 g/hl

Lyso

* Doza de lucru trebuie sd se optimizeze in functie de temperatura, timpul de actiune si soiul de struguri.
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A Flotatie

Proveg et PREMIUM Dozi: 70 - 150 ml/hl |  Ambalare: 20 kg \P @

Clarificant vegetal foarte reactiv sub forma lichida.

—— O mai buna limpezire a vinurilor albe clarificate.
—— Eliminarea polifenolilor oxidati si potential oxidabili.
—— Obtinerea unor vinuri cu arome mai proaspete.

Provegef CLEAR Doza: 70 - 150 ml/hl | Ambalare: 24 kg \P @

Un agent de limpezire pe baza de proteina vegetala si chitosan, cu proprietati antimicrobiene.

—— Efecte sinergice Intre proteina din mazare si chitosan in timpul procesului de flotare.

—— Reducerea drojdiilor non-Saccharomyces si a bacteriilor lactice, controland astfel In mod eficient productia de aciditate
volatild si declansarea fermentatiei malolactice nedorite.

—— Eliminarea catechinelor si a altor polifenoli oxidabili, reducand riscul de pinking la soiurile sensibile.

E “OVi n FL Doza: >2 ml/hl | Ambalare: 1, 5 si 25 kg \P @

Preparat enzimatic lichid specific pentru procesele dinamice de deburbare.

—— Aceasta faciliteaza degradarea rapida a pectinei si ridicarea la suprafatd a particulelor solide, permitand curdtarea rapida
a mustului.

Testul pectina/solide in suspensie

(&%)

>~

1.10 ml must. 2. Centrifugare. 3. Solide <10%.

3. Adaos de 4. Asteptare 10 minute. 5. Daca apar floculi
supernatant de 10ml gelatinosi, testul este
alcool acidulat pozitiv.




Conditii pentru flotatia cu proteine vegetale
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Produs Doza Compozitie
Preparat enzimatic lichid foarte concentrat in
o E’wsz LUX =2 il pectina liaza. \P
£
N
c
w
Enovin FL 9-4 mihl PrepargF ?nzimatic lichid cu activitate \P
pectolitica.
Proteind vegetala si derivati de chitind sub
Proveget FLOT 70-150 ml/hl S ' \
forma lichida.
Proveget PREMIUM 704150 mU/h Protejné v§g?talé pura foarte reactiva sub \P
forma lichida.
g
'E Proveget CLEAR 704150 mUhl ProFe@a vegetala si chitosan cu proprietati \P
o antimicrobiene
a
ini -25 g/h
legel FL 525 g/hl Gelatine cu greutate moleculard mare.
Vinigel CRISTAL 40-80 mU/hl Gelating cy %reutate moleculard mare sub
forma lichida.
_ Maxibent FL 10-40 g/hl Bentonita calcica activata. \P
=
I
>
'3
2
Silisol 10-30 ml/hl Gel de siliciu. \P
@® Enzime @ Proteine vegetale ® Proteine vegetale si chitosan @ Gelatine animale @ Co-adjuvanti

— Controlul temperaturii 15-17 oC. Temperaturile mai scazute vor creste vascozitatea mustului, iar temperaturile mai
ridicate pot favoriza inceperea fermentatiei.

— Presiunea de lucru (6-7 bar).

— Setarea unui debit de gaz ridicat (>20 [/min).

— Timpul de recirculare depinde de debitul echipamentului de flotatie, acesta trebuie sa corespunda trecerii unui volum de
1,5 ori mai mare decéat volumul rezervorului.

— Formarea si compactarea floculilor cu proteine vegetale este usor superioarad tratamentelor cu gelatind animala.
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- Taninuri

Tanicol ONE Doza: 10 - 40 g/hl | Ambalare: 15si 15 kg \f’

Efectul antioxidant si protector al polifenolilor naturali din struguri.

—— Imbunététeste culoarea finald a vinului atat prin protectia antioxidant4, cat si prin formarea de copigmenti.
—— Indicat in special pentru strugurii cu maturitate insuficientd, ca o completare a structurii lor, si pentru strugurii atacati
de Botrytis, datoritd reactivitatii sale impotriva lacazei.

TaniCOI RED SENSE Doza: 10 - 40 g/hl | Ambalare: 1 kg \P

imbunititirea senzoriald completi in productia de vinuri rosii.

—— Obtinut din taninuri de origini diferite. Favorizeaza fenomenele de copigmentare si formarea de pigmenti stabili,
imbunatateste structura si corpul vinurilor, precum si intensificarea aromelor de fructe rosii si negre.

TaniCOI VI NTAGE Doz#: 10 - 20 g/hl | Ambalare: 1si10 kg \P

Tanin condensat din seminte de struguri, cu un efect important asupra stabilitatii culorii.

—— Reactivitate ridicata si capacitatea de a se combina cu antocianii.
— Creste potentialul fenolic al vinului, oferind o mare robustete si structura.
— Excelent in fermentatie si in tragerea de pe bostind, unde sporeste aroma vinurilor, marcand caracteristicile varietale.

Tanicol BLANC EXCELLENCE oo i | it P

Prospetime si intensitate aromatica in vinurile albe.

—— Reda tineretea vinurilor albe si roze, conferindu-le o mare prospetime si o mai mare intensitate aromatica.
—— Restabileste notele de citrice, lamaie, grapefruit sau iarbad proaspata si note de tiol, in functie de soiul de struguri.
—— Capacitate antioxidanta ridicata, fara note de amareald sau duritate.
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; Tanicol Tanicol Tanicol Tanicol Tanicol Tanicol Tanicol
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Polizaharide

-

Drojdie viabila

Drojdie inactiva

18-22 % polizaharide.

° °
. ..o'_o_'oz -.ci‘::.'\'o: ° cegc’e 0’ Sesoce .'.0: °
00® & - \°, 00® °
0 /7 HJ o0 )
o/ Je I °
T - /.c' ° oS .c. °
c'o\\ PN oo e
:.. - -0 :‘. H
%° o0 e %° 00 e

Pereti celulari de drojdie

48-53 % polizaharide.

Manoproteina pura

85-95 % mannoproteind

20-22 % mannoproteina solubila.

solubila.
SuperBouquet SuperBouquet MN MannoPLUS
SuperBouquet MannoArome MannoPLUS ND
EVOLUTION
MannoBLANC
MannoCROM

- /

Doz3:10 - 30 g/hl | Ambalare: 10 kg \P

MannoArome

Complexitate aromatica si structura in vinurile rosii.

—— Lustruieste taninurile agresive, sporind senzatiile de corp si volum Tn gura.
—— Previne aparitia mirosurilor de reducere.
—— Minimizeaza notele verzi din strugurii necopti.

Doz3: 10 - 30 g/hl | Ambalare: 05 si 10 kg \P

Creste persistenta si stabilitatea aromelor.

—— Eliberarea rapida a polizaharidelor si a mannoproteinelor. Accelereaza invechirea pe drojdie, fara a accentua aromele de
drojdie.

—— Contribuie la caracteristicile senzoriale ale vinului, slefuind taninurile agresive, reducand astringenta si crescand
senzatiile de corp si volum n gura.

Doza: 10 - 30 g/hl | Ambalare: 15si10 kg \P

SuperBouquet EVOLUTION

Efectul antioxidant pentru protectia aromelor si intarzierea evolutiei vinurilor.

—— Protectie a culorii: Limiteaza brunificarea musturilor si a vinurilor. ELimina chinonele reactive din must.
—— Protectia aromelor: Contribuie la conservarea fractiunii aromatice a musturilor si vinurilor. Utilizarea sa timpurie
garanteaza protectia tiolilor volatili formati in timpul fermentatiei alcoolice, care sunt deosebit de sensibili la oxidare.
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Super Super
Bouquet  Bouquet
MN EVOLUTION

Manno Manno
Plus Plus ND

P Manno Manno Manno Super
BLANC CROM Arome Bouquet

Drojdie inactiva \/ \/ \/ \/

Pereti celulari de
drojdie v v/

Mannoproteina \/ \/**

purificata

Tanin hidrolizabil \/ \/*

Tanin
condensat \/

Aport de °® ° o0 °® XX ° o060 o000

mannoproteine

Aport de
ano ° eoeo
Protectie

(N ] o0 (] o ( N N J

antioxidanta

Cresterea

volumului o0 [ N (N ) o0 00 o o000 o0
Stabilitatea

i o0 ® ® o0 ® ® o0
Eliminarea P

reducerilor

Maturitate
o0 00 00 o o o0 o0

fenolica scazuta

Fermentare \/ \/ \/

Tragere de pe
bostina / Finisare

Vinuri rosii \/ \/

<
<

CTCOTC X
ST NS
CTCOTC X
S
<

<
<

Vinuri albe
si roze \/

* Stejar. ** Mannoproteind purificatd sub forma lichida concentatie 20%.
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Proveg et PREMIUM Dozi: 30 - 100 g/hl | Ambalare: 20 kg \P

Proteina din mazare cu grad ridicat de reactivitate.

—— Proteind de mazare cu reactivitate ridicata.

—— O proteind de origine vegetald cu un numar mare de puncte de legare (continand un numar mare de aminoacizi cu
sarcind pozitiva).

—— Capacitate excelenta de floculare.

—— Reducerea acizilor hidroxicinamici (DO 320).

—— Reducerea polifenolilor oxidati (OD 440).

Proveg et LUM ’ERE Doz3:10 - 30 g/hl |  Ambalare: 20 kg \P

O solutie oenologica de origine naturala pentru gestionarea selectiva a compusilor fenolici.

—— Elimina polifenolii oxidati si oxidabili, reducand procesul de brunificare.
—— Reduce senzatia de amareala si intensifica gustul dulce.
—— Optimizeaza prospetimea aromaticd, reducand la minimum necesarul de dioxid de sulf.

CIGrifine Vegan Dozi:2-10g/hl | Ambalare:1si10 kg \P

Limpezire naturala si delicata.

—— Finete in vinurile corpolente.

—— Reduce senzatia de amareala si accentueaza senzatia de dulceata.

—— Accentueaza senzatiile dulci.

—— Accentueazad onctuozitatea reducand Tn acelasi timp senzatiile astringente si amare.

Vinigel SEDA Dose: 30 - 80 ml/hl |  Packaging: 5, 22 si 1000 kg

Limpezire naturala si delicata.

—— Gelatina lichida purificatd, hidrolizatd moderat.
—— Are 0 excelentd actiune de limpezire; eliminad astringenta, conferind o senzatie placutad in gurg, fard a afecta intensitatea
sau calitatea aromatica.
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Produs

Descriere
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Beneficii

Proveget PREMIUM

Proteina vegetald pura
foarte reactiva.

Limpezire foarte buna a vinurilor albe tratate.
Eliminarea polifenolilor oxidati si potential oxidabili.
Obtinerea de vinuri cu arome mai proaspete.

Proveget BC

Proteina vegetala in combinatie
cu bentonite calcice activate si
sodice naturale.

Clarificarea musturilor potential oxidabile.
Reducerea continutului de proteine al mustului.
Imbunétatirea randamentului, o buni compactare a drojdiilor.

Proveget LUMIERE

Proteina vegetald, extract proteic
de drojdie, bentonita naturala,
drojdie inactiva

Reduce senzatia de amareala si accentueaza senzatia de dulce.
Reducerea efectiva a continutului de polifenoli oxidati si oxidabili.
Optimizarea prospetimii si reducerea sulfului combinat.

Restaurarea echilibrului organoleptic si intensificarea expresiei aromatice.

Proveget CRISTAL

Proteina vegetald, PVPP,
Bentonitd si Celuloza.

Clarificarea musturilor in fermentare.
Eliminarea elementelor inhibitoare ale fermentatiei.
Imbunitétirea cineticii de fermentare.

Proveget QuiIt

Proteina vegetala,
Chitina-Glucan si Bentonita.

Imbunétatire substantiala a limpezirii si a stabilit4tii proteice a vinului.
Reducerea continutului de metale.

Imbunétatirea evolutiei vinurilor.

Eliminarea polifenolilor oxidabili.

Proveget CLAR

Proteina vegetala,
PVPP si Bentonita.

Indicat Tn mod special pentru vinuri albe si roze.
Indeparteaza turbiditatea, proteinele si brunificarea.

Proveget 100

Proteina vegetald pura
(Pisum sativum).

Clarificarea mustului la deburbare sau la fermentatia alcoolica.

Clarificanti pe baza de EPL (extract proteic de drojdie) v

Produs

Descriere

Beneficii

Clarifine Proyeast

Extract proteic de drojdie
Saccharomyces cerevisiae.

Mare claritate si stralucire.
Imbunatatirea organoleptica datoritad eliminarii taninurilor agresive si a cresterii finetii.
Franchete aromaticd mai mare.

Clarifine Vegan

Extract proteic de drojdie
Saccharomyces cerevisiae si
proteine vegetale din mazare
(Pisum sativum).

Putere mare de clarificare.
Imbunétatirea senzatiilor tactile prin reducerea astringentei si a amérelii.
Eliminarea selectiva a polifenolilor oxidati si oxidabili.

Clarificanti selectivi

Produs

\P

Descriere

Beneficii

BCPXXI

Bentonitd, PVPP si Celuloza.

Elimina proteinele, polifenolii oxidati si oxidabili

TRIPLEX R

Bentonitd, PVPP si Carbune.

Nuanteaza si protejeaza evolutia culorii.
Reduce intensitatea colorantd in timpul fermentatiei.

PWVIN*

PVPP European.

indepartarea catehinelor si a leucoantocianilor impiedicand vinul sa
evolueze n tonuri oxidate.
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Clarificanti de origine animala

Produs Descriere Beneficii
Viniael FL Proteina de origine porcind sub Gelatina cu greutate moleculard mare, special pentru flotarea musturilor albe si roze.
g forma granulata. Capacitate mare de floculare.
Gelatin& slab hidrolizatd cu greutate moleculard medie-inalta.
o e Proteinad de origine porcind sub Actiune excelentd de limpezire a taninurilor cele mai agresive, respectand in acelasi
Vlnlgel CRISTAL forma lichida. timp structura vinurilor.
Excelenta sa actiune floculantd permite utilizarea sa in decantarea dinamica.
Proteind de origine porcind sub Gelatina cu greutate moleculard medie.
Vlnlgel SEDA forrma lichid gine p Actiune clarificatoare excelenta. Elimina astringenta si netezeste senzatia in gura fara
' a pierde calitatea aromatica.
ini “ o . ina rnic hidrolizata pentr rificar inului.
V|n|gel FORTE/ Proteina de origine porcina sub Gelat\‘ gpute» lic v\d olizata per t u clal ificarea vi lewv o . o
forma sranulata/lichida Reactivitate ridicatad pentru clarificarea vinurilor cu incércaturd polifenolicd mare.
FORTE L g ’ Imbunétateste starea coloidala si claritatea vinurilor de pres.

Clarificanti complecsi sau anorganici

Produs

Descriere

Beneficii

PVVIN NO MET

Copolimer insolubil PVI/PVP.

Agent de limpezire specific pentru a limita brunificarea si evolutia musturilor
si a vinurilor. Agent de sechestrare a metalelor care catalizeaza reactiile de
oxidare (Fe si Cu). Conservarea aromatica a vinurilor.

Maxibent MICRO

Bentonitd granulatad extrem
de purd, activata cu sodiu.

Bentonitd cu actiune de clarificare si deproteinizare ridicata.
Adecvata n special pentru soiurile cu continut ridicat de proteine.

Maxibent FL

Bentonitd activatad cu sodiu
sub forma de pulbere.

Bentonitd cu umezire rapida.
Imbunétateste performanta proceselor de flotare.
Imbunétateste viteza proceselor dinamice de limpezire.

Maxibent G

Bentonitd activatd cu sodiu
sub forma de granule.

Bentonitd cu actiune clarificatoare ridicata.
Capacitate buna de deproteinizare si compactare a floculilor.

Bengel

Bentonitd activatd cu sodiu
sub forma de pulbere.

Agent de clarificare pentru compactarea corectd a floculilor.

Stabilizare coloidala

* PVVIN si PVVIN NO MET sunt marci inregistrate care nu apartin AGROVIN.
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B Eliminarea aromelor
de reducere

Munnocup Dozi: 5-15ml/hl | Ambalare: 500 g \P

Eliminarea compusilor sulfurosi si imbunatatiri tactile.

—— Preparat biologic pe baza de pereti celulari de drojdie bogat Tn mannoproteina si citrat de cupru.
— Elimina senzatiile olfactive anormale ale compusilor sulfurosi, cu un impact minim asupra fractiunii aromatice a vinului.
— Lustruieste taninurile agresive, reduce astringenta si creste corpul si volumul in gura.

Beni‘ocup Dozi:5-15g/hl | Ambalare: 1si 20kg \?

indepiartarea compusilor de sulf indezirabili.
—— Formulat cu citrat de cupru pentru a elimina mirosurile neplacute cauzate de hidrogenul sulfurat si de derivatii

acestuia.
— Impact minim asupra echilibrului senzorial al vinurilor.

[} Bacterii lactice

VInIFerm O‘ AG 20 Ambalare: Dozaj pentru 50, 100, 500 si 1000 \P

Cultura de Oenococcus oeni selectionata pentru conservarea caracterului varietal

—— Péastreaza expresia fructata si florald a vinurilor.
—— Productie foarte scazutd de arome lactice care mascheaza perceptia fructelor.
—— Nu produce amine biogene (histaming) care reduc senzatia de fructat.

ViniFe rm Oe.()4 Ambalare: Dozaj pentru 2.5, 50, 100, 500 si 1000 ht \P

Cultura de Oenococcus oeni pentru vinuri rosii cu o expresie polifenolica marcanta si un grad alcoolic ridicat.
ridicat.

—— Respectd caracteristicile aromatice varietale.

—— Pastreaza expresia fructata si florald a vinurilor dupa fermentatia malolactica.
—— Accentueaza senzatiile de corp si volum in gura.

—— Recomandat pentru vinurile corpolente, cu un continut ridicat de polifenoli.
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iR Alternative din stejar

% %//b\ ASTRINGENTA

_/_ |: | R | —l_ NATURE Doza: 05 -3g/l | Ambalare: 10kg \P
v ’ WOTE CENTRA & ‘

Stejar iberic neprijit in format “boabe de orez”.

—— Pune in valoare aromele florale si varietale ale vinului.

—— Capacitatea sa antioxidanta ridicatd pastreaza notele fructate ale vinului
si contribuie la stabilizarea culorii acestuia.

—— Continutul sau ridicat de elagitanin intareste prezenta taninurilor in gura,
sporind senzatiile de onctuozitate si volum.

POTENTIAL REDO*

ASTRINGENTA

g g ’ WOTE CENTRA & ‘

S PIRIT WHITE Dozi:05-3g/l | Ambalare: 10kg \?

Prospetime si aciditate crescuta.

— Produs specific pentru vinuri albe si roze, cu prajire medie-ridicata la
temperatura scazuta.

—— Cu timpi de contact scurti, sporeste notele de fructe proaspete si
intareste senzatia de aciditate, consolidand in acelasi timp structura cu

— echilibru.
Recomandat pentru vinurile Tn care complexitatea, senzatiile acide si
structura trebuie sa fie Imbundatatite fard a accentua stejarul.

POTENTIAL REDO®

ASTRINGENTA

Dozd: 05-25g/!l | Ambalare: 10kg \? z NOTE CENTRALE L

S EIRIT
X=~H

Intensitate si complexitate.

—— Amestec de diferite origini botanice si grade de prdjire pentru a creste
complexitatea si intensitatea aromatica, participand in acelasi timp n
mod pozitiv la toate fazele gustative.

—— Aduce note atractive de stejar care amintesc de stejarul francez cu
granulatie fing, cu note subtile de prdjit care contribuie la sporirea

—— complexitatii vinului.

Participd intens Tn centrul gurii, oferind onctuozitate si o mare
amplitudine. POTENTIAL REDOY

1000P2d
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JlPB Derivati ai sulfului
si acid ascorbic

Produs Descriere Beneficii SOz
P Dioxid de sulf sub forma Protectia antioxidanta si antimicrobiana o
Dioxid de sulf de gaz lichefiat. a musturilor si vinurilor. ~99.95% v @
Solutie pentru furnizarea de SO2 sub forma igéFA/[\/lOL 400:
lichid& cu incorporare de saruri de amoniu. g
Hidrogen sulfit de amoniu Protectie antioxidantd, antioxidazica si
SULFAMOL n solutie apoasa. antimicrobiand a musturilor. v
Aplicare si omogenizare usoara. SULFAMOL 640:
640 g/l
SULPHUR 6: 60 g/l
Solutie pentru furnizarea de SO2 sub forma
o N ) lichida.
SULPHUR S‘%X;géde sulfin solutie Protectie antioxidants, antioxidazic si SULPHUR 15: 150 g/l v QO
P ’ antimicrobiand a musturilor.
Aplicare si omogenizare usoara.
SULPHUR 18: 180 g/l
Metabisulfit de e . Protectie antioxidantd, antioxidazica si
. Metabisulfit de potasiu. i o bians uril ’ ~57% \P
pota5|u antimicrobiand a musturilor.
Produs Descriere Beneficii SOz
Complex pentru protectia strugurilor.
Formulat cu metabisulfit fj;i;ﬁf:fgt‘fusiifﬁaﬁgI””U recoltarea
REDOXTANIN B de potasiu, acid ascorbic N g e 20-25% \P @
) ; ’ Protectie impotriva oxidarii prin deplasarea
si tanin galic. : T ) .
oxigenului si Impotriva dezvoltarii
microorganismelor contaminante.
Complex pentru protectia strugurilor.
Formulat cu metabisulfit Este adecvat in special pentru recoltarea
de potasiu, acid ascorbic mecanica a strugurilor rosii.
REDOXTANIN T © potast ©<, 8 struguriior Tostl. 20-25% VP
si taninuri condensate, Protectie Tmpotriva oxidarii prin deplasarea
hidrolizabile. oxigenului si impotriva dezvoltarii
microorganismelor contaminante.
Prevenirea dezvoltdrii microorganismelor
R ) contaminante in vinurile de calitate sanitara
BACTERVIN Metabisulfit de potasiu slabs. 45-55% N )

si tanin oenologic.

Protectie antioxidantd, antioxidazica si
antimicrobiana a musturilor.

Acid ascorbic

Acid L-ascorbic

Protectia antioxidanta prin consumul de oxigen

dizolvat.
Aplicarea in prezenta de SOz liber ~ 20 ppm.
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kR Produse oenologice

Acidifianti

Produs

Descriere

Beneficii

Tartric 2.0

L (+) acid tartric (E-334) in
solutie apoasd cu concentatie
de 50%.

Acidificator pentru corectarea aciditatii Tn musturi si vinuri
(200 ml/hl creste aciditatea totald cu 1 g/l'in acid tartric).

P O

Acid tartric

L (+) acid tartric (E-334) .

Acidificator pentru corectarea aciditatii in musturi si vinuri.

N~

Acid malic

Acid D, L-malic (E-296).

Acidificator pentru corectarea aciditdtii in musturi si vinuri.

Acid citric

Acid citric monohidrat (E-330).

Acidificator pentru corectarea aciditatii in vinuri.

v O

Acid lactic 88%

Acid lactic (E-270) sub forma
lichidd cu o concentratie de
88%.

Acidificator pentru corectarea aciditatii in musturi si vinuri
(113 ml/L creste aciditatea totala cu 1 g/l in acid tartric).

P O

Dez-acidifianti

Produs Descriere Beneficii

Bicarbonat , , . o )

N Bicarbonat de potasiu (E-501). Dezacidifierea musturilor si a vinurilor rosii.

de potasiu

Carbonat , - o ) ¥
. Carbonat de calciu (E-170). Dezacidifierea musturilor si a vinurilor rosii.

de calciu

Carbune

Produs Descriere Beneficii

Carbune activat din lemn de
pin maritim.

Carbune decolorant sub forma de pulbere.

Cérbune activ umezit din lemn
de pin maritim.

Carbune decolorant sub forma de pulbere umezitd pentru
o aplicare usoara.

Carbune activ din lemn de pin
maritim.

Carbunele decolorant in format granulat care faciliteaza
aplicarea si efectul acestuia.

Cérbune activ din lemn de pin
maritim.

Carbune dezonorant cu capacitate mare de adsorbtie a
moleculelor mici.

)
O 6 6 0
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IR Produse pentru
vinuri spumante

Agenti de limpezire

Limpezire (statica / dinamicd)

Produs Descriere
Floculare rapid4 care favorizeaz procesele de limpezire. imbunétateste eliminarea particulelor,
Proveget PREMIUM inclusiv a polifenolilor oxidati si a celor potential oxidabili. v @

Combina proprietatile electrostatice ale proteinelor vegetale cu cele ale chitin-glucanului.
Provegei FLOT Ca urmare, se accelereaza eliminarea particulelor din must, inclusiv a compusilor potential oxidabili. 2

Efectele sinergice dintre proteinele vegetale si chitosan favorizeaza procesele dinamice de limpezire.
Proveget CLEAR Efectele bioprotectoare reduc riscul de oxidare prematura si de brunificare. v @

Clarificarea in timpul fermentarii

Produs Descriere
O solutie oenologica de origine naturald pentru gestionarea selectiva a compusilor fenolici.

Provege‘l‘ LUMIERE Tndepérteaza polifenolii oxidati si oxidabili. Reduce senzatia de amareala, accentuand in acelasi timp senzati \P @
de dulceata.
Imbunétateste semnificativ limpezirea vinului proaspat produs intr-un timp mai scurt, eliminand

Provegei BC compusii oxidabili si oxidati, pe langa contributia la stabilizarea proteica. v @

TRIPLEX R Elimina polifenolii oxidati si oxidabili. Eficient In rezolvarea problemelor legate de pinking. P

Limpezirea vinului baza baza pentru spumant

Produs Descriere

Ajutd la obtinerea unor vinuri proaspete, cu arome primare mai pronuntate. Imbunatateste echilibrul

gustativ prin eliminarea notelor astringente, pastrand in acelasi timp aciditatea. Reduce semnificativ
Provegei PREMIUM absorbanta la 320 nm si 440 nm. V¥

O solutie enologicd de origine naturald pentru gestionarea selectiva a compusilor fenolici.

Provege‘l‘ LUMIERE Elimina polifenolii oxidati si oxidabili. Reduce amaraciunea, accentuand in acelasi timp dulceata. \P

Proveg e‘I‘ 100 imbunétateste claritatea vinului, respecté aroma si atenueazé astringenta. \P

Capacitate excelentd de limpezire; proteina de origine vegetald favorizeaza eliminarea polifenolilor
Clarifine Vegan oxidati si oxidabili, In timp ce extractul proteic de drojdie imbunatiteste senzatia in gura a vinului, \P
reducandastringenta si amaréciunea.

® 6, 6 6

PVV’N NO MET Reduce continutul de metale grele responsabile de oxidarea vinului. \P
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Control microbiologic

Produs

Descriere

MICRESTAB pH

Reduce microorganismele contaminante din must, rezultand vinuri cu un profil mai pur si o

aciditate volatil& mai scazut. In vin, reduce absorbanta la 420 nm, rezultand vinuri mai deschise la culoare.

MICRESTAB
PROTECT

Efecte antimicrobiene, antioxidante si anti-oxidazice. Reduce drojdiile contaminante si bacteriile lactice.

Permite reducerea utilizarii dioxidului de sulf.

Actimax

Regrowlth

Un nutrient complex care favorizeaza multiplicarea celulara rapida, asigurand un control microbiologic
eficient datoritd componentei sale de chitosan.

Drojdii

* Drojdii pentru vinurile baza de spumant

Produs

Descriere

viniferm® DIANA

Pune in valoare notele fructate, in special cele de fructe cu samburi (caise si piersici albe).

viniferm® 3D

Profil varietal pentru vinuri care urméaresc un corp pronuntat la gust, datoritd eliberérii ridicate de
manoproteine.

viniferm® BY

O drojdie care respecta caracteristicile varietale ale strugurilor. O drojdie pentru productia de
vinuri de bazd cu un profil neutru. Tolerantd fermentativa ridicata

viniferm® 911

Accentueaza notele de fructe albe. Imbunatateste structura si corpul vinurilor aromatice, echilibrand
senzatiile olfactive si gustative.

viniferm®
REVELACION

Drojdie cu un profil tiolic distinctiv. Perfecta pentru productia de vinuri proaspete.

® 6 06 6 0

* Drojdii pentru fermentatia secundara / formarea spumei

Product

Descriere

viniferm” PDM

Faza latenta scurta si formarea treptatd a spumei conferd un profil fin si elegant.
Profil neutru.

viniFer m” Elegancia

Addugarea unor note florale elegante accentueazd senzatiile de corp si onctuozitate.

(¢

viniferm® 911

Pdstrarea caracterului specific soiului. Liza celulard rapida favorizeaza eliberarea de polizaharide si
manoproteine.
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Nutrienti

Produs Descriere

Actimax Conti idicat d i izi (37%), vi i i steroli. Int ifi fractiei ti \? @

e v ontinut ridicat de aminoacizi , vitamine si steroli. Intensificarea fractiei aromatice.

NATURA ' g '

Actimax

TLOW Furnizeaz& azot si aminoacizi esentiali, iImbunatatind viabilitatea, vitalitatea si eficienta fermentatiei. \P @

Actimax Turbiditat t3 tului. Furnizeaza minerale si cofactori de f tati % @
urbiditate crescutd a mustului. Furnizeazad minerale si cofactori de fermentatie.

Vit ’ ’

Actimax Un nutrient complex care favorizeaza multiplicarea rapida a celulelor, cu un control eficient al \P @

Z’egmwl‘/r microorganismelor datoritd continutului sdu de chitosan.

Actimax

p/as Activator de fermentatie alcoolicd pe baza de fosfat de amoniu, drojdii inactive si tiamina. P @

Actimax Un activator de fermentatie complex cu efect tampon asupra pH-ului. \?P

?ﬁo

* Gama completa de nutrienti: pag. 9.

Conservarea vinului baza pentru spumant

Produs Descriere

MlCR‘STAB Formulat cu chitosan pentru protectia microbiologica a vinurilor cu un continut redus de dioxid de sulf. ¥ @
PROTECT Continutul sau redus de glutation sporeste eficacitatea dioxidului de sulf prezent.

I\/\|CR‘STAB ML Efecte sinergice ale acidului fumaric si ale chitosanului ca stabilizatori biologici impotriva bacteriilor lactice. \P
SuperBouquet

EVOLUTION

Drojdie inactiva bogata in glutation. Protectie antioxidanta ridicatd, reimprospateaza aroma fructatd si conferd \P @
vivacitate, si reduce rata de combinare a dioxidului de sulf.

Licoare de tiraj

Produs Descriere
Conferd corp si onctuozitate in gurd, accentuand senzatia de dulceata.
Mﬂ“no Plus Utilizarea sa Imbunatdteste stabilitatea spumei. ¥
Drojdie inactiva care imbunatdteste structura vinului prin cresterea continutului de polizaharide si
SuperBouquet anonrotel : o . . e . ¥
proteine. Slefuieste taninurile agresive, reducand astringenta si intensificand senzatia de dulce.

SuperBouquet MN

Pereti celulari de drojdie cu un continut ridicat de manoproteine solubile (20-22%). \P
Creste volumul drojdiei, imbunatatind senzatia in gura si persistenta spumei.

TAN ({0

Tanin condensat derivat din pielitele de struguri. Imbunatateste integrarea bulelor prin ¥
impactul asupra extractului sec.

MannoCUP

Preparat pe baza de pereti celulari de drojdii cu o afinitate ridicata pentru compusii sulfurosi. ¥
Manoproteinele sale solubiledin compozitia sa au o actiune rapida asupra senzatiei de volum la degustare.

Formula pe baza de bentonitd granulara si citrat de cupru pentru a elimina mirosurile neplacute cauzate
Beniocup de prezenta compusilor sulfurosi. v
Maxibent MICRO Bentonita granulata cu putere ridicatd de deproteinizare. \P

O 6 6 6 06 6 O
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Lichior de expeditie

Produs

Descriere

Gomasol SEDA

Guma arabica cu manoproteind microfiltrabild, eficientd pentru Imbunatatirea stabilitatii spoumei si obtinerea
unor bule mai fine si mai persistente. Performantd excelentd la intrarea si in centrul gurii. Solutie
concentrata de guma arabicd Acacia Seyal 100%.

Gomasol PHI

Imbuné&titeste senzatia initiald in gurd, accentuand senzatia de dulceat4 si onctuozitate. Filtrabil.

Manoproteind purificatd sub forma lichida. Reduce senzatia de amareala si oferd senzatii dulci si onctuoase.
Continutul sau ridicat de proteine creste persistenta spumei.

Tanicol BLANC
EXCELLENCE

Confera vinurilor spumante o prospetime si o intensitate aromatica sporite. Intensifica aromele de citrice,
florale si de fructe proaspete.

Robletan

soFt ToucH TN

Pune in valoare aromele de fructe tropicale, oferind claritate si definitie aromatica.

Robletan
COEUR

Adauga o mare complexitate vinului (caramel, cafea, dulce de leche). Intensifica structura, oferind
tanini echilibrati si eleganti

® 6 6 06 6| 06
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I} Solutii oenologice
pentru vinuri fara alcool
si dezalcoolizate

@slLowy

Piata vinurilor fara alcool si a celor dezalcoolizate creste exponential. Consumatorul actual cautd optiuni mai sanatoase, cu
un continut caloric mai redus, compatibile cu conducerea auto, sarcina, sportul sau consumul responsabil. Cu toate acestea,
eliminarea alcoolului reprezinta o provocare enorma pentru calitatea finald a produsului.

Etanolul nu confera doar gradul alcoolic: este un vector al aromei, un suport al texturii, un modulator al echilibrului acid si un
factor de stabilitate microbiologica si oxidativa. Odatad cu eliminarea acestuia, apar provocari senzoriale: vinuri mai subtiri, mai
putin expresive, dezechilibrate din punct de vedere al aciditatii, cu un risc microbiologic si oxidativ ridicat.

De aceea, vinurile fara alcool trebuie Tmbunatatite din punct de vedere organoleptic prin solutii oenologice specifice. Gama

@&Low a fost creatd tocmai pentru a reconstitui aromele, volumul si textura, echilibrul gustativ si stabilitatea vizuala si
microbiologica.

Control microbiologic si protectie oxidativa @

In vinurile dezalcoolizate, gradul alcoolic nu mai actioneazé ca o bariera protectoare. Acest lucru, combinat cu un continut mai
mare de zahar rezidual si mai mult oxigen dizolvat, creste riscul de refermentatii, Brett, FML nedorita si oxidare.

Produs Descriere
M|CR‘STAB Efect antimicrobian, antioxidant si antioxidazic.
Reduce populatia drojdiilor contaminante si a bacteriilor lactice. \P @
PROTECT Ideal In vinurile dezalcoolizate dulci sau demidulci pentru a evita refermentatiile si oxidarea prematura.
Instrument specific pentru inhibarea FML.
MlCR‘STAB ML Esential in vinurile dezalcoolizate cu pH ridicat. v

Lizozima are efect asupra bacteriilor Gram-pozitive (Oenococcus, Pediococcus si Lactobacillus). P
Previne FML-ul nedorit fard a utiliza SO,.

Enovin lyso

superBouque' Drojdie inactiva bogatd in glutation.
EVOI.UTION Protectie antioxidanta ridicata, 2 @
Refmprospdteazé notele fructate si confera vivacitate dupa dezalcoolizare.

REDOXVIN Previne oxidarile, mentine prospetimea. \P @
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Expresie aromatica @

Dezalcoolizarea reduce intensitatea aromaticd, persistenta si complexitatea, ldsand vinurile mai verzi sau putin expresive.

Produs

Descriere

Tanicol BLANC
EXCELLENCE

Improspateaza notele fructate, conferd arome citrice, sporeste prospetimea si reduce potentialul redox. \P
Ideal pentru vinurile albe dezalcoolizate cu caracter matur.

Robletan

soFT TOUCH 113

Confera arome de fructe tropicale mature, atenueaza notele verzi si conferd o dulceatd tactild. \P
Intensificd senzatia de dulceata si confera volum.

Tanicol RED VINTAGE

Intensifica notele de fructe rosii si negre, confera suculentd si persistenta. \P
Compenseaza finalurile scurte ale vinurilor rosii dezalcoolizate.

Onctuozitate si volum @

Farad alcool, vinul pierde din greutate, rotunjime si persistenta.

Produs

Descriere

suaviiT]

Combinatie de tanin din pielita de struguri cu polizaharide vegetale.
Intensifica structura, volumul si rotunjimea. 2
Compenseaza senzatia de lejeritate a vinurilor dezalcoolizate.

GOMASOL SEDA

Combinatia dintre guma arabica si manoproteine purificate conferd volum si catifelare, mentinand

prospetimea. \P
Previne textura, ruptd” dupa dezalcoolizare.

Filtrabil.

GOMASOL PHI

Amestec de polizaharide vegetale (guma arabicd) si manoproteine purificate.
Aport de dulceatd fara zahar. \P
Filtrabil.

MannoPLUS ND

Mannoproteina in format lichid, confera onctuozitate, corp si
echilibru acid. \P
Reconstituie textura si persistenta in gura la vinurile dezalcoolizate.

TANATLT

Tanin din pielita de strugure, Imbundtateste complexitatea, accentuand nota de fructe coapte \P
In cazul vinurilor spumante, se integreaza bulele, un proces deosebit de complex In cazul vinurilor
dezalcoolizate.

Prospetime si echilibru acid @

7

Cu mai putin alcool, aciditatea este perceputa ca fiind mai plata.

Produs Descriere

Acid tartric Structura acida fundamentala P
Acid citric Prospetime imediata si vivacitate. \P
Acid malic Tensiune si aciditate. ¥

Acid lactic

Rotunjime si finete. \P
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Stabilitate fizico-chimica @&

Tn vinurile dezalcoolizate, dezalcoolizarea altereaza echilibrele coloidale si tartrice.

Produs Descriere

E t b I Stabilizare tartrica prin guma de celuloza. \P
srapice Indispensabil pentru a evita precipitatiile tartrice in vinurile dezalcoolizate.

Guma arabica pentru protectie coloidala si stabilizarea culorii.
GOMASOL PRO per et ' ¥

Ideal pentru vinurile rosii dezalcoolizate.

Guma arabicd cu efect asupra stabilitétii tartrice si cromatice.

’
GOMASOL OPTIMA Esential pentru vinurile care isi pierd stabilitatea dupa dezalcoolizare. 2

Filtrabil.
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Contactati

Spania

Nord

P.I. Lentiscares, Parcela 27
26370 Navarrete (La Rioja)
Tel.+34 941 227 004
norte@agrovin.com

Levante

C/ Manises, 3,

Pl. Ciudad de Mudeco

(N-1lI Madrid-Valencia km 344)
46930 Quart de Poblet
(Valencia)

Tel.+34 961 92 05 30
levante@agrovin.com

Nord-est

Ctra. de Zamora, Km 8,5
24231 Onzonilla (Ledn)
Tel.+34 987 28 20 71
noroeste@agrovin.com

Extremadura

Ctra. Sevilla-Gijon, Km. 313,
06200 Almendralejo (Badajoz)
Tel.+34 924 66 6112
lusitania@agrovin.com

Catalonia

Av. Vilafranca, 33,

Pl. Sant Pere Molanta
08799 Olerdola (Barcelona)
Tel.+34 938 92 39 67
catalunya@agrovin.com

Andaluzia

P. I. Llano de Jarata,

Parc. 43-44, 14550 Montilla
(Cordoba)

Tel.+34 957 65 07 43
andalucia@agrovin.com

Centru

Avda. de los Vinos, s/n, P..
Alces

13600 Alcazar de San Juan
(Ciudad Real)

Tel.+34 926 55 02 00
central@agrovin.com

Europa

Franta

ZA Via Europa, 1,

Avenue de Bruxelles

34350 (Vendres)

Tel.+33 (0)4 67 94 02 62
agrovinfrance@agrovin.com

Portugalia

Norte-Centro

Tel. +351 934 4413 52
portugalnorte@agrovineu.com
Centro-Sur

Tel. +351 934 55 48 13
portugalcentro@agrovineu.com

Italia

Via Ortigara, 55,

37069 Villafranca di Verona
(Verona)

Tel.+39 045 894 1335
agrovinitalia@agrovin.com

Romania

Str/ Spiru Haret, 38,

075100 Otopeni (Ilfov)

Tel. 021/7954576
agrovinromania@agrovin.com

International

SUA

572 Martin Avenue - Suite A
94928 Rohnert Park (California)
Tel. 707-536-9934
agrovinusa@agrovin.com



Avda. de los Vinos, s/n, Pl.Alces
13600 Alcazar de San Juan
Ciudad Real (ESPANA)

Tel.+34 926 55 02 00
central@agrovin.com
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