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 NFA (mg/L)

Grau alcohòlic 
probable

Necessitats 
nutricionals baixes

Necessitats 
nutricionals mitjanes

Necessitats 
nutricionals altes

11,5o 150 155 186

12o 150 161 194

12,5o 151 168 202

13o 157 175 210

13,5o 163 182 218

14o 169 188 226

14,5o 175 195 234

15o 182 202 242

16o 194 215 258

Actimax 

Actimax 



Producte Composició
NFA mg/l

Dosi: 30 g/hl
NOPA mg/l

Dosi: 30 g/hl Tiamina Aminoàcid Propietats

 Actimax 

Actimax 

Llevat totalment 
autolisats. 44 40 NO     

Alt contingut d’aminoàcids 
lliures (37 %). Augmenta la 
fracció aromàtica.

Llevat autolisat en 
solució aquosa 15** 13** NO

Subministrament equilibrat de 
nutrients. Fàcil d’utilitzar.

Llevat autolisada 
i llevats inactius. 28 18 NO

Alliberament gradual de 
nutrients. Desenvolupament 
òptim de la fermentació 
alcohòlica.

 Actimax
 

Actimax 
Llevat autolisada, LSI 
naturalment rica en 
glutatió i PVP/PVI

31 25 NO   
IMillora i protegeix el caràcter 
varietal gràcies al seu contingut 
de glutatió. Perfil tiólic.

 Actimax 
 

Actimax 

Llevats inactius 
naturalment rics en 
glutatió.

5 1,75 NO
Prevé l'oxidació i l'enrogiment 
dels vins.Longevitat en vins 
blancs i rosats.

 Actimax 

Actimax 

Llevats inactivats. 5 1,75 NO
Augmenta lleugerament 
la turbidesa dels mostos 
altament clarificats. 

 Actimax
 OENI

Llevats inactius, una font 
natural de cofactors de 
creixement.

4,6 1,75 SÍ
Nutrient específic per estimular 
la fermentació malolàctica en 
condicions difícils.

 Actimax 
 

Actimax 

Pells de llevat. 1 0,75 NO NO
Aturades de la fermentació 
malolàctica. 
Eliminació de toxines.

Producte Composició
NFA mg/l

Dosi: 30 g/hl
NOPA mg/l

Dosi: 30 g/hl Tiamina Aminoàcid Propietats

 Actimax  
 Regrowth

Llevat autollisat ric en 
ergoesterol i factors
de creixement. Fosfat 
d’amoni i vitamina B1. 
Quitosà fúngic.

38 8,55 SI   
Permet una ràpida 
multiplicació cel·lular 
mantenint la viabilitat.

 Actimax 
 Plus Llevat inactivat i fosfat 

d'amoni. 42 0,65 SI
Aportació nutricional. 
Parades FA.

 Actimax
 Ferm

Llevats inactius, fosfat i 
sulfat d'amoni. 45 0,65 SI

Nutrient complex d´ampli 
espectre.

 Actimax 
 

Actimax 

Llevats inactius, fosfat 
d'amoni i cel·lulosa. 45 0,65 NO Nutrició grans volums.

Actimax 
 Pro

Extracte de llevat, sulfat 
d’amoni, fosfat d’amoni i 
tiamina.

55 3 SI
Activador de fermentació amb 
efecte tampó de pH

 Actipasa
 

Actimax 

Fosfat d’amoni. 62 0 SI NO
Facilita multiplicació cel·lular 
als vins ecològics.

 Actipasa Sulfat d’amoni. 65 0 SI NO Facilita multiplicació cel·lular.

 Actipasa 
 

Actimax 

Sulfat d’amoni i fosfat 
dʻamoni. 62 0 SI NO

Facilita multiplicació cel·lular.

DROP

Actimax 

 Actipasa
 

Actimax 

 Actipasa 
 

Actimax 

 Actimax 

Actimax 

 Actimax
 

Actimax 

 Actimax 
 

Actimax 

 Actimax 

Actimax 

 Actimax 
 

Actimax 



	



Llevats 
Saccharomyces  

viniferm®
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REVELACIÓN 14 % 13-25 Alta Killer - - - -

DIANA 14 % 14-25 Alta Mitjà Killer - - -

Elegancia 15 % 12-25 Baixa Mitjà Killer - -

AURA 16 % 12-30 Mitjana Alt Killer - - - -

PASIÓN 14 % 14-25 Mitjana Mitjà Killer - - - -

EMOCIÓN 14,5 % 13-28 Baixa Killer - - - -

Sensación 14 % 15-28 Alta Alt Neutre - - -

ÉLITE 16 % 18-26 Mitjana Mitjà Killer - - -

RVA 16 % 16-28 Alta Killer - - - -

TTA 14 % 18-28 Mitjana Mitjà Neutre - - - -

Carácter 15 % 16-28 Alta Killer - - -

15 % 14-30 Mitjana Alt Killer - - -

3D 15 % 18-28 Alta Mitjà Neutre - -

911 14 % 14-25 Baixa Mitjà Killer - -

15 % 16-28 Mitjana Alt Neutre - -

Start 17 % 14-30 Mitjana Baix Neutre

PDM 16 % 12-25 Baixa Alt Killer

BY 17 % 10-25 Baixa Alt Neutre

KLR 16 % 12-30 Baixa Alt Killer

Negre Rosat EscumósBlanc

Llevats
No-Saccharomyces 

viniferm®  
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9,5 % 17-28 Alta Baixa Torulaspura
delbrueckii - <30 ppm

10 % 14-20 Mitjana Baixa Lachancea
thermotolerans - <50 ppm

Negre Rosat EscumósBlanc





Enzims per a vins blancs   

Producte Format Activitats Aplicacions   Dosi *

Enozym 
LUX

Solució líquida.
Poligalacturonasa (PG)
Pectinliasa (PL)
Pectinmetilesterasa (PE)

Desfangat estàtic en fred.
Maceració pel·licular.
Flotació.

0,4-1 ml/100 kg

Enozym EXTRA 
Arome

Solució líquida.

Poligalacturonasa (PG)
Pectinliasa (PL)
Pectinmetilesterasa (PE)
ß-glucosidasa

Maceració pel·licular prefermentativa. 0,4-0,8 ml/100 kg

Enovin

Clar Granulat.
Poligalacturonasa (PG)
Pectinliasa (PL)
Pectinmetilesterasa (PE)

Desfangat estàtic. 1-3 g/hl

Enovin
Pectinase Solució líquida.

Poligalacturonasa (PG)
Pectinliasa (PL)
Pectinmetilesterasa (PE)

Flash Atura. >8 ml/hl 

Desfangat estàtic. 
Filtració. >2 ml/hl

Enzims per a vins negres   

Producte Format Activitats Aplicacions   Dosi *

Enozym  
VINTAGE

Granulat.

Poligalacturonasa (PG)
Pectinliasa (PL)
Pectinmetilesterasa (PE)
ß-Glucanasa
Cel·lulasa
Hemicel·lulasa

Extracció i estabilitat de color. 
Extracció compostos aromàtics. 1-3 g/hl

Enovin

CR0M Solució líquida.

Poligalacturonasa (PG)
Pectinliasa (PL)
Pectinmetilesterasa (PE)
Cel·lulasa
Hemicel·lulasa

Extracció de color. >2 ml/ 100 kg

Enovin

C0L0R Granulat.

Poligalacturonasa (PG)
Pectinliasa (PL)
Pectinmetilesterasa (PE)
Cel·lulasa
Hemicel·lulasa

Extracció de color. >2 g/hl

Altres aplicacions   

Producte Format Activitats Aplicacions   Dosi *

Enovin
Varietal Granulat. ß-glucosidasa. Alliberament d'aromes varietals. 5 g/hl

Enozym
Glucan Granulat. ß-1,3- Glucanasa

ß-1,6- Glucanasa

Tractament mostos i vins afectats 
per podridura. 
Criança sobre mares fines.

>3 g/hl

Enovin
Lys0 Granulat. Lisozima. Inhibició de la fermentació 

malolàctica. 15-50 g/hl





Enozym LUX      1-2 ml/hl
Preparació enzimàtica líquida altament 
concentrada en pectin-liasa.

Enovin FL      2-4 ml/hl
Preparació enzimàtica líquida amb activitat 
pectolítica.

Proveget FLOT      70-150 ml/hl
Proteïna vegetal i derivats de quitina en format 
líquid.

Proveget PREMIUM      70-150 ml/hl
Proteïna vegetal pura de gran reactivitat en 
format líquid.

Proveget CLEAR     70-150 ml/hl
Proteïna vegetal i quitosà amb propietats 
antimicrobianes.

Vinigel FL     5-25 g/hl Gelatines d’alt pes molecular.

Vinigel
 
CRISTAL     40-80 ml/hl Gelatines d’alt pes molecular en format líquid.

Maxibent FL     10-40 g/hl Bentonita càlcica activada.

Silisol     10-30 ml/hl Gel de silice.

Proteïnes vegetals Proteïnes vegetals i quitosà Gelatines animals CoadjuvantsEnzims





Galitan Tanicol
SUPER

Tanicol
 ONE

Tanicol
XE

Tanicol
RED SENSE

Tanicol
VINTAGE

Tanicol
RED VINTAGE

Tanicol 
BLANC 

EXCELLENCE

Gàlic

Elàgic

Quebratxo

Pinyol 

Taní d’arbre de 
fruita

Protecció 
antioxidant                  

Increment 
Aromàtic             

Reactivitat amb 
les proteïnes                     

Raïm botrititzat                 

Estabilitat de 
Color        

Escassa 
maduresa 
fenòlica

         

Fermentació

Descubat

Negres

Blancs i Rosats





Manno 
BLANC

Manno 
CROM

Manno 
Arome

Super
Bouquet 

Super
Bouquet 

MN

Super
Bouquet 

EVOLUTION

Manno 
Plus

Manno 
Plus ND

Llevat inactiu

Escorça de llevat

Manoproteïna 
purificada **

Taní 
hidrolitzable *

Taní condensat

Aportació de 
manoproteïnes                 

Aportació de 
GSH      

Protecció 
antioxidant          

Increment 
de volum                    

Estabilitat 
col·loïdal       

Eliminació de 
reduccions

Escassa 
maduresa 
fenòlica

                

Fermentació

Descubat / 
Afinat

Negres

Blancs i 
Rosats





Clarificants d’origen vegetal

Producte Descripció Beneficis

Proveget PREMIUM Proteïna vegetal pura de
gran reactivitat.

Gran netedat dels vins blancs clarificats.
Eliminació de polifenols oxidats i potencialment oxidables.
Obtenció de vins més francs i frescos en aromes.

Proveget BC
Proteïna vegetal i combinació
de bentonites càlciques 
activades i sòdiques naturals.

Clarificació de mostos potencialment oxidables.
Reducció del contingut en proteïnes dels mostos.
Millora el rendiment, bona compactació de les mares.

Proveget LUMIÈRE
Proteïna vegetal, extracte de 
proteïna de llevat, bentonita 
natural i llevat inactiu

Redueix l’amargor i potencia la sensació de dolçor 
Reducció eficaç dels polifenols oxidats i oxidables. 
Optimització de la frescor i reducció dels compostos de sofre combinats. 
Restauració de l’equilibri organolèptic i potenciació de l’expressió aromàtica.

Proveget CRISTAL Proteïna vegetal, PVPP,
Bentonita i Cel·lulosa.

Clarificació de mostos en fermentació.
Eliminació d’elements inhibidors de la fermentació.
Millora de la cinètica fermentativa.

Proveget QUIT Proteïna vegetal,
Quitin-Glucano i Bentonita.

Millora substancial de la netedat i de l’estabilitat proteica dels vins.
Reducció del contingut en metalls.
Millora de levolució dels vins.
Eliminació de polifenols oxidables.
Disminució del nivell de parcel·lació.

Proveget CLAR Proteïna vegetal, PVPP i 
Bentonita.

Especialment indicat per a vins blancs i rosats.
Eliminació de terbolesa, proteïnes i pardeaments.

Proveget 100 Proteïna vegetal pura
(Pisum sativum). Clarificació de mostos en desfangat o fermentació alcohòlica.

Clarificants amb base EPL   

Producte Descripció Beneficis

Clarifine Proyeast Extracte proteic de llevat  
Saccharomyces cerevisiae.

Gran neteja i brillantor.
Millora organolèptica per eliminació de tanins agressius i increment de la untuositat. 
Major franquesa aromàtica.

Clarifine Vegan
Extracte proteic de llevat 
Saccharomyces cerevisiae i 
proteïna vegetal procedent de 
pèsol (Pisum sativum).

Elevat poder clarificant.
Millora de les sensacions tàctils reduint astringència i amargor.
Eliminació selectiva de polifenols oxidats i oxidables.

Clarificants selectius   

Producte Descripció Beneficis

BCPXXI Bentonita, PVPP y Cel·lulosa. Eliminació de proteïnes, polifenols rovellats o oxidables.

TRIPLEX R Bentonita, PVPP y Carbó. Matisa i protegeix l’evolució del color.
Redueix la intensitat colorant durant la fermentació.

DIVERGAN - F * PVPP Origen Europa. Eliminació de catequines i leucoantocians impedint que el vi evolucioni 
cap a tons rovellats.



Clarificants d’origen animal   

Producte Descripció Beneficis

Vinigel FL Proteïna d’origen porcí en 
format granulat.

Gelatina d’elevat pes molecular específica per a la flotació dels mostos blancs i 
rosats.
Elevada capacitat de floculació.

Vinigel CRISTAL Proteïna d’origen porcí en 
format líquid.

Gelatina poc hidrolitzada de pes molecular mitjà-alt.
Excel·lent acció clarificant sobre els tanins més agressius respectant l’estructura 
dels vins.
La seva excel·lent acció floculant permet el seu ús en desfangats dinàmics.

Vinigel SEDA Proteïna d’origen porcí en 
format líquid.

Gelatina de pes molecular mitjà.
Excel·lent acció clarificant. 
Elimina l’astringència i suavitza les sensacions a la boca sense perdre qualitat 
aromàtica. 

Vinigel FORTE /
FORTE L

Proteïna d’origen porcí en 
format granulat/líquid.

Gelatina molt hidrolitzada per a la clarificació dels vins.
Elevada reactivitat per a la clarificació de vins amb elevada càrrega polifenòlica.
Millora de l’estat col·loïdal i de la netedat dels vins premses.

Clarificants complexos o inorgànics   

Producte Descripció Beneficis

PVVIN NO MET Copolímer insoluble de 
PVI/PVP.

Clarificant específic per limitar el pardejament i evolució de mostos i vins.
Segrestant de metalls catalitzadors de les reaccions d’oxidació (Fe i Cu).
Preservació aromàtica dels vins.

Maxibent MICRO Bentonita granulada activada 
amb sodi d’extremada puresa.

Bentonita amb elevada acció clarificant amb elevada capacitat 
desproteïnitzant.
Especialment indicada per a varietats amb alt contingut proteic.

Maxibent FL Bentonita activada amb sodi 
en format pols.

Bentonita de ràpida humectació.
Millora els rendiments dels processos de flotació.
Afavoreix la velocitat dels processos de desfangat dinàmic.

Maxibent G Bentonita activada amb sodi 
en format granulat.

Bentonita amb elevada acció clarificant. 
Bona capacitat desproteïnitzant i de compactació dels fangs.

Bengel Bentonita activada amb 
sodi en format pols. 

Clarificant per a la correcta compactació dels fangs.
Estabilització col·loïdal.

* DIVERGAN-F es una marca fabricada por BASF, no pertenecen a Agrovin.
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Producte Descripció Beneficis SO2

Diòxid de sofre Diòxid de sofre en forma 
de gas liquat.

Protecció antioxidant, antioxidàsica i 
antimicrobiana de els mostos i vins. >99.95%

SULFAMOL Hidrogen sulfit amònic en 
dissolució aquosa.

Solució per aportar SO2 en format líquid 
amb incorporació de sals d’amoni.
Protecció antioxidant, antioxidàsica i 
antimicrobiana dels mostos.
Fàcil aplicació i homogeneïtzació.

SULFAMOL 400: 
400 g/l

SULFAMOL 640: 
640 g/l

SULPHUR Diòxid de sofre en 
dissolució aquosa.

Solució per aportar SO2 en format líquid.
Protecció antioxidant, antioxidàsica i 
antimicrobiana de els mostos i vins.
Fàcil aplicació i homogeneïtzació. 

SULPHUR 6: 60 g/l

SULPHUR 15: 150 g/l

SULPHUR 18: 180 g/l

Metabisulfit 
potàssic

Metabisulfit potàssic. Protecció antioxidant, antioxidàsica i 
antimicrobiana de els mostos i vins.  57%  

Producte Descripció Beneficis SO2

REDOXTANIN B
Formulat a base de 
metabisulfit potàssic,
àcid ascòrbic i taní gàlic.

Complex per a la protecció del raïm.
Especialment indicada en veremes
mecàniques de raïm blanc.
Protecció davant de l’oxidació per desplaçament 
de l’oxigen i al desenvolupament de 
microorganismes contaminants.

20-25%

REDOXTANIN T
Formulat a base de 
metabisulfit potàssic, àcid 
ascòrbic i tanins condensat i 
hidrolitzable.

Complex per a la protecció del raïm.
Especialment indicada en veremes mecàniques 
de raïms negres.
Protecció davant de l’oxidació per desplaçament 
de l’oxigen i al desenvolupament de 
microorganismes contaminants.

20-25%

BACTERVIN Metabisulfit potàssic i taní 
enològic.

Prevenció del desenvolupament de 
microorganismes contaminants en vins amb 
qualitat sanitària deficient.
Protecció antioxidant, antioxidàsica i 
antimicrobiana dels mostos i vins.

45-55%

Àcid ascòrbic Àcid L-Ascòrbic
Protecció antioxidant per consum d’oxigen 
dissolt.
Aplicació en presència de SO2 lliure  20 ppm.

       -   



Acidificants

Producte Descripció Beneficis

Tartaric 2.0 Àcid L (+) tartàric (E-334) en 
solució aquosa al 50%.

Acidificant per a corregir l’acidesa en mostos i vins.
(200 ml/hl incrementa 1 g/l l’acidesa total en àcid tartàric).

Àcid tartàric Àcid L (+) tartàric (E-334). Acidificant per a corregir l’acidesa en mostos i vins.

Àcid màlic Àcid D, L-màlic (E-296). Acidificant per a corregir l’acidesa en mostos i vins.

Àcid cítric Àcid cítric monohidrat 
(E-330). Acidificant per a corregir l’acidesa en mostos i vins.

Àcid làctic 88% Àcid làctic (E-270) en format 
líquid al 88%.

Acidificant per a corregir l’acidesa en mostos i vins.
(1,13 ml/l incrementa 1 g/l l’acidesa total en àcid tartàric).

Desacidificants

Producte Descripció Beneficis

Bicarbonat
potàssic Bicarbonat potàssic (E-501). Desacidificant per a mostos i vins negres.

Carbonat càlcic Carbonat càlcic (E-170). Desacidificant per a mostos i vins negres.

Carbons

Producte Descripció Beneficis

Croer F10X Carbó activat humit procedent 
de fusta de pi marítim. Carbó decolorant en format pols.

Croer F10X - H Carbó activat humit procedent 
de fusta de pi marítim.

Carbó decolorant en format pols humitejat per a la seva
fàcil aplicació.

Croer G10X Carbó activat procedent de 
fusta de pi marítim.

Carbó decolorant en format granulat facilitant el seu
aplicació i efecte.

Croer DO Carbó activat procedent de 
fusta de pi marítim.

Carbó desodorant amb capacitat d’adsorció elevada
de petites molècules.



Producte Descripció

Proveget PREMIUM Floculació ràpida, que afavoreix els processos de clarificació. Millora l’eliminació de partícules,  
inclosos els polifenols oxidats i potencialment oxidables.

Proveget FLOT
Combina les propietats electrostàtiques de la proteïna vegetal amb les de la quitina-glucà. Com a  
resultat, l’eliminació de partícules del most s’accelera, inclosos els compostos  
potencialment oxidables.

Proveget CLEAR Efectes sinèrgics entre les proteïnes vegetals i el quitosà, que promouen processos d’aclarit dinàmics. 
Efectes bioprotectors, que redueixen el risc d’oxidació i d’enfosquiment (pinking).

Producte Descripció

Proveget LUMIÈRE Una solució enològica d’origen natural per a la gestió selectiva dels compostos fenòlics. Elimina els 
polifenols oxidats i oxidables. Redueix l’amargor i alhora potencia la sensació de dolçor. 

Proveget BC Millora substancialment la clarificació del vi acabat de fer en menys temps, eliminant els compostos 
oxidables i oxidats, a més de contribuir a l’estabilització de les proteïnes.

TRIPLEX R Elimina els polifenols oxidats i oxidables. Eficaz per resoldre problemes d’enrojiment.

Producte Descripció

Proveget PREMIUM
Ajuda a produir vins frescos amb aromes primàries més distintes. Millora l’equilibri en el paladar 
eliminantnotes astringents mentre preserva l’acidesa. Redueix significativament l’absorbància a 
320 nm i 440 nm.

Proveget LUMIÈRE Una solució enològica d’origen natural per a la gestió selectiva dels compostos fenòlics. 
Elimina els polifenols oxidats i oxidables. Redueix l’amargor mentre potencia la sensació de dolçor. 

Proveget 100 Millora la limpidesa dels vins, preserva el caràcter aromàtic i suavitza l’astringència.

Clarifine Vegan
Excel·lent capacitat clarificant; la proteïna vegetal afavoreix l’eliminació de polifenols oxidats i 
oxidables, mentre que l’extracte de proteïna de llevat millora la sensació en boca del vi, reduint
l’astringència i l’amargor.

PVVIN NO MET Redueix el contingut de metalls pesants responsables de l’oxidació del vi.



Producte Descripció

Redueix els microorganismes contaminants al most, la qual cosa dona com a resultat vins amb un perfil 
més pur i una acidesa volàtil més baixa. 
Al vi, redueix l’absorció a 420 nm, la qual cosa dona com a resultat vins més pàl·lids.

Té efectes antimicrobians, antioxidants i anti-oxidasa. 
Redueix els llevats contaminants i els bacteris làctics. 
Permet una reducció en l’ús de diòxid de sofre.

  Un nutrient complex que promou la proliferació ràpida de cèl·lules alhora que proporciona un control 
microbiològic eficaç gràcies al seu contingut en quitosana.

Producte Descripció

viniferm®  DIANA Potencia les notes afruitades, especialment les de fruita de pinyol (albercoc i préssec blanc).

viniferm®  3D Perfil varietal per a vins que busquen gran cos en boca gràcies al seu alt alliberament de mannoproteïnes.

viniferm®  
BY Un llevat que respecta les característiques varietals del raïm. Un llevat per a la producció de  

vins base amb un perfil neutre. Alta tolerància a la fermentació.

viniferm® 
911 Accentua les notes de fruita blanca. Augmenta l’estructura i el cos dels vins aromàtics, equilibrant les 

sensacions olfactives i gustatives.

viniferm®  

REVELACION
Levadura amb un perfil tiolíic distintiu. Perfecta per a la producció de vins frescos.

Producte Descripció

viniferm®  
PDM Una fase de repos curta i una formació gradual d’escuma donen com a resultat un perfil fi i elegant. 

Perfil neutre.

viniferm® 
Elegancia L’addició de notes florals elegants accentua les sensacions de cos i suavitat.

viniferm® 
911 Preservació del caràcter varietal. La lisi cel·lular ràpida afavoreix l’alliberament de polisacàrids i 

manoproteïnes.



Producte Descripció

Manno Plus Afegeix cos i una sensació en boca suau, enaltint la sensació de dolçor. 
El seu ús millora l’estabilitat de la capa.

SuperBouquet Llevat inactiu que millora l’estructura del vi, augmentant el seu contingut de polisacàrids i 
mannoproteïnes. Redueix la duresa dels tanins, reduint l’astringència i enaltint la sensació de dolçor.

SuperBouquet MN Escorça de llevat amb un alt contingut de manoproteïnes solubles (20–22 %). Augmenta el volum  
de les mares, millorant la sensació de volum en boca i la persistència de l’escuma.

TAN SUTIL Tanní condensat derivat de les pells de raïm. Ajuda a millorar la integració de les bombolles  
en interactuar amb l’extracte sec.

MannoCUP Preparació d’escorça de llevat amb una alta afinitat pels compostos de sofre. Les seves manoproteïnes 
solubles tenen un efecte ràpid sobre la sensació de volum en boca.

Bentocup Formulat amb bentonita granulada i citrat de coure per eliminar els olors desagradables causats per la 
presència de compostos de sofre.

Maxibent MICRO Bentonita granulada amb alt poder desproteïnitzant.

Producte Descripció

Alt contingut d’aminoàcids (37 %), vitamines i esterols. Augment del contingut aromàtic.

  
Proporciona nitrogen i aminoàcids essencials, millorant la viabilitat, la vitalitat i l’eficiència de la fermentació.

Augment de la turbidesa del most. Proporciona minerals i cofactors de la fermentació.

Nutrient complex que promou la multiplicació ràpida de cèl·lules amb un control microbiològic eficaç 
gràcies al seu contingut en quitosana.

Activador de la fermentació alcohòlica formulat amb fosfat d’amonio, llevats inactius i tiamina.

Activador de fermentació complex amb un efecte tampó sobre el pH.

 Actimax 

Actimax 

 Actimax 

Actimax 

Actimax
Regrowth

Producte Descripció

Formulat amb quitosana per a la protecció microbiològica de vins amb baixos nivells de diòxid de sofre. 
El seu contingut de glutatió reduït millora l’eficàcia del diòxid de sofre present.

Efectes sinèrgics de l'àcid fumàric i la quitosana com a estabilitzadors biològics contra els bacteris làctics.

Levadura inactiva rica en glutatió. Alta protecció antioxidant, refresca la fruita i hi afegeix vivesa, i redueix 
la velocitat de consum de diòxid de sofre.



Producte Descripció

Gomasol SEDA
Goma aràbiga amb manoproteïna microfiltrable, eficaç per millorar l’estabilitat de l’escuma i afavorir 
bombolles més fines i persistents. Excel·lent rendiment en boca i al paladar mitjà.Solució concentrada 
de goma aràbiga d’acàcia seyal 100%.      

Gomasol PHI Intensifica la sensació inicial en boca, millorant la sensació de dolçor i cremositat. Filtrable.

Manno Plus ND Manoproteïna purificada en forma líquida. Redueix l’amargor i aporta sensacions dolces i cremoses. 
El seu alt contingut en proteïnes augmenta la persistència de l’escuma.

Tanicol BLANC 
EXCELLENCE

Atribueix als vins escumosos més frescor i intensitat aromàtica. Intensifica els aromes cítrics, florals i 
de fruita fresca.

Robletan 
SOFT TOUCH  WHITE

Potencia els aromes de fruita tropical, aportant definició aromàtica.

Robletan 
COEUR

Aporta una gran complexitat al vi (caramel, cafè, lacti). Reforça l’estructura, aportant tanins 
equilibrats i elegants.



Producte Descripció

Efectes antimicrobians, antioxidants i anti-oxidatius.  
Redueix llevats contaminants i bacteris làctics. 
Ideal per a vins desalcoholitzats dolços o semidolços per prevenir la refermentació i l’oxidació prematura.

  Una eina específica per inhibir la fermentació malolàctica.  
Essencial en vins desalcoholitzats amb un pH elevat.

Enovin Lys0 La lisozima és eficaç contra els bacteris Gram-positius (Oenococcus, Pediococcus i Lactobacillus). 
Prevé la fermentació malolàctica no desitjada sense utilitzar SO₂.

Llevat inactiu ric en glutatió. 
Alta protecció antioxidant. 
Refresca la fruita i hi afegeix vitalitat després de la desalcoholització.

REDOXVIN Prevé l’oxidació i manté la frescor.



Producte Descripció

Tanicol BLANC 
EXCELLENCE

Refresca la fruita, hi afegeix notes cítriques, en realça la frescor i redueix el potencial redox. 
Ideal per a blancs desalcoholitzats d’estil madur.

Robletan 
SOFT TOUCH  WHITE

En realça els aromes de fruita tropical, afegint-hi claredat i definició aromàtica.
Potencia el gust dolç i afegeix cos.

Tanicol RED VINTAGE En realça les notes de fruita vermella i negra, afegint-hi sucositat i longitud. 
Compensa els finals curts en els vins negres desalcoholitzats.

Producte Descripció

SUAVI TAN
Una combinació de tanins de la pell de raïm i polisacàrids vegetals.
Millora l’estructura, el cos i la rodonesa. 
Compensa la lleugeresa dels vins desalcoholitzats.

GOMASOL SEDA
Una combinació de goma aràbiga i oligosacàrids de manosa purificats aporta cos i suavitat mentre 
manté la frescor. 
Prevé una textura «trencada» després de la desalcoholització.

GOMASOL PHI
No combinació de polisacàrids vegetals (goma aràbiga) i manoproteïnes purificades. 
Afegeix dolçor. 
Filtrable

MannoPLUS ND Un manoproteïna líquida que afegeix riquesa, cos i equilibri àcid. 
Restableix la textura i la persistència en boca dels vins desalcoholitzats.

TAN SUTIL
Els tanins de les pells del raïm potencien el cos en augmentar la percepció de fruita madura. 
En els vins escumosos, s’hi incorporen les bombolles, un procés especialment complex en els vins 
desalcoholitzats.

Producte Descripció

Àcid tartàric Una estructura àcida fonamental.

Àcid cítric Frescor i vivesa immediates.

Àcid malic Tensió i mordent.

Àcid làctic Redonesa i suavitat.



Producte Descripció

Estabicel Estabilització tartàrica amb goma de cel·lulosa. 
Essencial per prevenir la precipitació tartàrica en els vins desalcoholitzats.

GOMASOL PRO Goma aràbiga per a la protecció col·loidal i l’estabilització del color. 
Ideal per a vins negres desalcoholitzats.

GOMASOL ÓPTIMA
Goma aràbiga i el seu efecte sobre l’estabilitat tartàrica i de color. 
Crucial per als vins que perden estabilitat després de la desalcoholització. 
Filtrable.



Portem 



ARA DISPONIBLE A LA NOSTRA APLICACIÓ
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