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Licor d’expedicid

— 14. Productes per a vins escumosos

Producte Descripcio
Goma arabiga amb manoproteina microfiltrable, eficag per millorar lestabilitat de lescuma i afavorir
Gomqso' SEDA bombolles més fines i persistents. Excellent rendiment en boca i al paladar mitja.Solucié concentrada
de goma arabiga d’acacia seyal 100%.
Gomasol PHI Intensifica la sensacié inicial en boca, millorant la sensacié de dolgor i cremositat. Filtrable.

Manno Plus ND

Manoproteina purificada en forma liquida. Redueix lamargor i aporta sensacions dolces i cremoses.
El seu alt contingut en proteines augmenta la persistencia de lescuma.

Tanicol BLANC
EXCELLENCE

Atribueix als vins escumosos més frescor i intensitat aromatica. Intensifica els aromes citrics, florals i
de fruita fresca.

Robletan

sort ToucH [T

Potencia els aromes de fruita tropical, aportant definicié aromatica.

Robletan
COEUR

Aporta una gran complexitat al vi (caramel, cafe, lacti). Reforga lestructura, aportant tanins
equilibrats i elegants.
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K[ Solucions enologiques
per avins sense alcohol
I desalcoholitzats

@slLowy

El mercat dels vins sense alcohol i desalcoholitzats esta creixent exponencialment. Els consumidors davui dia
busquen opcions mMmés saludables amb menys calories, adequades per conduir, estar embarassada, fer esport o beure
amb responsabilitat. No obstant aix0, leliminacio de lalcohol suposa un gran repte per a la qualitat final del producte.

Letanol no només contribueix al contingut alcoholic: actua com a portador d’aromes, un suport textural, un modulador
de lequilibri acid i un factor en lestabilitat microbiologica i oxidativa. La seva eliminacié presenta reptes sensorials:
vins més prims, menys expressius, desequilibrats en lacidesa i amb un alt risc de problemes microbiologics i oxidatius.

Per aguest motiu, els vins sense alcohol s’han de potenciar organolepticament mitjangant solucions enologiques especifiques.
La gamma @&Low es va crear precisament per restaurar aromes, cos i textura, Uequilibri de sabors i lestabilitat visual i
microbiologica.

Control microbioldgic i protecci6 oxidativa @

En els vins desalcoholitzats, el contingut d’alcohol ja no actua com a barrera protectora. Aixo, combinat amb nivells més
alts de sucre residual i d’oxigen dissolt, augmenta el risc de fermentacid secundaria, de Brett, de fermentacié malolactica no
desitjada i d’oxidacio.

Producte Descripcio
MlCR‘STAB Efectes antimicrobians, antioxidants i anti-oxidatius.
Redueix llevats contaminants i bacteris lactics. \P @
PROTECT Ideal per a vins desalcoholitzats dolgos o semidolgos per prevenir la refermentacié i loxidacié prematura.
Una eina especifica per inhibir la fermentacié malolactica. \P
MlCR‘STAB ML Essencial en vins desalcoholitzats amb un pH elevat.

La lisozima és eficag contra els bacteris Gram-positius (Oenococcus, Pediococcus i Lactobacillus). \P
Prevé la fermentacié malolactica no desitjada sense utilitzar SO,.

Enovin lyso

Llevat inactiu ric en glutatid.
superBouque' Alta proteccid antioxidant. \P @
EVOLUTION Refresca la fruita i hi afegeix vitalitat després de la desalcoholitzacio.

REDOXVIN Prevé loxidacio i manté la frescor. \P @
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Perfil aromatic @&

La desalcoholitzacio redueix la intensitat aromatica, la longitud i la complexitat, resultant en vins més verds o que manquen

d’expressio.

Producte

— 15. Solucions enologiques per a vins sense alcohol i desalcoholitzats

Descripcio

Tanicol BLANC
EXCELLENCE

Refresca la fruita, hi afegeix notes citriques, en realga la frescor i redueix el potencial redox.
Ideal per a blancs desalcoholitzats d’estil madur.

Robletan

sOFT TOUCH 1113

En realga els aromes de fruita tropical, afegint-hi claredat i definicié aromatica.
Potencia el gust dolg i afegeix cos.

Tanicol RED VINTAGE

En realga les notes de fruita vermella i negra, afegint-hi sucositat i longitud.
Compensa els finals curts en els vins negres desalcoholitzats.

Suavitat i volum @&

Sense alcohol, el vi perd cos, rodonesa i longitud.

Producte

Descripcio

SUAVIEIT]

Una combinacié de tanins de la pell de raim i polisacarids vegetals.
Millora lestructura, el cos i la rodonesa.
Compensa la lleugeresa dels vins desalcoholitzats.

GOMASOL SEDA

Una combinacié de goma arabiga i oligosacarids de manosa purificats aporta cos i suavitat mentre
manté la frescor.
Prevé una textura «trencada» després de la desalcoholitzacio.

GOMASOL PHI

No combinacié de polisacarids vegetals (goma arabiga) i manoproteines purificades.
Afegeix dolgor.
Filtrable

MannoPLUS ND

Un manoproteina liquida que afegeix riquesa, cos i equilibri acid.
Restableix la textura i la persisténcia en boca dels vins desalcoholitzats.

1/.1| SUTIL

Els tanins de les pells del raim potencien el cos en augmentar la percepcié de fruita madura.
En els vins escumosos, s’hi incorporen les bombolles, un procés especialment complex en els vins
desalcoholitzats.

Equilibri de frescor i acidesa @

Amb menys alcohol, lacidesa sembla menys pronunciada.

Producte

Descripcio

Acid tartaric

Una estructura acida fonamental.

Acid citric

Frescor i vivesa immediates.

Acid malic

Tensid i mordent.

Acid lactic

Redonesa i suavitat.
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Estabilitat fisicoquimica @&

En els vins desalcoholitzats, el procés de desalcoholitzaci¢ altera els equilibris colloidals i tartarics.

Producte Descripcio
E t b I Estabilitzacio tartarica amb goma de cellulosa. P
srabice Essencial per prevenir la precipitacié tartarica en els vins desalcoholitzats.
Goma arabiga per a la proteccio colloidal i lestabilitzacio del color.
GOMASOL PRO e V¥

Ideal per a vins negres desalcoholitzats.

Goma arabiga i el seu efecte sobre lestabilitat tartarica i de color.

GOMASOL OPTIMA Crucial per als vins que perden estabilitat després de la desalcoholitzacio. \P

Filtrable.
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Potencial RedOx,

el factor invisible que
determina la qualitat del teu vi

Apren a aplicar els teus coneixements sobre
el potencial redox amb el nostre llibre, basat
en mes de 10 anys d’investigacio.

ARA DISPONIBLE A LA NOSTRA APLICACIO

Agrovin







Contacte

Espanya

Nord

P.I. Lentiscares, Parcela 27
26370 Navarrete (La Rioja)
Tel.+34 941 227 004
norte@agrovin.com

Llevant

C/ Manises, 3,

Pl. Ciudad de Mudeco

(N-1ll Madrid-Valencia km 344)
46930 Quart de Poblet
(Valencia)

Tel.+34 961 92 05 30
levante@agrovin.com

Noroest

Ctra. de Zamora, Km 8,5
24231 Onzonilla (Ledn)
Tel.+34 987 28 20 71
noroeste@agrovin.com

Extremadura

Ctra. Sevilla-Gijon, Km. 313,
06200 Almendralejo (Badajoz)
Tel.+34 924 66 6112
lusitania@agrovin.com

Catalunya

Av. Vilafranca, 33,

Pl. Sant Pere Molanta
08799 Olerdola (Barcelona)
Tel.+34 938 92 39 67
catalunya@agrovin.com

Andalusia

P. I. Llano de Jarata,

Parc. 43-44, 14550 Montilla
(Cordoba)

Tel.+34 957 65 07 43
andalucia@agrovin.com

Centre

Avda. de los Vinos, s/n,

Pl. Alces

13600 Alcazar de San Juan
(Ciudad Real)

Tel.+34 926 55 02 00
central@agrovin.com

Europa

Franga

ZA Via Europa, 1,

Avenue de Bruxelles

34350 (Vendres)

Tel.+33 (0)4 67 94 02 62
agrovinfrance@agrovin.com

Portugal

Nord-Centre

Tel. +351 934 44 13 52
portugalnorte@agrovineu.com
Centre-Sud

Tel. +351 934 55 48 13
portugalcentro@agrovineu.com

Italia

Via Ortigara, 55,

37069 Villafranca di Verona
(Verona)

Tel.+39 045 894 1335
agrovinitalia@agrovin.com

Romania

Str/ Spiru Haret, 38,

075100 Otopeni (Ilfov)

Tel. 021/7954576
agrovinromania@agrovin.com

Internacional

EUA

850 S. Guild Ave Unit 103
95240 Lodi (California)
Tel. +1 (5659) 696-4733
agrovinusa@agrovin.com



Avda. de los Vinos, s/n, Pl.Alces
13600 Alcazar de San Juan
Ciudad Real (ESPANA)

Tel.+34 926 55 02 00
central@agrovin.com

agrovin.com

Grup Agrovin
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BUREAU VERITAS
Certification

FSSC 22000
BUREAU VERITAS

Certification

ES0325




