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Expresiéon aromatica @

La desalcoholizacion reduce intensidad aromatica, persistencia y complejidad, dejando vinos mas verdes o poco expresivos.

Producto Descripcion

Tanicol BI-ANC Refresca la fruta, aporta aromas citricos, incrementa frescura y reduce el potencial redox. \P
EXCEI.I.ENCE Ideal en blancos desalcoholizados de caracter maduro.

RObIetqn Ensalza los aromas de fruta tropical, aportando limpieza y definicion aromatica. \P

sor'l' 'I'ouc‘.l m Incrementa la sensacion dulce y aporta volumen.

. Refuerza fruta roja y negra, da jugosidad y persistencia.
TGnICOI RED VINTAGE Compensa finales cortos en tintos desalcoholizados. v

Untuosidad y volumen &

Sin alcohol el vino pierde peso, redondez y persistencia.

Producto Descripcion

Combinacién de tanino de hollejo de uva con polisacaridos vegetales.

SUAVI m Aumenta estructura, volumen y redondez. \P

Compensa la ligereza de los vinos desalcoholizados.

Asociacion de goma arabiga y manoproteinas purificada, aporta volumen y suavidad, manteniendo

GOMASOL SEDA (a frescura. ¥

Evita textura “rota” tras desalcoholizacion.
Filtrable.

Asociacion de polisacaridos vegetales (goma arabiga) y manoproteinas purificada.

GOMASOL PH, Aporte de dulzor. \P
Filtrable.
Manoproteina en formato liquido, aporta untuosidad, cuerpo y equilbrio acido.

MannoPLUS ND ’ Ao 2p POy e \Z

Reconstituye textura y longitud en boca en vinos desalcoholizados.

-I-A“ m Tanino de hollejo, mejora la amplitud incrementando la percepcion de fruta madura. \P
En espumosos integra la burbuja, proceso especialmente complejo en vinos desalcoholizados.

Frescor y equlibrio acido @

Con menos alcohol, la acidez se percibe mas plana.

Producto Descripcion

Acido tartdrico Estructura 4cida fundamental, ¥
Acido citrico Frescor inmediato y viveza, ¥
Acido mdlico Tensién y mordiente. P

ACidO |éCﬁCO Redondez y suavidad. \P
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Estabilidad fisico-quimica @&

En vinos desalcoholizados la desalcoholizacién altera equilibrios coloidales y tartaricos.

Producto Descripcion
E t b I Estabilizacion tartarica mediante goma de celulosa. \P
srabice Imprescindible para evitar precipitaciones tartaricas en vinos desalcoholizados.
Goma arabiga para proteccion coloidal y estabilizacion del color.
GOMASOL PRO Ideal en tintos desalcoholizados. ¥

Goma arabiga con efecto sobre la estabilidad tartarica y cromatica.

GOMASOL ()PT’MA Clave en vinos que pierden estabilidad tras desalcoholizacion. \P

Filtrable.
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Potencial RedOx,

el factor invisible que
define la calidad de tu vino

Aprende a aplicar el conocimiento sobre
potencial RedOx con nuestro libro, basado
en mas de 10 anos de investigacion.

YA DISPONIBLE EN NUESTRA APP

Agrovin







Contacto

Espana

Norte

P.I. Lentiscares, Parcela 27
26370 Navarrete (La Rioja)
Tel.+34 941 227 004
norte@agrovin.com

Levante

C/ Manises, 3,

Pl. Ciudad de Mudeco

(N-1lI Madrid-Valencia km 344)
46930 Quart de Poblet
(Valencia)

Tel.+34 961 92 05 30
levante@agrovin.com

Noroeste

Ctra. de Zamora, Km 8,5
24231 Onzonilla (Ledn)
Tel.+34 987 28 20 71
noroeste@agrovin.com

Extremadura

Ctra. Sevilla-Gijon, Km. 313,
06200 Almendralejo (Badajoz)
Tel.+34 924 66 6112
lusitania@agrovin.com

Cataluna

Av. Vilafranca, 33,

P.l. Sant Pere Molanta
08799 Olerdola (Barcelona)
Tel.+34 938 92 39 67
catalunya@agrovin.com

Andalucia

P. I. Llano de Jarata,

Parc. 43-44, 14550 Montilla
(Cordoba)

Tel.+34 957 65 07 43
andalucia@agrovin.com

Centro

Avda. de los Vinos, s/n,

Pl. Alces

13600 Alcazar de San Juan
(Ciudad Real)

Tel.+34 926 55 02 00
central@agrovin.com

Europa

Francia

ZA Via Europa, 1,

Avenue de Bruxelles

34350 (Vendres)

Tel.+33 (0) 4 67 94 02 62
agrovinfrance@agrovin.com

Portugal

Norte-Centro

Tel. +351 934 4413 52
portugalnorte@agrovineu.com
Centro-Sur

Tel. +351 934 55 48 13
portugalcentro@agrovineu.com

Italia

Via Ortigara, 55,

37069 Villafranca di Verona
(Verona)

Tel.+39 045 894 1335
agrovinitalia@agrovin.com

Rumania

Str/ Spiru Haret, 38,

075100 Otopeni (Ilfov)

Tel. 021/7954576
agrovinromania@agrovin.com

Internacional

USA

850 S. Guild Ave Unit 103
95240 Lodi (California)
Tel. +1 (659) 696-4733
agrovinusa@agrovin.com



Avda. de los Vinos, s/n, Pl.Alces
13600 Alcazar de San Juan
Ciudad Real (ESPANA)

Tel.+34 926 55 02 00
central@agrovin.com

agrovin.com
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ES0325




