Tanicol ONE L

Tanino em formato liquido com
efeito antioxidante e protetor dos
polifenois naturais da uva




Tanicol ONE L

O Tanicol One L é um tanino elagico (castanheiro) adequado para a aplicagéo nas fases iniciais de vinificagdo de vinho
tinto devido ao seu alto efeito antioxidante, sua capacidade de reagir com peptideos e proteinas para proteger os
polifendis naturais da uva e o seu efeito positivo sobre a cor.

Especialmente indicado em uvas de maturagao insuficiente, como complemento de estrutura, uvas atacadas por
Botrytis Cinerea e pela sua capacidade antioxidante e antioxidasica.

O seu formato liquido permite sua facil aplicagdo no momento da recegéo da uva.

Um tanino, trés focos de acao

01 Protegdo contra oxidagao

Quelante de metais: a alta afinidade do tanino do castanho com Fe e Cu permite que o teor desses catalisadores de
oxidag&o seja reduzido, o que causa a sua precipitacao.

Consumo direto de oxigénio: os taninos elagicos tém alta capacidade de consumo de oxigénio, o que permite que outros
compostos presentes no vinho sejam protegidos da oxidagao.

Inibicdo das enzimas polifenoloxidase: o Tanicol One L em doses adequadas é capaz de inibir a PPO e proteger os mostos

contra a oxidagdo enzimatica, a incluir a enzima lacase. Por esta razdo, o Tanicol One L é uma ferramenta eficaz em
vindimas afetadas por Botrytis cinerea.

02 Reatividade contra proteinas

A aplicacdo de Tanicol One L na cuba permitird a precipitagdo de proteinas naturalmente presentes na pelicula que de outra
forma reagiriam com os taninos da uva e reduziriam a sua presenga no mosto.

Isso torna o Tanicol One L um protetor perfeito de taninos de qualidade.

03 Efeito positivo na intensidade da cor dos vinhos

O Tanicol One L favorece os fendmenos de copigmentacado, o que permite potenciar a intensidade da cor dos vinhos no
final da fermentagéo alcodlica.



Estudo realizado

UNIVERSITA
DEGLI STUDI
DI TORINO

Condigbes da experiéncia: Adicao de 90 mL/hL de Tanicol One L.

Estudos realizados pela Universita di Torino em uvas da variedade Barbera, colheita de 2018.
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A diminuicdo do indice de gelatina representa
Testemunha @ Tanicol One L uma melhora significativa na integragio dos
taninos no sabor residual e uma redugdo na

adstringéncia.

M Melhores resultados combinado ao Pyxis

Dl__pcfs_

Equipamento para dosagem de solugées liquidas na vindima

— Até 4 pontos de injegdo independentes com fluxo adaptavel.

— Operagéo simples gracas a uma tela sensivel ao toque e software intuitivo.

8 D Conexao
Método de Fluxo da bomba CLLED Tela Conectividade ..
dosagem produto eléctrica

Bombas de pistdo
em ago inoxidavel.
(Qualidade
alimentar)

100.000 Kg/hora 1-300 mL/hL * 5.6” WiFi 110/220 V

*Sdo feitas instalagbes personalizadas, entre em contato com nossa rede de vendas.



Solugoes de adicao direta

Na Agrovin adaptamo-nos as necessidades das adegas e endlogos, levamos em conta as uUltimas tendéncias e
avangos do setor e trabalhamos para oferecer as melhores solugdes que visam otimizar a obtengéo de resultados.

Aplicagao direta
no mosto
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